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معظمه کردجزی 
- دکتری تخصصی فرآوری محصولات شیلاتی-زیست​فناوری (فرآورده​های زیست فعال دریایی، غذا-دارو) 
- دانشیار و عضو هیات علمی دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان

سمت اجرایی:

مدیر گروه، بخش فرآوری محصولات شیلاتی به مدت دو سال و نیم.
ثبت اختراع:

تهیه پماد بهبود زخم از جلبک. 
ارتباط با صنعت:

قرارداد تولیدی 10 ساله با شرکت داروسازی نیاک، استان گلستان (در زمینه تولید روغن خاویار و محصول آرایشی بهداشتی دریایی).

موارد مرتبط:
1. مدیر عامل شرکت دانش بنیان افق سبز استرآباد- مرکز رشد واحدهای فناوری دانشگاه علوم کشاورزی و منابع 
طبیعی گرگان.
2. عنوان شرکت برتر در جشنواره ملی دریا مسیر پیشرفت سال 96- معاونت علمی و فناوری ریاست جمهوری.
3. عنوان شرکت برتر در هفته پژوهش استان گلستان سال 96.
4. برپایی جشنواره کارآفرینی مبتنی بر پژوهش در تولید و ارزیابی فرآورده​های دریایی، پاییز 97 (دبیر جشنواره و دبیر اجرایی).
5. رتبه برتر دورن دانشگاهی و ملی پایان​نامه دانشجویی در جشنواره حرکت سال 99. 
6. مشاور کارآفرینی برتر گروه​های شیلات و محیط​زیست در هفته پژوهش سال 1400.
7. دریافت گرنت جوانه و فناوری از وزارت علوم سال 1401.
8. طراح سوال سازمان سنجش از سال 1395 تا کنون.
9. انتخاب در رویداد دانش‌بنیان زنان متخصص سال 1401، از بین 911 شرکت دانش​بنیان ثبت نام شده، 150 شرکت در نهایت برگزیده شدند. 
10. تدوین استاندارد تولید ژلاتین از پسماند آبزیان در سازمان فنی و حرفه​ای کشور سال 1402.
11. مسئول کمیته چاپ و انتشار ششمین کنگره بین​المللی شیلات و آبزیان سال 2022.
برگزاری و مدیریت کارگاه​های آموزشی و کارآفرینی مانند: 
1. مدیریت تیم تکنوتز دانشگاه جهت راهبری پایان​نامه​های صنعت محور.
2. نماینده شتاب​دهنده پرسیس ژن پار در مرکز کارآفرینی و نوآوری دانشگاه.

3. نماینده شتاب​دهنده شرکت سامانه های رهگیری یکپارچه راهبر سریر در مرکز کارآفرینی و نوآوری دانشگاه.

4. برگزاری کارگاه پرورش ماکروجلبک​های دریایی.
5. برگزاری کارگاه آشنایی با قوانین و تعاریف فرآورده​های موضعی با نگاهی به ترکیبات زیست​فعال دریایی.
6. برگزاری کارگاه آموزشی مدل لین استارتاپ: بهترین راه برای راه​اندازی کسب و کار در دنیای مدرن.
7. برگزاری کارگاه آموزشی پتانسیل​های دیجیتال مارکتینگ (مبانی کارآفرینی دیجیتال در کشاورزی و منابع طبیعی).

8. همکاری و مدیریت دوره مهارتی کسب و کار تغذیه آبزیان به روش دستی و رایانه​ای با کد استاندارد.
9. همکاری و مدیریت کارگاه کسب و کار شیلاتی در ماهیان تزئینی.
مقالات علمی و پژوهشی و ترویجی (داخلی و خارجی):
1) M. Kordjazi., B. Shabanpour., E. Zabihi., M. A. Faramarzi., F. Feizi., H. Ahmadi Gavlighi., M. A. Feghhi., S. A. Hosseini. 2013. Sulfated Polysaccharides Purified from Two Species of Padina Improve Collagen and Epidermis Formation in the Rat. International Journal of Molecular and Cellular Medicine. 2: 156- 163.
2) M. Kordjazi., B. Shabanpour., E. Zabihi., M. A. Faramarzi., F. Feizi., H. Ahmadi Gavlighi., M. A. Feghhi., S. A. Hosseini. 2017. Investigation of effects of fucoidan polysaccharides extracted from two species of Padina on the wound-healing process in the rat. Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences, 41: 106-117.
3) Y. Etemadian., B. Shabanpour., V. Ghaemi., M. Kordjazi. 2017. Compare the Chlorophyll Amount in Three Brown Algae Species of the Persian Gulf by Using Three Solvents and Applying Two Formulas. International Journal of Biochemistry, Biophysics & Molecular Biology. 2: 77-79. 
4) Y. Etemadian., B. Shabanpour., Z. Ramzanpour., A.R. Shavikloo., M. Kordjazi. 2017. Studies on the functional properties of water extracts of the brown seaweeds Sirophysalis trinodis and Polycladia myrica. Journal of Applied Phycology, https://doi.org/10.1007/s10811-017-1361-6. 

5) Y. Etemadian., B. Shabanpour., Z. Ramzanpour., A.R. Shavikloo., M. Kordjazi. 2017. Nutritional and functional properties of two dried brown seaweeds Sirophysalis trinodis and Polycladia myrica. Journal of Aquatic Food Product Technology, DOI: 10.1080/10498850.2018.1424281.

6) Y. Etemadian., B. Shabanpour., Z. Ramzanpour., A.R. Shavikloo., M. Kordjazi. 2018. Evolution of Sirophysalis trinodis and Polycladia myrica water extract properties and corn snacks treated with them during three months of storage at ambient temperature. Journal of Food Processing and Preservation, DOI: 10.1111/jfpp.13579.

7) Y. Etemadian., B. Shabanpour., Z. Ramzanpour., A.R. Shavikloo., M. Kordjazi. 2018. Production of the corn snack seasoned with brown seaweeds and their characteristics. Journal of Food Measurement and Characterization, doi.org/10.1007/s11694-018-9821-5.

8) E. Mohammadi., B. Shabanpour., M. Kordjazi. 2019. Chemical composition
and functional properties of two brown seaweeds from the Qeshm island of
Iran. Irainian Journal of Fisheries, DOI: 10.22092/ijfs.2019.118281.
9) M. Kordjazi., Y. Etemadian., B. Shabanpour., P. Pourashouri. 2019. Chemical composition, antioxidant and antimicrobial activities of Fucoidan extracted from two species of brown seaweeds, around Qeshm Island. Irainian Journal of Fisheries, 17: 1-21.
10) S. Sharifian., B. Shabanpour., A. Taheri., M. Kordjazi. 2019. Effect of phlorotannins on melanosis and quality changes of Pacific white shrimp (Litopenaeus vannamei) during iced storage. Food Chemistry 298: 124980.
11) Y. Etemadian., B. Shabanpour., Z. Ramzanpour., A.R. Shavikloo., M. Kordjazi. 2020. Estimation and comparison of effective compounds in two algae species identified in Qeshm Island (Persian Gulf). Irainian Journal of Fisheries, 19: 574-587.

12) P. Pourashouri., B. Shabanpour., M. Kordjazi., A. Jamshidi. 2020.  Characteristic and shelf life of fish sausage: fortification with fish oil through emulsion and gelled emulsion incorporated with green tea extract. Journal of The Science of Food and Agriculture. DOI: 10.1002/jsfa.10488.

13) N. Damavandi Kamali., A. Alishahi., M. Heidarieh., S. Rajabifar., H. Mirsadeghi., M. Kordjazi. 2022. Effect of pH variation on cross-linking of water-soluble and acid-soluble chitosan with sodium tripolyphosphate and gallium-67. Journal of Current Radiopharmaceuticals. 
14) N. Damavandi Kamali., A. Alishahi., M. Heidarieh., S. Rajabifar., H. Mirsadeghi., M. Kordjazi. 2023. Evaluation of relationship between chitosan and its nanoparticles penetration% and qualitative traits in Huso huso fillet using 67Ga-radiolabeling of chitosan. Journal of Radiochemistry. 

15) M. Kamali., B. Shabanpour., P. Pourashouri., M. Kordjazi. 2023. Effect of chitosan-coated Ulva intestinalis sulfated polysaccharide nanoliposome on melanosis and quality of Pacific white shrimp during ice storage. International Journal of Biological Macromolecules, 230: 123275.
16) M. Pouralkhas., M. Kordjazi., S.M. Ojagh., O. Asadi Farsani. 2023. Physicochemical and functional characterization of gelatin edible film incorporated with fucoidan isolated from Sargassum tenerrimum. Journal of Food Science and Nutrition, 00: 1-12. 
17) M. Kamali., B. Shabanpour., P. Pourashouri., M. Kordjazi. 2025. Ulvan from Ulva intestinalis of the Caspian Sea: Characteristics, antioxidant, and antibacterial activities. Carbohydrate Polymer Technologies and Applications, 11 (2025): 100872.

18)  کوثر سوری، سید مهدی اجاق، معظمه کردجزی، حجت میرصادقی. 1394. اثر تزریق عضلانی ویتامین E بر ماندگاری ماهی قزل آلای رنگین کمان طی نگهداری در یخچال 4 درجه سانتیگراد. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.

19) بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، سمیرا کمری. 1394. تعیین فرمولاسیون کراکر ماهی کپور نقره اي (Hypophthalmichthys molitrix) و بررسی تغییرات کیفی آن طی 3 ماه نگهداري در دماي اتاق. شیلات، مجله منابع طبیعی ایران.
20) بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، خاطره نظری. 1394. بهینه سازی شرایط هیدرولیز آنزیمی پروتئین ضایعات (Penaeus semisulcatus) با استفاده از روش سطح پاسخ. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
21) عصمت محمدی، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی. 1395. ارزیابی فعالیت آنتی‌اکسیدانی و ضد‌باکتریایی جلبک قهوه​ای  Iyengaria stellate, جمع آوری شده از سواحل خلیج فارس. مجله فیزیولوژی و بیوتکنولوژی آبزیان.
22) سید مهدی اجاق، فرزانه فاطمی راد، معظمه کردجزی، انیسه جمشیدی. 1395. اثر درصدهای مختلف ترکیب سوریمی ماهی کپور نقره​ای Hypophthalmichthys molitrix و مینس میگوی سفید هندی Penaeus indicus بر بهبود ویژگی​های کیفی ناگت میگو. مجله شیلات، منابع طبیعی ایران.
23) سید مهدی اجاق، اسماعیل عبداله زاده، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، رویا خسروی قلعه. 1395. کارآیی مواد زیست​‌فعال تولیدی از باکتری Lactococcus lactis همراه با اسانس‌های گیاهی، نمک و اسید استیک جهت کنترل Listeria monocytogenes  در مدل مایع و گوشت چرخ شده  Hypophthalmichthys molitrix. مجله فیزیولوژی و بیوتکنولوژی آبزیان.
24) عصمت محمدی، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی. 1395. بررسی صفات فیزیکی-شیمیایی و ترکیب اسید چرب در ماکروجلبک قهوه​ای Nizimuddinia zanardini. مجله زیست فناوری گیاهان دارویی.
25) ویدا قائمی، معظمه کردجزی، ابراهیم علیزاده دوغیکلائی. 1396. ارزیابی فعالیت آنتی‌اکسیدانی پروتئین هیدرولیز شده ماهی کیلکای معمولی (Clupeonella Cultriventris) و عصاره جلبک قهوه‌ای (Colpumenia sinusa). مجله فیزیولوژی و بیوتکنولوژی آبزیان. 
26) بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، خاطره نظری، مینا اسمعیلی خاریکی. 1396. اثر زمان هیدرولیز آنزیمی، درجه حرارت و نسبت آنزیم به سوبسترا روی خصوصیات آنتی اکسیدانی پپتیدهای زیست فعال حاصل از میگو. فصلنامه علوم و صنایع غذایی ایران.
27) سید مهدی اجاق، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، اسماعیل عبداله زاده، مریم قره​ئی. 1396. اثر استفاده از فیلمهای سدیم کازئینات حاوی باکتریهای لاکتوباسیلوس اسیدوفیلوس و لاکتوباسیلوس کازئي بر کنترل باکتری لیستریا منوسایتوژنز تلقیح شده در فیله ماهي فیتوفاگ. مجله علوم غذایی و تغذیه. 
28) بهاره شعباپور، معظمه کردجزی، سید مهدی اجاق، افسانه ندیمی. 1396. اثر آماده​سازی اولیه بر کیفیت ماهی کپور معمولی Cyprinus carpio طی نگهداری در یخچال. نشریه پژوهش​های صنایع غذایی.
29) سید مهدی اجاق، فاطمه شریعت مداری، افشین عادلی، معظمه کردجزی، مهدی عبداللهی. 1396. تهیه فیلم کامپوزیت کیتوزان-کتیرا و ارزیابى خواص فیزیکى و مکانیکى آن. فصلنامه فناوری​های نوین غذایی.
30) عبدالله انصاری اردلی، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، سید مهدی اجاق، آریا باباخانی لشکان. 1396. اثرات شیوه بسته​بندی تحت خلاء و افزودنی​ها بر پایداری اکسیداتیو فیله منجمد بدون پوست قزل​آلای رنگین کمان (Onchorhynchus mykiss) در دمای یخچال. مجله علوم غذایی و تغذیه. 
31) کوثر سوری، سید مهدی اجاق، معظمه کردجزی، حجت میرصادقی. 1396. تاثیر استفاده از روش تزریق اسید آسکوربیک در رگ​های خونی و عضلات بر زمان ماندگاری فیله ماهی قزل​آلای رنگین کمان (Onchorhynchus mykiss) در دمای یخچال. مجله علوم و فنون شیلات.
32) عصمت محمدی، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی. 1396. بررسی خواص فیزیکوشیمیایی، پروفیل اسید چرب و ارزیابی حسی ماکرو جلبک Iyengaria stellate. مجله فیزیولوژی و بیوتکنولوژی آبزیان.
33) یاسمن اعتمادیان، علی اصغر خانی​پور، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی، ویدا قائمی، یعقوب علی زحمتکش. 1396. بررسی خاصیت دارویی 5 جلبک قهوه​ای بومی حوزه آبهای جنوب کشور و ترویج آنها برای پرورش. فصلنامه علوم آبزی پروری پیشرفته.
34) کوثر سوری، سید مهدی اجاق، معظمه کردجزی، حجت میرصادقی. 1397. اثر تزریق عضلانی و وریدي عصاره رزماري (Rosmarinus officinalis L) بر ماندگاري فیله قزل​آلاي رنگین کمان (Oncorhynchus mykiss) در دماي یخچال. دوماهنامه علمی- پژوهشی تحقیقات گیاهان دارویی و معطر ایران. 
35) امید اسدی فارسانی، معظمه کردجزی، بهاره شعبانپور، سید مهدی اجاق، انیسه جمشیدی. 1397. اثر خواص ضداکسیداسیونی عصاره​ جلبک قهوه​ای (Iyengaria stellata) روی ماندگاری و خواص حسی ​ناگت ماهی قزل​آلای رنگین کمان (Oncorhynchus mykiss) طی نگهداری در فریزر°C18-. مجله پژوهش و نوآوری در علوم و صنایع غذایی.
36) عصمت محمدی، بهاره شعبانپور، معظمه کردجزی. 1397. اثر عصاره آبی جلبک قهوه​ای Nizimuddinia zanardini سواحل قشم بر عوامل بیماری​زای انسان و تعیین خواص ضداکسیدانی آن. مجله زیست​شناسی دریا.
37) سید مهدی اجاق، سحرالسادات موسوی بنی، علیرضا عالیشاهی، انیسه جمشیدی، عصمت محمدی، معظمه کردجزی. 1398. اثر قوام​یابی و افزودن صمغ​های کربوکسی​متیل​سلولز و کتیرا بر ویژگی​های فیزیکوشیمیایی و حسی کوفته تولیدی از ماهی کپور نقره​ای (Hypophthalmichthys molitrix). نشریه ی نوآوری در علوم وفناوری غذایی.
38)  زهرا نهرکارون، معظمه کردجزی، بهاره شعبانپور، سید مهدی اجاق، سید حجت میرصادقی. 1398. اثر استفاده از عصاره جلبک اسپیرولینا (Spirulina platensis) و گیاه میموزا (Acacia mearnsii) در دباغی پوست ماهی خاویاری سیبری (Acipenser baerii). مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.

39)  مریم احمدی، معظمه کردجزی، بهاره شعبانپور، علیرضا عالیشاهی، سید حجت میرصادقی. 1398. اثر نمک کروم بر کیفیت چرم تهیه شده ازپوست ماهی خاویاری گونه سیبری (Acipenser baerii). مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
40)  سلیم شریفیان، بهاره شعبانپور، علی طاهری، معظمه کردجزی. 1398. تأثیر حلال​های متفاوت در استخراج ترکیبات فنولی و خاصیت آنتی ​کسیدانی Nizimuddinia zanardinii و Padina australis Hauck جلبک​های قهوه​ای. مجله بوم​شناسی آبزیان. 
41) شیدا حجازی، سید هادی رضوی، معظمه کردجزی، فرامرز خدائیان. 1398. تهيه امولسيون پيکرينگ از کانتازانتين و پايدارسازی آن توسط نانوکريستال سلولز. مجله مهندسی بیوسیستم ایران.
42)  رضوان قره​خان تقرتپه، معظمه کردجزی، سامان احمد نصراللهی، بهاره شعبانپور، افشین عادلی. 1398. بررسی خواص آنتی​اکسیدانی و فعالیت ضد باکتریایی آلژینات و فوکوئیدان استخراج شده از جلبک قهوه​ای Sargassum boveanum جمع​آوری شده از سواحل خلیج فارس.
43)  سید مهدی اجاق، فاطمه شریعت مداری، معظمه کردجزی، مهدی عبداللهی. 1398. بررسی ویژگی​های کیفی فیلم نانو کامپوزیت در ترکیب با اسانس مریم گلی Salvia officinalis L به عنوان پوشش نگهدارنده در فیله ماهی قزل​آلای رنگین​کمان Oncorhynchus mykiss طی نگهداری در یخچال. فصلنامه علوم آبزی​پروری پیشرفته.
44)  معظمه کردجزی، سید حجت میرصادقی، امید اسدی فارسانی. 1398. اثر آلژینات استخراج شده از جلبک قهوه​ای روی نگهداری تخم ماهی قزل​آلای رنگین​کمان. یافته​های نوین در علوم زیستی.
45)  رضوان قره​خان، معظمه کردجزی، افشین عادلی، فرزاد آدوسی. 1399. مروری بر نقش ترکیبات زیست​فعال جلبک​ها در صنایع آرایشی بهداشتی. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
46)  افشین عادلی، رضوان قره​خان، معظمه کردجزی، سامان احمد نصرالهی، بهاره شعبانپور، عاطفه نعیمی​فر. 1399. ارزیابی بازارپسندی نمونه اولیه کرم و ژل مرطوب‌کننده تولیدی از جلبک Sargassum boveanum. مجله علوم و فنون شیلات.
47)  سمیرا شاه​حسینی، معظمه کردجزی، سامان احمد نصرالهی، سید مهدی اجاق، عاطفه نعیمی​فر، سلیم شریفیان. 1399. مطالعه برخی خاصیت‌های آنتی‌باکتریایی و آنتی‌اکسیدانی عصاره آبی جلبک قهوه‌ای (Sargassum tenerrimum) جمع آوری شده از سواحل خلیج فارس. 
48) افشین عادلی، خدیجه علیدوستی، معظمه کردجزی، محسن واحدی، حسین اعرابی. 1399. ارزیابی عوامل آمیخته بازاریابی بازار بزرگ ماهی تهران از دیدگاه فروشندگان. نشریه علمی توسعه آبزی​پروری.
49) افشین عادلی، خدیجه علیدوستی، معظمه کردجزی. 1399. مقایسه دیدگاه فروشندگان و خریداران در بازار ماهی تهران. شیلات، مجله منابع طبیعی ایران.
50) خدیجه علیدوستی، افشین عادلی، معظمه کردجزی، محسن واحدی. 1399. رفتار خرید مصرف کنندگان ماهی در بازار بعثت تهران. مجله علوم و فنون شیلات. 
51) میترا احدي​فر، سید مهدي اجاق، سید حسین حسینی​فر، محمدعلی خانلر، معظمه کردجزي، علیرضا عالیشاهی. 1399. مقایسه خواص ضد اکسایشی آلژینات سدیم استخراج شده با حلال آب از ماکروجلبک​هاي قهوه​اي Padina pavonica  وSargassum vulgare. نشریه علوم آبزي​پروري. 
52)  میترا احدي​فر، سید مهدي اجاق، سید حسین حسینی​فر، معظمه کردجزي، محمدعلی خانلر، علیرضا عالیشاهی. 1400. ارزیابی خواص آنتی اکسیدانی عصاره آبی ماکرو جلبک قهوه ای Sargassum vulgare جمع آوری شده ازسواحل قشم. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
53)  میترا احدي​فر، سید مهدي اجاق، سید حسین حسینی​فر، علیرضا عالیشاهی، معظمه کردجزي، محمدعلی خانلر. 1400. مقایسه فعالیت آنتی​اکسیدانی آلژینات استخراج شده به روش اسیدی از دو گونه جلبک قهوه​اي Padina pavonica  وSargassum vulgare. نشریه علوم آبزي​پروري. 
54) سمیع​الله ‌عابدی، افشین عادلی، معظمه ‌کردجزی، طاهره‌تاقانی. 1401. جامعه​شناسی مصرف ماهی روستاییان مناطق غیرساحلی (مطالعه موردی استان گلستان). مجله ماهی​شناسی کاربردی.
55) فرهاد نیک‌نژاد، معظمه کردجزی، امید اسدی فارسانی، کوشان سینه‌سپهر. 1401. اثرات سایتوتوکسیک عصاره فوکوییدانی استخراج شده از جلبک قهوه‌اي Sargassum ilicifolium سواحل خلیج فارس در القاي آپوپتوز رده سلول‌هاي سرطانی پستان. مجله شیلات.
56) شقایق کهنموئی، معظمه کردجزی، مهدی ذوالفقاری، محمد خضری. 1401. تاثیر عصاره جلبک Sargassum tenerrimum، نایسین Z و آنتی‌بیوتیک آئرومایسین روی رشد باکتریایی میگو وانامی (Litopenaeus vannamei) طی نگهداری در یخ. مجله میکروبیولوژی کاربردی در صنایع غذایی.
57)  مریم حسنی، مهین ریگی، معظمه کردجزی، شیرین حسنی. 1402. بررسی ویژگی ریزپوشینه​های حاوی روغن ماهی و اثر آن بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی و حسی ماست فراسودمند. مجله علوم و فنون دریایی.
58)  شیرین حسنی، مریم حسنی، مهین ریگی، معظمه کردجزی. 1402. بهینه​سازی ریزپوشانی روغن ماهی در پوشش کازئینات سدیم، مالتودکسترین، کنستانتره پروتئین آب پنیر و نشاسته اصلاح​شده به روش طرح مخلوط. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
59)  محمد انتصاریان، سید مهدی اجاق، معظمه کردجزی. 1402. ارزیابی روش سطح پاسخ بر تغييرات نقطه ذوب و دماي ژله اي کاراگينان استخراج شده از flagelliformis Hypne. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
60) معصومه کمالی، بهاره شعبانپور، پرستو پورعاشوری، معظمه کردجزی. 1402. ارزیابی خواص ضدباکتریایی پلی​ساکارید سولفاته استخراج شده از جلبک سبز Ulva intestinalis و توانایی آن در مهار آنزیم پلی​فنل اکسیداز میگوی سفید غربی  .Litopenaeus vannameiمجله فیزیولوژی و بیوتکنولوژی آبزیان.
61)  میلاد زعفرانی تبریزی، سید مهدی اجاق، معظمه کردجزی. 1403. استخراج ژلاتین از پسماند فرآوری آبزیان با رویکرد مصارف خوراکی. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
62)  معظمه کردجزی، رضوان قره​خان تقرتپه. 1403. مروری بر نقش عصاره زالو در بهبود زخم، سرطان و آرتروز. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان. 
63)  فاطمه زهرا جعفری، سید عباس حسینی، معظمه کردجزی، حدیثه کشیری. 1403. ارزیابی نرخ سنتز و تجمع پروتئین ریزجلبک اسپیرولینا کشت یافته در پساب لبنی. مجله بهره برداری و پرورش آبزیان.
64) معصومه کمالی، بهاره شعبانپور، پرستو پورعاشوری، معظمه کردجزی. 1403. تاثیر پوشش کیتوزانی حاوی نانولیپوزوم پروتئین هیدرولیز شده ضایعات میگو در کنترل لکه سیاه و افزایش ماندگاری میگوی پا سفید غربی  Litopenaeus vannamei. مجله نوآوری در علوم و فناوری غذایی.
طرح‌های تحقیقاتی:




1) تعیین ترکیب شیمیایی دو گونه جلبک جنس سارگاسوم و خواص آنتی اکسیدانی و آنتی باکتریایی پلی ساکارید سولفاته فوکوییدان.
2) استخراج آلژینات از جلبک قهوه ای جنسSargassum   و اثر آنتی اکسیدانی و ضد میکروبی آن روی نگهداری تخم ماهی قزل آلای رنگین کمان. 
3) بررسی اثرات سایتوتوکسیک عصاره فوکوییدانی استخراج شده از جلبک قهوه ای جنس Sargassum در القای آپوپتوز در رده سلول های سرطانی پستان.
4) استخراج و خالص سازی پلی ساکاریدهای سولفاته شامل فوکوییدان، آلژینات و لامینارین از جلبک های دریایی جهت کاربرد به عنوان مکمل های غذایی و دارویی.

5) غنی سازی و حفاظت سوسیس ماهی با اسیدهای چرب امگا-3 و عصاره چای سبز به کمک امولسیون ژله ای.
6) اثر پلی ساکاریدهای سولفاته استخراج شده از جلبک سبز Ulva intestinalis بر بازدارندگی ملانوزیس و شاخص های کیفی میگوی پا سفید غربی (Litopenaeus vannamei) طی نگهداری در یخ.
7) بررسی خواص فیزیکوشیمیایی پوشش​های کیتوزان، ژلاتین استخراج شده از پوست فیل ماهی (Huso huso) و کاراگینان حاصل از جلبک قرمز (Actinotrichia fragilis).
8) استخراج آلژینات از جلبک قهوه​ای جنس سارگاسوم و بررسی اثر آن در فیلم زیستی.
9) کاربردهای عملی ترکیبات با ارزش استخراج شده از جلبک‌های قهوه‌ای Sargassum cristaefolium  و Nizimudiana zanardinii.

10) بررسی فعالیت ضد باکتریایی جلبک Enteromorpha intestinalis به منظور مهار باکتری بیماری‌زای Listeria monocytogenes در فرآورده​های شیلاتی.

11) بررسی ویژگی​های ساختاری و کارکرد زیستی پلی​ساکاریدسولفاته ulvan از جلبک  سبز جنس ulva.
12) مقایسه گونه​های مختلف جلبک Nostoc در سطح گسترده ژنومی و بررسی برخی کاربردهای زیستی آن.
13) بررسـی امکان ورود باکتريmonocytogenes  Listeria  به حالت زنـده اما غیر قابل کشت در معرض اسـیدهاي آلی مورد استفاده در فرآوري محصولات شیلاتی، با استفاده از بیان ژن  rRNA
14) بررسی خواص کاربردی رنگدانه استخراجی از ماکروجلبک قرمز .Hypnea charoides
15) تولید یخ نگهدارنده حاوی عصاره جلبک، ویژه حمل ماهی.
16) برسی روند تجمع پروتئین در مراحل مختلف رشد جلبک نوستوك کلسیکول.
17) ارزیابی فیلم های برپایه کیتوزان غنی شده با پلی ساکارید سولفاته اولوان (پلی​ساکارید سولفاته جلبک سبز).
پایان نامه های دانشجویی تحت راهنمایی و مشاوره:
1) خواص فیزیکوشیمیایی و کاربردی دو گونه​ی جلبکی ( Iyengaria Stellata و Nizimuddinia zanardini)، جمع​آوری شده از سواحل قشم.
2) افزایش پتانسیل آنتی اکسیدانی فیله ماهی قزل​آلای رنگین​کمان (Oncorhynchus mykiss) با استفاده از تزریق وریدی و عضلانی اسیدآسکوربیک، ویتامین E و عصاره رزماری.
3) تاثیر فیلم کیتوزانی حاوی عصاره جلبکی Colpomenia sinuosa و پروتئین هیدرولیز شده کیلکا روی کیفیت فیله ‌کپور نقره‌ای طی نگهداری در یخچال. 

4) اثر خواص آنتی اکسیدانی عصاره جلبک قهوه​ای Iyengaria stellata روی ماندگاری و ارزیابی حسی فیله ناگت ماهی قزل آلای رنگین کمان (Oncorhynchus mykiss) طی نگهداری در فریزر.
5) امولسیون های سه لایه پایدار شده با نانو کریستال سلولز-پروتئین-فوکوئیدان توسط روش رسوب دهی لایه به لایه الکترواستاتیک.
6) اثر استفاده از عصاره جلبک اسپیرولینا (Spirulina pelatensis) و گیاه میموزا (Acacia mearnsii) در دباغی پوست ماهی خاویاری سیبری (Acipenser baerii)
7) اثر استفاده از نمک و کروم بر تغییرات کیفی چرم تولیدی از ماهی خاویاری سیبری (Acipenser baerii).
8) استخراج عصاره پلی ساکاریدی از جلبک قهوه​ای گونه Sargassum boveanum و بررسی اثر آن به عنوان فرآورده موضعی.
9) بررسی ویژگی​های کاربردی فرآورده موضعی حاصل از عصاره آبی جلبک قهوه​ای Sargassum tenerrimum.

10) استخراج آلژینات از ماکروجلبک‌های قهوه‌ای (Sargassum vulgare و Padina pavonica) و ارزیابی فعالیت‌های زیستی و عملکردی آن‌‌ها.

11) تاثیر عصاره جلبک Sargassum sp.، نایسین Z و آنتی بیوتیک آئرومایسین روی ماندگاری ماهی سفید (Rutilus frisii kutum) طی نگهداری در یخ.

12) بررسی فیلم​های خوراکی حاصل از ژلاتین و فوکوییدان استخراج شده از جلبک Sargassum tenerrimum.
13) ارزیابی عوامل آميخته بازاريابي از دیدگاه فروشندگان و مصرف​کنندگان بازار ماهي بعثت تهران.

14) مشخصه​یابی داربست دولایه الکتروریسی شده آلژینات سدیم حاصل از جلبک قهوه​ای و فیبروئین ابریشم.
15) تهیه فیلم​های ترکیبی از اولوان-کیتوزان-واکس کارنوبا در ترکیب با نانوفیبرهای سلولز باکتریایی: بهینه سازی فرمولاسیون نانوکامپوزیت با استفاده از متدولوژی طراحی مخلوط​ (رویکرد دی-اپتیمال).
16) بررسی کارایی میکروجلبک Nostoc SP. در تصفیه پساب پرورش ماهی قزل​آلای رنگین کمان (Oncorhynchus mykiss).
رساله های دکتری تحت راهنمایی و مشاوره:
1) ساخت و مشخصه​یابی داربست دولایه از پلی اورتان پزشکی و ژلاتین استخراج شده از پوست فیل ماهی برای بهبود زخم پوستی در مدل حیوانی.
1) ارزیابی خواص تغذیه​ای و فراسودمندی کنسانتره پروتئینی و عصاره پلی ساکاریدی استخراج شده از دو گونه جلبک سیستوسیرا و کاربرد آنها در تولید اسنک (بر پایه ذرت).

2) تاثیر فلوروتانین های استخراج شده از جلبک قهوه ای بر بازدارندگی آنزیم پلی فنل اکسیداز و شاخص های کیفی میگوی پا سفید غربی (Litopenaeus vannamei).
3) تاثیر پوشش کیتوزانی حاوی نانولیپوزوم آنتی​اکسیدان​های طبیعی، بر پیشگیری از لکه سیاه میگوی پا سفید غربی (Litopenaeus vannamei) طی نگهداری.
4) بهینه سازی استخراج بیوپلیمر کاراگینان و متابولیت های ثانویه کارژینوفیت Hypnea spp  با روش سطح پاسخ (RSM).
5) ردیابی کانون تجمع بافتی متابی​سولفیت سدیم اکتیو شده با استفاده از روش فعال​سازی نوترونی در میگوی وانامی.

6) سنجش ارتباط میزان نفوذ کیتوزان و نانو ذره آن با ماندگاری فیله فیل ماهی (Huso huso) طی نگهداری در دمای یخچال به روش نشاندار کردن با گالیوم- 67.
7) کارایی فرمولاسیون تهیه شده از عصاره​های جلبک قهوه‌ای جنسCystoseira ، خاویار فیل ماهی (Huso huso)  و بافت زالوی درمانی Hirudo medicinalis) ) در بیماران درماتیت آتوپیک با شدت خفیف تا متوسط. 
8) مطالعه برخی شاخص های فیزیولوژیک ماهی خاویاری تغذیه شده با پروتئین و پلی ساکارید استخراج شده از جلبک اسپیرولینا در مواجهه با سطوح مختلف شوری.
9) ارزیابی تجمع پروتئین و خواص ضد باکتریایی ریز جلبک Spirulina platensis کشت یافته در پساب صنایع لبنی.
10) تاثیر استفاده از مکمل سینبیوتیک حاوی ترکیبات فعال عصاره جلبک Spirulina platensis و باکتری Entrococcus faecium درون پوشانی شده با آلژینات/کیتوزان در جیره غذایی ماهی خاویاری Acipenser baerii بر فاکتور های ایمنی و رشد. 
11) تاثير پوشش ژل كتيرا حاوي سوپرناتانت فاقد سلولCFS) ) باسيلوس ليچنيفورميس و انتروكوكوس فاسيوم بر شاخص​هاي كيفيت ميكروبي، فيزيكوشيميايي و ماندگاري ميگوي سفيد اقيانوسي طي نگهداري در يخچال.
12) ارزیابی هیدروژل تولیدی از ترکیب پلی ساکارید اولوان مستخرج شده جلبک دریایی سبز Ulva rigida با ژلاتین.
13) اثر نانوالیاف کیتوزان حاوی رنگدانه فیکوسیانین جلبک اسپیرولینا بر رده سلولي آدنوکارسینوم کولون انسانی H-T29
14) فرموله کردن  نوشیدنی ایزوتونیک بر پایه  عصاره تخمیری اسپیرولینا (Spirulina platensis) و کلاژن هیدرولیز شده از پسماند ماهی  خاویاری،  بررسی تاثیر آن بر عملکرد بدنی
کتاب (در حال داوری):
راهنمای کاربردی روش آماری سطح پاسخ (RSM) با تکیه بر نرم​افزار دیزاین اکسپرت
ترکیبات زیست​فعال جلبک​ها
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