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شناسایي بيفيدوباکتریوم ها ي جدا  (  1383)    خميري، م.، مرتضوي، س.ع.، قدوسي، ح .ب.، خامسان، ع.، احمد، د.، شهيدي، ف. -68

از   استفاده  با  ایران  در  مدفوعي  نمونه هاي  از  ژني     PCRشده  توالي   آناليز  و  در ساح جنس   اختصاصي  پرایمرهاي   Sبا 

rRNA 1631تا  21: ص 1علوم پزشكي کرمان،  دوره دوازدهم، شماره  ، مجله 

(  جدا سازي ، شناسایي و بررسي 1384خميري، م.، قدوسي ، ح. ب. ،  مرتضوي ، س.ع.، خامسان، ع.، احمد، د.، شهيدي، ف. )   -69

بيفيدوباکتریوم در برخي از افراد ایران، مجله علوم کشاورزي و منابع طبيع ي گرگان  سال دوازدهم ، چگونگي توزیع نژاد هاي 

   44تا  33، ص شهریور  -شماره سوم، مرداد

افشين -70 سلااني،  ي.،  مقصودلو،  س.ع.،  مرتضوي،  .ب.،  ح  قدوسي،  م.،  از    (1385)    خميري،  هایي  ایزوله  مقاومت  بررسي 

دوره سيزدهم، شماره    ن،علوم پزشكي کرمابيفيدوباکتریوم بومي ایران به نما هاي صفراوي و اسيد معده شبيه سازي شده، مجله  

 188تا  181: ص 3

هاي عرضه  ارزیابي کيفيت ميكروبي کره  (.1388م.،  کریم، گ.، حسني،  س.، سيف هاشمي، س.، ) تفنگ سازان، ف.،  خميري، -71

   36 -42، ص.1، ش.3س. –شناسي پزشكي ایران  مجله ميكروب – 1386شده در تهران در سال 

قدوسي -72 مرتضوي، س.ع.،  م.،  د.  خميري،  احمد،  و  ع.  .ب.، خامسان،  ح  ایزوله  1387)،  از  استفاده  با  بيفيدوس  ماست   توليد    )

مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان  سال پانزدهم ، شماره پنجم  ایراني و بررسي خصوصيام فيزیكوشيميایي و حسي آن. 

  105الي  97ص ، دي -، آذر

یار،  ف.، حسني، س. )خُميري، م.، مقصودلو، ي.،  کومار، ل.،  ول -73 زميني جمع آوري شده از  بادام ( بررسي آلودگي1387ي 

مجله علوم کشاورزي و  آفلاتوکسين در آنها. نایجر و ميزان  فلاووس، آسپرژیلوس آسپرژیلوس  کپا به استانهاي شمالي

 85الي  77منابع طبيعي گرگان  سال پانزدهم ، شماره اول، ص 

الف.، دستار، ب. -74 زاده،  )  عشایر  م.  بررسي جمعيت ميكروبي روده و پاسخ رشد جوجه هاي  1387شمس شرق، م.، خميري،   ،)

با روکسارسون، آویلامایسين و فورمایسين گلد،   به جيره هاي مكمل شده  مجله علوم و فنون کشاورزي و منابع  گوشتي جوان، 

 553الي  545، ص  43، شماره 12طبيعي، جلد 

(، تاثير چند افزودني غذایي محرک رشد بر عملكرد، ترکيب  1387س شرق، م.، خميري، م. )عشایر زاده، الف.، دستار، ب. شم -75

گرگان طبيعي  منابع  و  کشاورزي  علوم  مجله  گوشتي،  هاي  جوجه  هماتولوژي  مقادیر  و  منابع   ،لاشه  و  کشاورزي  علوم  مجله 

  113الي  106دي, ص  -طبيعي گرگان  سال پانزدهم ، شماره پنجم ، آذر

،  ابراهيم   -76 م.  م.  رضاگاه،  خميري،  و  ح.  ميرزایي،   ، م.  نژاد،  وزني    (.1388)کاشاني  نسبت  و  اسمزي  محلول  غلظت  دما،  تاثير 

، 16مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان، ج.  (.   Agaricus bisporusبرسنيتيا خشا کردن اسمزي قارچ دکمه اي )

 211 تا 201الف، ص  -1شماره 

(.ارتباط بين ترکيبام شيميایي بادام زميني با مقاومت آن در  1388م.، مقصودلو، ي.، احمدي گلسفيدي، م. )ابراهيمي، ط.، خميري،  -77

 201الف، ص    -1، شماره  16آفلاتوکسين زا، مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان، ج.    Aspergillus flavusبرابر قارچ  

 211 تا

. جداسازي و شناسایي فلور باکتریهاي اسيد لاکتيا در  1388و کاشاني نژاد، م.  خسروشاهي، الف.   م ، خميري، م.،    .احمدي، س -78

 11تا  1ص ج. شانزدهم، شماره سوم،  پنير سنتي ليقوان. مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان،

شده از پنير ليقوان    تأثير جدایه هاي شناسایي. بررسي  1388خسروشاهي، الف. و کاشاني نژاد، م.   م ، خميري، م.،    .احمدي، س -79

 82تا   75ص.  2. ش. 6بر خواص حسي پنير سفيد ایراني، علوم و صنایع غذایي. دوره 

80- (  ، ميرزایي، ح.   ، م.  نژاد،  کاشاني  الف.، خميري، م.،  بقاي1388انصاري پور،  بررسي   )  Bifidobacterium lactis BB12   و

Lactobacillus acidophilus LA5  جلد شانزدهم    مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان، یراني  نمكي ادر پنير سفيد آب

 156-149، شماره دوم، ص 

(. بررسي اثر سردخانه گذاري بر تغييرام  1388م.،  کریم، گ.، حسني،  س.، سيف هاشمي، س.، ) تفنگ سازان، ف.،  خميري، -81

 .   1 – 17. ص. 3، ش.1جشيميایي و ميكروبي کره، علوم و فن آوري در مواد غذایي، 

82- ( هاشمي، س.،  سيف  گ.، حسني،  س.،  کریم،  خميري،م.،   ف.،   سازان،  براي  1388تفنگ  استاندارد  روش  کارآیي  ارزیابي   .)

تربيت   دانشگاه  غذایي  علوم و صنایع  مجله  بعنوان روش جایگزین؛  غني سازي  پيشنهاد روش  و  کره  در  ها  فرم  کلي  شناسایي 

 ،  مدرس
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(. اثر عرق نعناع بر قابليت بقاي باکتریهاي پروبایوتيا در  1388و جعفري، س. م.، ) ي نژاد، م.  وثوق، الف.ص، خميري، م. کاشان -83

 164الي  156جلد شانزدهم ، شماره اول، ص  نوشيدني سنتي ایراني)دوغ(. مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان، 

 Bifidobacterium lactisماندگاري  .  (1388وثوق، الف.ص، خميري، م.، کاشاني نژاد، م. و جعفري، س. م.، ) -84
در نوشيدني سنتي ایراني)دوغ( حاوي عصاره کاکوتي. فصلنامه علمي ت پژوهشي    Lactbaillus acidophilusو  

    85تا  77،  ص 4، شماره 6علوم وصنایع غذایي ایران دوره

در  Lactobacillus acidophilusقاي باکتري (. بررسي اثر شير سویا بر ب1388یاسمني، م.، خميري، م.، مظاهري تهراني، م.، ) -85

 211 تا 201ب، ص  -1، شماره 16ج. ، مجله علوم کشاورزي و منابع طبيعي گرگان.  طي نگهداري نوشيدني ماست پروبایوتيا

زنده   . اثر ميكرواینكپسوالژینام بر قابليت1389رضایي مكرم، ر.، مرتضوي، س.ع.، حبيبي نجفي، م.ب.، شهيدي، ف.، خميري، م.   -86

پژوهشي    –در شرایط شبيه سازي شده معده و روده انسان، فصلنامه علمي    PTCC 1643ماني لاکتوباسيلوس اسيدوفيلوس  

    60تا  51، ص 2، شماره 7علوم وصنایع غذایي ایران. دوره

 اکسيداني آنتي هاي ویژگي بر استخراج روش  و واریته تأثير.  1389اعلمي، م.   جعفري، س.م. خميري، م.، رفيعي، ز. -87

 297-307، ص 4 شماره ،6 برگ هاي زیتون،  جلد عصاره ميكروبي ضد و

 رفت هدر  کاهش روي بر فراصوم تيمار پيش تاثير . بررسي1389اعلمي، خُميري، م.   م.؛ نژاد رنجبري، ع.، کاشاني -88

 1خيساندن. مجله علوم و نگهداري مواد غذایي ، ش. فرآیند حين نخود در تغذیه اي مواد ميزان

م.؛ شعبانپور، ب.، حسني، س.   -89 دستار، ب.؛  خميري،  الف.؛  فراسنجه هاي خوني و 1389شباني،  عملكرد  بر  نانوزئوليت  تاثير   .

اول،  دامي. سال  به آفلاتوکسين. پژوهشهاي علوم  آلوده  با خوراک  ایلئوم در جوجه هاي گوشتي تغذیه شده  باکتریایي  جمعيت 

 . پائيز و زمستان 2شماره 

 فيتيا و اسيد مقدار بر تخمير زمان و مخمر مقدار . تأثير1389قرباني، م.   م. ، مقصودلو، ي.، خميري، م. وميرشهيدي،   -90

 –  26. ص  1، ش2غذایي، ج   مواد نگهداري و  گرگان مجله فرآوري شهرستان در بربري نان ارگانولپتيكي هايویژگي

15  

م.، -91 ع.،   شعبان  جلاليان،  شعباني،  ب.،  س.   پور،  م. و  گرگين،  ارزیابي1390  خميري،    فيتوفاگ  ماهي کيفيت  . 
(Hypophthalmichthys molitrix  ) یخچال در نگهداري  طي  نعشي، جمود  از  بعد  و  قبل شده منجمد(1±4°C)    فصلنامه 

 101 – 111(.  ص 1، شماره )8، دوره غذایي صنایع و علوم

 و نایژر آسپرژیلوس از پكتين لياز . جداسازي 1390قيقت، ش. پور، ح.؛  اعلمي، م. روفيگري حدادپور، س.م.؛ خميري، م.؛ صادقي -92

  305 – 313، ص 4، ش. 7ج ، ایران غذایي صنایع  و علوم پژوهشهاي سياه، نشریه چاي توليد در تخمير فرایند بهبود در آن اثر

کاشاني  -93 م.،  خميري،  ر.،   م.   رضایي،  اعلمي،  م.،  اثر 1390نژاد،   خصوصيام  برخي بر  عربي صمغ و گوار  صمغ . 

 82 – 91، ص 1، ش.21غذایي، ج  صنایع پژوهشهاي  منجمد، مجله ماست فيزیكوشيميایي

کاشاني -94 م.،  ر.،  خميري،  م.   رضایي،  اعلمي،  م.،  زنده 1390نژاد،  بر  گوار  عربي و صمغ  اثر صمغ  بررسي    لاکتوباسيلوس ماني  . 

هاي علوم و صنایع نشریه پژوهش   پروبيوتيا ،  در ماست منجمد    (Bb12)  بيفيدوباکتریوم لاکتيسو    (La5)  اسيدوفيلوس

  371 ص ، 22غذایي ایران. ش

 حاوي منجمد  ماست حسي و رئولوژیكي خواص بررسي.  1390نژاد، م.، اعلمي، م.   خميري، م.، کاشاني، ر.،   رضایي -95

 42 – 49ص ، 1ش.  ،7، ج. گوار، نشریه پژوهشهاي علوم و صنایع غذایي ایران صمغ  و عربي صمغ مختلف غلظتهاي

ز. -96 م.   جعفري، س.م. خميري، م.، رفيعي،   روغن در آن کاربرد و زیتون برگ عصاره اکسيداني آنتي هاي . ویژگي1390اعلمي، 

 11 - 23، ص. 1، ش.21  غذایي، ج صنایع پژوهشهاي آفتابگردان ، مجله

 صفام بر آفلاتوکسين سمي اثرام . کاهش1390پور، ب.، حسني، س.   الف.، دستار،ب.، خميري، م.، شعبان شباني، -97

 با شده تغذیه گوشتي  هاي جوجه  دستگاه گوارش جمعيت باکتریایي و  خون ليپيدهاي  و پروتئين غلظت توليدي، 

 117 - 127، ص: 2، ش.21دامي. ج.  علوم هايپژوهش  نانوزئوليت. نشریه

،   قهفرخي، م.، صادقي قادري -98 ع.  ر.   اعلمي  ماهونا،  ارزیابي1390، الف، خميري، م.، رضائي،  ضد  و ميكروبي ضد فعاليت .  

 و علوم هايپژوهش  بالا، نشریه باکارائي مایع کروماتوگرافي با فنولي نوع ترکيبام تعيين و بلوط واریته دو متانولي عصاره رادیكالي

 180 – 190 .ص ،3 شماره ،7غذایي ایران، جلد صنایع
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 عصارههاي باکتریایي ضد اثر .  بررسي1390، خميري، م.، ممشلو، س.  ، الف  اعلمي ماهونا، ع. ،   قهفرخي، م.، صادقي قادري -99

.  1، شماره   نهم تغذیه، سال و غذایي ميكرودایلوشن.علوم روش با غذائي مواد بيماریزاي بر باکتریهاي  بلوط واریته دو ميوه اتانولي

 81 – 95ص 

 واریته گردو پوسته عصاره اکسيدانيآنتي تفعالي، 1391، رضایي ارمي، س.، جعفري، س.م.، خميري، م. و بيام، ه.  -100

، ش.  22، ج  غذایي صنایع پژوهشهاي سنتزي نشریه اکسيدانهايآنتي آن با ضدرادیكالي فعاليت مقایسه و تویسرکاني

 الي  39، ص 1

ه.   -101 بيام،  و  م.  خميري،  جعفري، س.م.،  ارمي، س.،  ویژگي1391رضایي  مقایسه  آنتي.  عصارههاي  گرد   اکسيداني  و برگ 

به کما مایكروویو،  نشریه پژوهش هاي علوم و   با حلال و استخراج  واریته تویسرکاني حاصل از دو روش استخراج غرقابي 

 صنایع غذایي ایران

ز. -102 ، رفيعي،  م.   جعفري، س.م.  ارزیابي1391اعلمي، م.،  خميري،   زیتون رقم  برگ عصاره ضدميكروبي فعاليت . 

 و دارویي گياهان تحقيقام  پژوهشي-علمي فصلنامة ،  الایزا روش  به   (.Olea Europaea L)ميشن زراعي

 293تا  280، ص 2، ش. 1ایران. ج. معار

 با  قالبي ميوهاي دارماست طعم .  فرمولاسيون1391،  ماهونا،  ع.   صادقي م.،،  غياثي، ح.، مقصودلو، ي.، خميري -103

، ش.   4غذایي، س.   فنّاوري و علوم پژوهشي علمي يآن، مجلهّ  هايویژگي بررسي طبيعي و يرنگدانه  از استفاده

  9الي  2، ص. 2

بازده و  بر اسيدي استخراج زمان دما و ، pH ، تأثير  1391خميري، م.،   ي.،  قرباني، م.  ب.، مقصودلو،. فتحي، -104

الي    465ص:    4ش.  ،  22غذایي، ج. هاي علوم و صنایعپژوهش  کدوي آجيلي نشریه ضایعام  از ویژگيهاي پكتين حاصل

475 

م.   -105 خميري،  ع.،  ماهونا،  صادقي  ز.،  جمعه،  امام  ح.،  ميرزایي،  ز.،  عصاره  1391کرمي،  ميكروبي  ضد  فعاليت  ارزیابي   .

  261 تا 251، ص 2، ش. 8اتانولي ریشه شيرین بيان در نوشابه هاي پرتقالي، نشریه پژوهشهاي علوم و صنایع غذایي ایران، ج 

ثر زمان برداشت بر فعاليت انتي اکسيداني ا.  1391،  صادقي ماهونا، ع.، خميري، م.  کرمي، ز.، ميرزایي، ح.، امام جمعه، ز.، -106

  1شماره ه،عصاره اتانولي ریشه شيرین بيان، علوم غذایي و تغذی

. بررسي فعاليت آنتي اکسيداني و ميزان پایداري 1391ممشلو، س.، صادقي ماهونا، ع.، قرباني، م.، اعلمي، م.، خميري، م.،  -107

 ،  3نولي حاصل از ميوه ازگيل، نشریه پژوهش و نوآوري در علوم و صنایع غذایي، شماره ترکيبام ف

الف. -108 ، محمودي،  ع.  ، صادقي،  م.  م.ج.،  خميري،   باکتریهاي 1392اکبریان،  بر  ميكروبي عصاره طارونه  اثر ضد  ماالعه   .

   1- 12، ص 5، ش. 1غذایي، ج  مواد نگهداري و  فرآوري بيماري زاد و کپا هاي عامل فساد. نشریه

ه.   -109 بيام،  و  م.  خميري،  س.م.،  جعفري،  س.،  ارمي،  امواج 1392رضایي  با  ایران  بومي  گردوي  برگ  عصاره  استخراج   .

 ،29اکسيداني ترکيبام فنولي حاصل. فصلنامه تحقيقام گياهان دارویي و معار ایران. جلد  مایكروویو و بررسي ویژگيهاي آنتي

 879 -898 صفحة ،4شمارة

م.رضا -110 نژاد،  کاشاني  و  م.  اعلمي،  م.،  خميري،  ر.،  بررسي1392،  یي،  خواص اینولين اثر  .   فيزیكوشيميایي، بر 

،  4ران، سال دهم، شماره  مجله علوم و صنایع غذایي ایمنجمد.   ماست در ها پروبيوتيا ماني و زنده حسي رئولوژیكي،

 81 -90 ص  

م.   صادقي م.،   خميري،  ب.،  یام،  زارعي -111 س.  جعفري،  و  ع.  جداسازي1392ماهونا،   باکتریهاي  شناسایي و . 

نشریه استان در چال از اسيدلاکتيا   دوم، ص شماره پنجم، غذایي. جلد مواد نگهداري  و فرآوري گلستان،  

131-141 
 ضدرادیكالي  فعاليت فنولي، . اسيدهاي1392فراهاني، م.،   ، ع.، خميري، م.، ماستريماهونا صادقي سلمانيان، ش.، -112

 ایران  غذایي صنایع و تغذیه علوم اوجي. مجله برگهاي متانولي عصاره و ضد ميكربي

 کفيران  . استخراج  1392، م.  خميري  ، ع.،صادقي ماهونا ، گ.،  نجفيان، ف.،  خدایيان چگني،م.،  اعلمي ، م.،سليماني فرد -113

 غذایي ایران  صنایع و علوم  حجيم فرانسوي. فصلنامه نان کيفيت ندم و و اثر آن بر ویژگيهاي فارینوگرافي خمير گ

. بررسي فعاليت ضد قارچي و آنتي اکسيداني پوشش خوراکي 1392خميري، م. و قرباني، م.،    ي.، مقصودلو، ع. مقصودلو، -114

 یه کيتوزان و تاثير آن بر جذب رطوبت و ویژگي ها ارگانولپتيكي مغز پسته. مجله علوم غذایي و تغذ

http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=41&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=41&Appendix=0
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E4%D5%E6%D1%E5+%D3%E1%ED%E3%C7%E4%ED+%DD%D1%CF*
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E5%D1%C7%E4+%C7%DA%E1%E3%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DD%D1%C7%E3%D1%D2+%CE%CF%C7%ED%ED%C7%E4+%8D%90%E4%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%90%E6%CF%D1%D2+%E4%CC%DD%ED%C7%E4
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DA%E1%ED%D1%D6%C7+%D5%C7%CF%DE%ED+%E3%C7%E5%E6%E4%DF
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%D1%CA%D6%ED+%CE%E3%ED%D1%ED
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فرد -115 م.،سليماني  چگني،م.،  اعلمي ،  ف.،  خدایيان  گ.،  نجفيان،  ماهونا،  بيو 1393.  خميري  ،ع.،صادقي  تاثير  مقایسه   .

اورزي ، سال  فصلنامه تحقيقام مهندسي کشپليمرهاي ميكروبي بر ویژگي هاي اکستنسوگرافي خمير گندم و انبارماني نان حجيم.  

  1پانزدهم، شماره 

. ارزیابي ویژگي هاي 1393، م.  خميري  ، ع.،صادقي ماهونا، گ.،  نجفيان ، ف.،  خدایيان چگني،م.،  اعلمي ، م.،سليماني فرد  -116

تا   169، ص  2،ش.  45، ج.مهندسي بيوسيستم ایرانرئولوژیكي خمير و عمر انباري نان بربري حاوي هيدروکلوئيد آلژینام سدیم.  

177 ، 

. تاثير کفيران و زانتان بر 1393.  خميري  ،ع.،صادقي ماهونا ، گ.،  نجفيان، ف.،  خدایيان چگني،م.،  اعلمي ، م.،سليماني فرد  -117

 .  159تا  153، ص 2،ش. 45، ج.مهندسي بيوسيستم ایرانویژگي هاي خمير و کيفيت نان حجيم فرانسوي. 

بهينه سازي فرمولاسيون   1393م.ج.   ،اکبریان ميمند ، ع.،معتمدزادگان ،م.  خميري ، م.،  اعلمي،س.،  فرجي کفشگري   -118

فصلنامه پژوهش و نوآوري    .بستني کم چرب با کاربرد آنزیم ترانس گلوتامينازميكروبي و جایگزین هاي چربي بر پایه پروتئين

  3در علوم و صنایع غذایي ، سال سوم، شماره 

. استخراج عصاره برگ پوسته گردو واریته شهميرزادي و 1394رضایي ارمي، س.، جعفري، س.م.، خميري، م. و بيام، ه.   -119

 -85 صفحة ،3شمارة ،12وتغذیه. س.    تاثير حلال و روش استخراج بر فعاليت آنتي اکسيداني عصاره حاصل. علوم غذایي

98 

ف.   سليمي -120 ميرزانمدي،  و  ي.  مقصودلو،  م.،  خميري،  ش.،   جداسازي1394نمين،  هاي  شناسایي و .   گونه 

نشریه اسيدي فعاليت تعيين و خام شير از لاکتوباسيلوس  هفتم، غذایي، جلد  مواد نگهداري و فرآوري آنها. 

 61 – 76اول، ص  شماره

 بر  Aspergillus flavusکپا   تلقيح تاثير بررسي   1395مقصودلو، ي.،   ، خميري، م.،ابراهيمي، الف. -121

 برداشت زميني بادام رایج  واریته چهار در  آفلاتوکسين توليد پراکسيد و اندیس چرب،  اسيدهاي ميزان تغييرام

 402تا  394ص ،4ش. ،12ایران، ج.  غذایي صنایع و علوم هاياستان گلستان، پژوهش  مزارع ساح از شده

م.،   -122 مقصودلوخمیریابراهیمی،  م.،  ی.   ،  کپك  .  1395،   تلقیح  تاثیر  میزان  Aspergillus flavus بررسی  تغییرات  بر 

اسیدهای چرب، انديس پراکسید و تولید آفلاتوکسین در چهار واريته رايج بادام زمینی برداشت شده از سطح مزارع استان  

 راهنما  - 402-394 ص.، 40های علوم و صنايع غذايی ايران، ش. پژوهشگلستان. 

محسن -123  ، ج.  قاسم احساني،  م.،  خميري،  م.،  ع.   زاده،  سازي1395نژاد،  بهينه   گياه ریشه از اینولين استخراج . 

  14گياهان. سال   ا کوفيتوشيمي .Cynara scolymus L اسخپ ساح روش از   (RSM)استفاده   دارویي با

   4شماره 

الف.   -124 محمودي،  م.،  خواه،  وطن  کفشگري، س.،  فرجي   ، ع.  صادقي،   ، م.  خميري،  م.ج.،   تاثير 1395اکبریان،  بررسي   .

  194-181 ص، 2مجله علوم و صنایع غذایي ایران، سال سيزدهم، شماره خميرترش بر کيفيت نان بربري،  

. امكان استفاده از صمغ کتيرا و پودرآب پنير به عنوان جایگزین تخم مرغ 1395اميري عقدایي، س.، خميري، م.، اعلمي، م.   -125

  60-49 ص.،  37هاي علوم و صنایع غذایي ایران، ش. پژوهشدر فرمولاسيون سس مایونز. 

 و برويس لاکتوباسیلوس مخمری ضد فعالیت بررسی   .1395زاده، الف.   رازلیقی، س.، نصرالله عیسی زاده خمیری، م.، -126

 بیوسیستم مهندسی   دوغ در غذايی  مواد فساد املع مخمرهای بر  )شتر تخمیری شیر( چال  از شده جدا فاسیوم انتروکوکوس

  649الی  643ص  ،4، ش. 47د.،  ايران،

ویژگي هاي فيزیكوشيميایي، بافتي، حسي و رئولوژیكي سس  .1395رنگریز، الف.، مرتضوي، س ع.، خميري، م.، اميري، س.  -127

  48-34 ص.،  37هاي علوم و صنایع غذایي ایران، ش.پژوهشمایونز کم کالري بر پایه لبنيام.  

. تاثير تخمير کنترل شده لاکتوباسيلوس پلانتارم  1395عابدفر، ع.، صادقي، ع ر.، کاشاني نژاد، م.، خميري، م.، اعلمي، م.،   -128

 22الي   1، ص. 1، ش. 8غذایي، ج  مواد نگهداري  و فرآوري شریهبر ویژگي هاي کيفي و بياتي نان گندم نيمه حجيم. ن

. بررسي فعاليت هاي ضدميكروبي فلور 1395دوم، م.ر.، یاورمنش، م.، قيامتي یزدي، ف.، خميري، م.، نيري،ن.،    عدالتيان -129

نایع غذایي ایران. ج. هاي علوم و ص لاکتيكي جدا شده از مراحل توليد کره مسكه عليه باکتري هاي شاخص مواد غذایي. پژوهش

 438  -452. ص. 4، ش. 12

http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E4%D5%E6%D1%E5+%D3%E1%ED%E3%C7%E4%ED+%DD%D1%CF*
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E5%D1%C7%E4+%C7%DA%E1%E3%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DD%D1%C7%E3%D1%D2+%CE%CF%C7%ED%ED%C7%E4+%8D%90%E4%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%90%E6%CF%D1%D2+%E4%CC%DD%ED%C7%E4
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DA%E1%ED%D1%D6%C7+%D5%C7%CF%DE%ED+%E3%C7%E5%E6%E4%DF
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%D1%CA%D6%ED+%CE%E3%ED%D1%ED
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5463&Number=1501&Appendix=0&lanf=Fa
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5463&Number=1501&Appendix=0&lanf=Fa
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E4%D5%E6%D1%E5+%D3%E1%ED%E3%C7%E4%ED+%DD%D1%CF*
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E5%D1%C7%E4+%C7%DA%E1%E3%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DD%D1%C7%E3%D1%D2+%CE%CF%C7%ED%ED%C7%E4+%8D%90%E4%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%90%E6%CF%D1%D2+%E4%CC%DD%ED%C7%E4
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DA%E1%ED%D1%D6%C7+%D5%C7%CF%DE%ED+%E3%C7%E5%E6%E4%DF
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%D1%CA%D6%ED+%CE%E3%ED%D1%ED
http://fa.journals.sid.ir/JournalList.aspx?ID=3441
http://fa.journals.sid.ir/JournalListPaper.aspx?ID=50472
http://fa.journals.sid.ir/JournalListPaper.aspx?ID=50472
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E4%D5%E6%D1%E5+%D3%E1%ED%E3%C7%E4%ED+%DD%D1%CF*
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E5%D1%C7%E4+%C7%DA%E1%E3%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DD%D1%C7%E3%D1%D2+%CE%CF%C7%ED%ED%C7%E4+%8D%90%E4%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%90%E6%CF%D1%D2+%E4%CC%DD%ED%C7%E4
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DA%E1%ED%D1%D6%C7+%D5%C7%CF%DE%ED+%E3%C7%E5%E6%E4%DF
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%D1%CA%D6%ED+%CE%E3%ED%D1%ED
http://fa.journals.sid.ir/JournalList.aspx?ID=3441
http://fa.journals.sid.ir/JournalListPaper.aspx?ID=50472
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%D3%E3%C7%E4%E5+%DD%D1%CC%ED+%DF%DD%D4%90%D1%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E5%D1%C7%E4+%C7%DA%E1%E3%ED*.
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%D1%CA%D6%ED+%CE%E3%ED%D1%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DA%E1%ED+%E3%DA%CA%E3%CF%D2%C7%CF%90%C7%E4
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%CD%E3%CF+%CC%E6%C7%CF+%C7%DF%C8%D1%ED%C7%E4+%E3%ED%E3%E4%CF
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6818&Number=303&Appendix=0&lanf=Fa
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6818&Number=303&Appendix=0&lanf=Fa
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=4015&Number=40&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=51&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=4015&Number=37&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=4015&Number=37&Appendix=0
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ح.،   -130 ميرزایي،  م.،  نژاد،  کاشاني  ع.ر.،  م.، صادقي،  خميري،  زاده، س.،  فساد 1395عيسي  عامل  مخمرهاي  رشد  مهار  بررسي   .

(. علوم غذایي و تغذیه. س.    Mentha pulegiumو عصاره پونه )(   Melissa officinalisتوسط اسانس بادرنجبویه ) 

   راهنما - 54الي  47، ص.  4. . ش13

 متانولی  عصاره آنتی اکسیدانی فعالیت بررسی .  1395قربانی، م.   و خمیری، م.   ، ع ر.، ماهونك شجاعی، م.، صادقی  فلاح -131

  60، ص  2، ش.  8غذايی، ج   مواد  نگهداری و فرآوری  نشريه لبنی.   دسر در خاصیت اين بررسی  برتونی و ربايوديانا استويا

 ور مشا – 69الی 

تاثیر آغازگرهای لاکتوباسیلوس  .1395خمیری، م.، نجفیان، گ.  حجازی، م.الف.، مقصودلو، ی.، خانی، م.، اعلمی، م.،قره -132

مواد  بهداشت  حجیم.  نان  کیفیت  و  خمیرترش  تكنولوژيكی  های  ويژگی  بر  سانفرانسیسنسیس  لاکتوباسیلوس  و  پلانتاروم 

   31الی  15، ص. 4، ش. 6غذايی، د.

باکتریایي فيلم زیست فعال زئين حاوي 1395ر.    بهروز، خميري، م.، .، مقصودلو ، ي.،  کشيري، م -133 . ارزیابي خواص ضد 

 206الي  196. ص   50اره، شم13دوره اسانس آویشن شيرازي. مجله علوم و صنایع غذایي. 

 Zataria)شيرازي آویشن اسانس ضدميكروبي هايرهایش ترکيب. 1395کشيري، م.، مقصودلو، ي. و خميري، م.،   -134

multiflora Boiss)  تحقيقام پژوهشي-علمي غذایي، دوماهنامه مدلهاي  در زئين زیست کامپوزیت فعال فيلم از 

 ایران معار و دارویي گياهان

بهروز، ب.  کشيري، م.، مقص -135 باکتریایي اسانس آویشن شيرازي و فيلم 1395ودلو، ي.، خميري، م.،  . ارزیابي خواص ضد 

  206-195 ص، 1مجله علوم و صنایع غذایي ایران، سال سيزدهم، شماره زیست فعال زئين . 

لاکتوباسيلوس .  تاثير آغازگرهاي  1395ه خاني ، م. اعلمي ، م. ا. حجازي ، ي. مقصودلو ، م. خميري ، گ. نجفيان.  م.  قر -136

بر ویژگي هاي تكنولوژیكي خميرترش و کيفيت نان حجيم.  نشریه بهداشت مواد    لاکتوباسيلوس سانفرانسيسنسيسو    پلانتاروم

 ن(، زمستا24)پياپي  4غذایي.  سال ششم، شماره 

بهينه سازي استخراج اینولين از ریشه ي گياه دارویي   .1395محسن زاده، م.، احساني، الف.، خميري، م.، قاسم نژاد، ع.   -137

پاسخ (.Cynara scolymus L) کنگرفرنگي ساح  روش  از  استفاده  گياهان    .  (RSM) با  شيمي  فيتو  اکو 

 22-10 ص، 2، ش. 4دارویي، س.

هاي رازک عليه مخمر نانوایي و بخشي عصاره گل. بررسي اثر1395محمدي؛ م.، خميري؛ م.، رضوي، س.، ه.؛ اعلمي، م.   -138

 108الي  101ص   57ش.  13هاي عامل فساد نان. د. گروهي از کپا

م.، صادقی ع ر -139 الف.، خمیری،  زاده،  جدايه .  1395.  نصرالله  مولكولی  از چال در  شناسايی  آمده  به دست  های لاکتیكی 

قارچی   ضد  فعالیت  بررسی  و  گلستان  فاسیومو    برويس  لاکتوباسیلوساستان  علیه    انتروکوکوس  شده    پنیسلیوم ايزوله 

  راهنما  -  69الی  56، ص. 4، ش. 2میكروبیولوژی کاربردی در صنايع غذايی، س.  .کرايسوژنوم

. بررسی اثرات سديم آزيد، دما و زمان گرمخانه  1395م.، خمیری، م.، قائمی، ع.، رمضانپور، س س.، قربانی، م.،    يلمه، -140

  –  14الی    1، ص  4، ش.  3س.  میكروکوس روزئوس. میكروبیولوژی مواد غذايی،  گذاری بر تولید رنگدانه کاروتنوئیدی از  

 راهنما  

. ارزیابي خواص ضدباکتریایي فيلم زیستفعال کيتوزان حاوي 1396ري، م.  آزادبخت، ا.، مقصودلو، ي.، خميري، م.، کشي -141

 اسانس اکاليپتوسگلوبولوس.  نشریه پژوهشهاي علوم و صنایع غذایي ایران 

. شناسایي مخمرهاي ایزوله شده از خمير ترشهاي بومي 1396اکبریان، م.ج.،  خميري، م. ، صادقي ماهونا، ع.، اعلمي، م.،  -142

  67-75 ص، 62مجله علوم و صنایع غذایي ایران، دوره چهاردهم، شماره ه از تكنيا پي سي آر، ایران با استفاد

اورزي براي توليد . بررسي قابليت کاربرد پسماندهاي کش1396، یحيي مقصودلو .   ، م.، هاشمي، م. تولایي، س. ، خميري -143

به روش تخمير غوطهور با سوبستراي معلق. ميكروبيولوژي کاربردي در صنایع  T41aبهينه آنزیم آلفاآميلاز از باسيلوس سوبتليس  

 غذایي

ع.   -144 ماهونا،  صادقي  م.،  کاشانينژاد،  م.،  خميري،  ع.،  صادقي،  م.،  ميكروبي  1396خشایي،  ضد  خواص  ارزیابي   .

 شده از خميرترش آرد کامل جو.  مجله علوم تغذیه و صنایع غذایي ایران پدیوکوکوس استيلسي جدا 

http://fa.journals.sid.ir/SearchPaper.aspx?writer=76543
http://fa.journals.sid.ir/SearchPaper.aspx?writer=25255
http://fa.journals.sid.ir/SearchPaper.aspx?writer=24049
http://fa.journals.sid.ir/SearchPaper.aspx?writer=147272
http://fa.journals.sid.ir/JournalListPaper.aspx?ID=50727
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=50&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5742&Number=402&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5742&Number=402&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=51&Appendix=0
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س.   -145 ز.،امیری،  احمدی،  م.،  س.،خمیری،  های 1396شكیبا،  ويژگی  بر  ريحان  و  اسفرزه  های  دانه  هیدروکلوئید  تاثیر   .

    321-307 ص، 44های علوم و صنايع غذايی ايران، ش. پژوهشفیزيكوشیمیايی و حسی سس کچاپ. 

ر.    -146 رضایي،  عقدایي،س.،س.،  اميري  م.،  خميري،  و 1396 شكيبا، س.،  اسفرزه  دانههاي  موسيلاژ  و  زانتان  صمغ  تأثير   .

 ریحان بر رفتار ویسكوالاستيا سس کچاپ. نشریه فرآوري و نگهداري مواد غذایي. 

. اثر غلظتهاي مختلف نشاسته مقاوم  1396، ف.، خميري، م.، کاشاني نژاد، م.، ميرزایي، ا.، ضيایي، م.، اکبریان، ع.  شهدادي -147

و کيتوزان بر ساختار ميكروسكوپي، خواص رئولوژیكي  و زندهماني باکتريهاي پروبيوتيا ریزپوشاني شده در ماست نوشيدني.  

 نشریه فرآوري و نگهداري مواد غذایي

 غالب  لاکتوباسيلوس آغازگر تاثير . بررسي1396ر، ع.، صادقي، ع ر.، کاشاني نژاد، م.، خميري، م.، اعلمي، م.،  عابدف  -148

 و علوم هايپژوهش  گندم. نشریه کامل آرد  از حاصل نان قالبي بياتي ميزان سنّتي بر خميرترش از شده جدا

 154الي  141، ص.  1 ش.  ، 13 ایران. ج. غذایي صنایع

 مخمري ضد فعاليت . بررسي1396نژاد، م.، ميرزایي، ح.   خميري، م.، صادقي، ع.ر.، کاشاني رازليقي، س.، زادهعيسي -149

    314الي  305، ص. 70، ش. 14استریل . علوم و صنایع غذایي. د.  شير کشت و درمحيط سبز چاي هيدروالكلي عصاره

زین اثر آنزیم ترانس گلوتامينازميكروبي و جایگ  1396 ، ع.،معتمدزادگان ،م.  خميري، م.،  اعلمي، س.،  فرجي کفشگري  -150

ذایي ایران، دوره چهاردهم، شماره علوم و صنایع غ  فصلنامه.   ب وانيليهاي یبستني کم چرهاي چربي بر پایه پروتئين و ویژگي

 191-200 ص، 62

. فعاليت ضد باکتریایي هيدروليز شدههاي پروتئيني به 1396مؤیدي، ع.، نيا پيام، م.، خميري، م.، اميري عقدایي، س.،س.   -151

ي کاربردي در  دست آمده از هضم آنزیمي ایزوله پروتئيني سویا بر برخي باکتریهاي شاخص مواد غذایي.  فصلنامه ميكروبيولوژ

 صنایع غذایي

. بررسي قدرم ضد ميكروبي پپتيدهاي زیست فعال  1396پور، د.، خميري، م.، نورمحمدي، الف.، صادقي ماهونا، ع.ر.، شهرام -152

 82الي  71، ص. 6، ش. 4حاصل از هيدروليز آنزیمي پروتئين کنجاله دانه کدو. ميكروبشناسي مواد غذایي، س. 

. بررسي قدرم ضد ميكروبي پپتيدهاي زیست 1396پور، د.، خميري، م.،  هونا، ع.ر.، شهرام نورمحمدي، الف.، صادقي ما -153

 82الي  71، ص. 6، ش. 4فعال حاصل از هيدروليز آنزیمي پروتئين کنجاله دانه کدو. ميكروبشناسي مواد غذایي، س. 

سيون پاستيل هلو حاوي رنگ کاروتنوئيدي . فرمولا1396یلمه، م.، خميري، م.، قرباني، م.، قائمي، ع.، رمضانپور، س. س.،   -154

،  14د.  هاي فيزیكوشيميایي و بافتي آن. علوم و صنایع غذایي ایران.  سازي ویژگياستخراج شده از ميكروکوکوس روزئوس و بهينه

 254-241، ص. 73ش. 

.  ارزیابي خواص ضد 1397ابراهيمي، م. ، خميري، م. ، مسعودي نژاد ،م.،  صادقي، ع ر، صادقي، ب.، کاشاني نژاد، م.   -155

 جدا شده از  چال. ميكروبيولوژي کاربردي در صنایع غذایي  ميكروبي ترکيبام شبه باکتریوسيني لاکتوباسيلوس فرمنتوم

. خصوصيام رئولوژیكي و بافتي بستني شير شتر حاوي نشاسته مقاوم ، صمغ 1397آذري آن پار، م.، خميري، م.، اعلمي، م.   -156

 103الي  81، ص 24ش.  عربي و زانتان در فرمولاسيوني جدید.

بر ویژگي 1397  خميري، م.، اعلمي، م.   پيرو موسوي، م.،  کشيري، م.، مقصودلو، ي.، -157 . بررسي اثر نوع و غلظت نرم کننده 

 47الي  33، ص  85علوم و صنایع غذایي ایران. ش هاي فيلم زیست تخریب پذیر جدید بر پایه پودر نرم گندم.

اثير توام اسانس گياهان ت .  1397، م.   حيدري سورشجاني، م.،  خميري، م.، مقصودلو، ي.، یوسفي، ح.، رفيعيان، م.،  کشيري -158

. ميكروبيولوژي کاربردي در  زنيان و رازیانه بر باکتري هاي اشریشيا کلاي و کلستریدیوم اسپوروژنزبا استفاده از روش چكربورد

 56الي  44، ص 2، ش4صنایع غذایي . س

ع.   -159 م.  رضوي،  م.،  کشيري،  م.،  خميري،  د.،   و1397  شهرامپور،  ضدباکتریایي  فعاليت  بررسي  سویه  .   .Lهاي  ضدکپكي 

plantarum  بومي جدا شده از موادغذایي مختلف.  علوم و صنایع غذایي 

دسر نوشیدنی سینبیوتیك غیر تخمیری کم لاکتوز و تخمیری حاوی  .  1397، م.، مؤیدي، م.، اعلمي، م.  خمیریطاهري، س.،   -160

 55الي  41، ص.  4، ش. 4ميكروبيولوژي کاربردي در صنایع غذایي.  س. آب پنیر لاکتیكی. 

الف.  بابایيم.،   ،کشيري، م.  خميريمقصودلو، ي.،    فرجي کفشگري ، س.، -161 تثبيت  1397،  از طریق  باکتري اشریشيا  بيوکنترل   .

ميكروب شناسي پزشكي ایران. باکتریوفاژ ليتيا اختصاصي آن بر فيلم زیست تخریب پذیر استام سلولز در شرایط آزمایشگاهي.  

 408الي  399، ص  6، ش 12س

http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=4015&Number=44&Appendix=0
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%D3%E3%C7%E4%E5+%DD%D1%CC%ED+%DF%DD%D4%90%D1%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%E5%D1%C7%E4+%C7%DA%E1%E3%ED*.
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%E3%D1%CA%D6%ED+%CE%E3%ED%D1%ED
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%DA%E1%ED+%E3%DA%CA%E3%CF%D2%C7%CF%90%C7%E4
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6818&Number=303&Appendix=0&lanf=Fa
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=51&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=1543&Number=51&Appendix=0
http://journals.modares.ac.ir/issue_5389_5632_%D8%AF%D9%88%D8%B1%D9%87+14%D8%8C+%D8%B4%D9%85%D8%A7%D8%B1%D9%87+73%D8%8C+%D8%B2%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86+1396.html
http://journals.modares.ac.ir/issue_5389_5632_%D8%AF%D9%88%D8%B1%D9%87+14%D8%8C+%D8%B4%D9%85%D8%A7%D8%B1%D9%87+73%D8%8C+%D8%B2%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86+1396.html
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الف. -162 ، اسدپور،  م.  پنير  1397  قاسمي,س.، جعفري س. م.،  خميري،  نانوکمپلكس هاي پروتئين آب  به عنوان   –.  پكتين 

 و بررسي پایداري، رنگ و ویسكوزیته  . پژوهش هاي علوم و صنایع غذایي ایران    نانوحامل روغن پوست پرتقال

بر تجزیه پ1397، م   قورچي، م.، قنبري، ف.، خميري، م.، ابراهيمي -163 ذیري .  بررسي تاثير اسانس هاي گياهي سير و ميخا 

 96الي  81، ص 4، ش9پژوهش هاي علوم دامي. س.  ماده خشا و جمعيت ميكروبي شكمبه گوسفند 

م.   -164 اعلمي،  م.،   نژاد،  کاشاني  م.،  خميري،  ع.،  صادقي،  ف.،  دليري،  لاکتوباسيلوس  .1397کيا  ميكروبي  ضد  خواص  ارزیابي 

 257الي  247،  ص. 75، ش. 9ن. س. علوم و صنایع غذایي ایرابرویس جدا شده از خميرترش آرد کامل جو، 

.  ارزیابي پروتئوليز در شير تخمير شده با لاکتيا اسيد باکتري هاي 1397لقمان، ش. مویدي، ع.، محمودي، م.،  خميري، م.   -165

 ،   2، ش.4ميكروبيولوژي کاربردي در صنایع غذایي.  س.  پروتئوليتيا و اثر ضدباکتریایي عصاره پپتيدي بدست آمده از آن ها.  

 43الي  31ص. 

. تشخيص وجود مشتقام خوکي در نمونه هاي  1397، م. ملكي، الف.، قرباني، م.، حميد، م.، صادقي ماهونا، ع.،  خميري -166

علوم و صنایع غذایي   گوشت و غذاهاي بسيار فرآوري شده مشكوک با استفاده از روش واکنش زنجيره اي پليمراز زمان واقعي.

 22الي  13،  ص. 75، ش. 9ایران. س. 

. اثر ضدميكروبي رنگدانه کاروتنوئيدي استخراج شده از 1397، م. یلمه، م.، خميري، م.، قائمي، ع.، رمضان پور، س.، قرباني -167

 570الي  565، ص 4، ش9زیست فناوري دانشگاه تربيت مدرس. س.  ميكروکوکوس روزئوس.

بهينه سازي برخي ویژگي هاي کاربردي،  .  1398نژاد، م.  خميري،م.، صادقي ماهونا، ع.، کاشاني     اردشير، ح.، مقصودلو، ي.، -168

و تابستان    ، بهار66پياپي  )  1مجله تحقيقام مهندسي صنایع غذایي، سال هجدهم شماره  .  فيزیكي و حسي پنير لاکتيكي کزميا

 16- 1صص  ،(1398

ماالعه خصوصيام فيزیكوشيميایي خاک و قارچ هاي  .  1398آصف. م.   خميري، م.، حبيبي،ر.، رهنما، ک.، رضوي، س. الف.، -169

گل (Terfezia claveryi) همراه دنبلان صحرایي استان  بومي  آفتابي  بوم گياهان، سال  .  ستانو گياه گل  نشریه حفاظت زیست 

 195- 181صص  ،(1398، پایيز و زمستان 15پياپي ) 2هفتم شماره 

نژاد، م.، -170 کاشاني  ع.   حسني، م.،  نفوذ .  1398خميري، م.، صادقي،  بر عمق  توان لامپ مادون قرمز  نمونه و  تاثير ویژگي هاي 

صص   ،(1398، اردیبهشت  87پياپي  )  2مجله علوم و صنایع غذایي ایران، سال شانزدهم شماره  .  تابش مادون قرمز درون زیره سياه

65 -78 

ارزیابي کيفيت پروتئين تفاله گوجه  .  1398الف.، خميري، م.   ستار، ب.، قورچي، م.، عشایري زاده،رجب زاده نسوان، م.، د -171

و خام  گوشتي تخميري فرنگي  هاي  تغذیه جوجه  در  سویا  کنجاله  با  مقایسه  یازدهم .  در  سال  جانوري،  زیست  محيط  فصلنامه 

 76- 69صص   ،(1398پایيز ) 3شماره 

زاده، -172 عشایري  م.،  قورچي،  ب.،  دستار،  م.،  نسوان،  زاده  م.   رجب  خميري،  خام  .  1398الف.،  فرنگي  گوجه  تفاله  تاثير 

عملكرد   تخميري و گوشتيبر  هاي  جوجه  ایلئوم  هاي  پرز  شناسي  ریخت  و  خوني  هاي  فراسنجه  دامي  .  رشد،  علوم  نشریه 

 366- 349صص  ،(1398بهار  ) 122)پژوهش و سازندگي(، پياپي 

بهبود کيفيت ماست سویا  .  1398نژاد، م.، اعلمي، م.، مظاهري، م.   رضایي، ر.،  خميري، م.، کاشاني -173 بتاگلوکان جهت  پتانسيل 

، 57ي  پياپ)  3نشریه پژوهش هاي علوم و صنایع غذایي ایران، سال پانزدهم شماره  .  منجمد تحت شرایط مختلف دوره رساندن

 12- 1صص  ،(1398مرداد و شهرویور 

بررسي سينتيا اکسيداسيون و  .  1398خميري، م.     رهبري، م.، همدمي، ن.، ميرزایي، ح.، جعفري، س.م.ج.، کاشاني نژاد، م.، -174

مجله فرآوري و نگهداري مواد  .  ان الكترواستاتيا با ولتاژ بالاویژگي هاي ميكروبي گوشت سينه مرغ رفع انجماد شده تحت ميد 

 18- 1صص  ،(1398، بهار و تابستان 25پياپي ) 1غذایي، سال یازدهم شماره 

م.   خميري، ع.، صادقي،الف.،    ساراني، -175 ابراهيمي.  ع.،  مویدي،  ي.،  مقصودلو،  اثرام .  1398م.،  ارزیابي  و  مولكولي  شناسایي 

غذازاد ميكروبي  عوامل  از  برخي  برابر  در  آن  باکتریوسيني  شبه  ترکيبام  و  ترخينه  عمده  لاکتيكي  جدایه  مجله .  ضدميكروبي 

 59- 47صص  ،(1398پایيز ) 3روب شناسي مواد غذایي، سال ششم شماره ميك

بررسي اثر تنوع نژادي سویه هاي لاکتوباسيلوس پلانتاروم جدا . 1398خميري، م.، رضوي، س.م.ع.، کشيري، م.،  شهرام پور، د. -176

بر ف فصلنامه علوم تغذیه و صنایع غذایي ایران،  .  عاليت ضدميكروبي، آنتي اکسيداني و تجمعي آن هاشده از موادغذایي مختلف 

 53- 39صص  ،(1398، تابستان 55پياپي ) 2سال چهاردهم شماره 
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م.   -177 مؤیدي،  و  م.  اعلمي،  م.،  خميري،  بيوتيا.  1398طاهري، س.،  سين  نوشيدني  با  غيرتخميري و تخميري دسر  لاکتوز  کم 

ع غذایي فصلنامه علوم تغذیه و صنای.    جي و لاکتوباسيلوس پاراکازئياستفاده از مخلوط مساوي لاکتوباسيلوس رامنوسوس جي

 36- 27صص  ،(1398، زمستان 57پياپي ) 4ایران، سال چهاردهم شماره 

، ش. 13روده، مجله ميكروبشناسي پزشكي ایران، س. -.  سایكوبيوتيكها و محور ميكروبي مغز1398طاهري،س.، خميري، م.  -178

    .13الي  1. ص 1

 غني سازي ماست هم زده با روغن خرفه.  1398م.    ع.، خميري، عرب صالحي نصرآبادي، موط.، قرباني، م.، صادقي ماهونا، -179

(Portulacaoleracea) مجله علوم و صنایع .    اکسيداني و حسي ماست غني شده-و بررسي ویژگي هاي فيزیكوشيميایي، آنتي 

 36- 23صص  ،(1398، مهر 92پياپي ) 7غذایي ایران، سال شانزدهم شماره 

جداسازي فاژ ليتيا اختصاصي اشریشياکلي .  1398ي.، خميري، م.، کشيري، م.، بابایي، الف.   فرجي کفشگري، س.، مقصودلو، -180

اثر ضدميكر  بررسي  و  مرغاز فاضلاب  آن در گوشت  ایران، سال سيزدهم شماره  .    وبي  پزشكي   3دو ماهنامه ميكروب شناسي 

 193- 180صص  ،(1398مرداد و شهریور )

مویدي، -181 م.،  محمودي،  م.   لقمان، ش.،  خميري،  هاي .  1398ع.،  کشت  از  استفاده  با  تخميرشده  شيرهاي  قارچي  فعاليت ضد 

، 26پياپي  )  2مجله فرآوري و نگهداري مواد غذایي، سال یازدهم شماره  .  منفرد یا ترکيبي لاکتيا اسيد باکتري هاي پروتئوليتيا

 48- 35صص  ،(1398پایيز و زمستان 

لقمان، ش.   م.، خميري، مویدي، ع.، محمودي، -182 اسيد   .  1398م.،  باکتري هاي  ایمني  ارزیابي  و  جداسازي، شناسایي مولكولي 

نمونه هاي مختلف شير خام از  به دست آمده  پروتئوليتيا  ایران، سال شانزدهم شماره  .  لاکتيا    4مجله علوم و صنایع غذایي 

 69- 59صص  ،(1398، تير 89پياپي )

سي قابليت ضد ميكروبي سویه شناسایي و برر.  1398نصرالله زاده، الف.، خميري، م.، محمودي، م.، صادقي، ع.، ابراهيمي، م.   -183

لبنيام از  حاصل  مونوسيتوژنز،  تخميري هاي  ليستریا  زا  بيماري  هاي  باکتري  بر  بيولوژیكي  نگهدارنده  عنوان  به  ایران  سنتي 

انتریكا و اشریشيا کلاي ایران، سال سيزدهم شماره    دو ماهنامه .  استافيلوکوکوس اورئوس، سالمونلا    5ميكروب شناسي پزشكي 

 405- 392صص  ،(1398آذر و دي )

شناسایي ژنتيكي و بررسي فعاليت ضد باکتریایي  .  1398خميري، م.، صادقي، ع.، محمودي، م.، ابراهيمي، م.   نصرالله زاده، الف، -184

مجله علوم و .  کتيكي بدست آمده از کره مسكه بر باکتري هاي بيماریزا استافيلوکوکوس اورئوس و سالمونلا انتریكاجدایه هاي لا

 33- 23صص  ،(1398، آبان 93پياپي ) 8صنایع غذایي ایران، سال شانزدهم شماره 

زاده، -185 م.  خميري  الف.، نصرالله  غذایي؛  .  1398،  مواد  قارچي  فساد  بيولوژیكي  کنترل  براي  ها  باکتري  اسيد  لاکتيا  بكارگيري 

بخشي سلامت  اثرام  و  مكانيسم  ها،  غذای.  متابوليت  صنایع  و  علوم  شماره  مجله  شانزدهم  سال  ایران،  مهر  92پياپي  )  7ي   ،

 127- 113صص  ،(1398

، م.، قاسم نژاد، ع.، ابراهيمي، ص.، مروري بر متداولترین ترکيبام پریبيوتيا، با تاکيد بر   خميري احساني، ج.،محسن زاده، م.، -186

 21تا  1، ص. 4، ش. 8اینولين، مجله دانشكده علوم پزشكي نيشابور، دوره 

 

  ) کنفرانس های داخلی و خارجی(  تمقالا

(  شناستایي نژادهتاي جدیتدي از   1383مرتضوي، س.ع.، قدوسي، ح .ب.، خامسان، ع.، احمد، د. و گلي موحتد، ع. )    ،م.خمیری،   -1

 ن  بيفيدوباکتریوم لانگوم با استفاده از روشهاي ژنتيكي. اولين همایش سراسري بيولوژي ، جامعه و نگاهي به آینده ، مشهد، ایرا

(  پروبایوتيا ها : اثرام مفيد و جایگاه صنعتي آنها. اولين همایش سراسري 1383، مرتضوي، س.ع.، قدوسي، ح .ب.،  )  م.خميري،   -2

 بيولوژي ، جامعه و نگاهي به آینده ، مشهد، ایران 

ولين همایش بيوتكنولوژي شمال لایزین  ، ارائه شده در ا -  L( مهندسي متابوليا در توليد  1380)  .ع.مرتضوي ، س  ،.خمیری، م -3

 و شمالغرب کشور ، اروميه ، ایران 

https://www.magiran.com/paper/2073917
https://www.magiran.com/paper/2073917
https://www.magiran.com/volume/152856
https://www.magiran.com/volume/152856
https://www.magiran.com/paper/2082582
https://www.magiran.com/paper/2082582
https://www.magiran.com/volume/153540
https://www.magiran.com/volume/153540
https://www.magiran.com/paper/2054484
https://www.magiran.com/paper/2054484
https://www.magiran.com/volume/151461
https://www.magiran.com/volume/151461
https://www.magiran.com/paper/2082515
https://www.magiran.com/paper/2082515
https://www.magiran.com/volume/153556
https://www.magiran.com/volume/153556
https://www.magiran.com/paper/2006345
https://www.magiran.com/paper/2006345
https://www.magiran.com/volume/147400
https://www.magiran.com/volume/147400
https://www.magiran.com/paper/2104246
https://www.magiran.com/paper/2104246
https://www.magiran.com/paper/2104246
https://www.magiran.com/volume/155316
https://www.magiran.com/volume/155316
https://www.magiran.com/paper/2082598
https://www.magiran.com/paper/2082598
https://www.magiran.com/volume/153541
https://www.magiran.com/volume/153541
https://www.magiran.com/paper/2082589
https://www.magiran.com/paper/2082589
https://www.magiran.com/volume/153540
https://www.magiran.com/volume/153540
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(  فراورده هاي پروبایوتيكي و نقش آنها در تامين سلامت مصرف کننتده .  1380)    .ع  .،  مرتضوي ، س  .ب.قدوسي، ح  ،.خمیری، م -4

 ارائه شده در دوازدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران، تهران، ایران 

براي به حداقل رساندن تعداد ليستریا منوسيتوژنز در پنير سفيد ایراني، همتایش    pH(  تعييين بهترین محدوده  1377. ، ) خمیری م -5

 ایران .  –نقش و اهميت طراحي مهندسي در صنایع غذایي ، مشهد   -و نمایشگاه بزرگ صنایع غذایيي کشور

روبتي شتير و گزارشتي از بتار ميكروبتي شتير ختام جمتع آوري شتده از ( اهميت وضعيت ميك1384قاسميان فرد، م. )  خُمیری، م.، -6

مجموعه مقالام برگزیده اولين جشنواره شير مناقه شمال کشور)ارائه شده بصورم ستخنراني(، آذر متاه ، هاي سنتي شهر گرگان،  دامداري

  129ص  ساري .

. مجموعته مقتالام برگزیتده اولتين ي بتا ختواص درمتانيدر تامين غذاها( نقش فراورده هاي لبني  پروبایوتيا  1384)  .خُمیری، م -7

  239، ساري . ص  ماهجشنواره شير مناقه شمال کشور ، آذر 

مجموعه مقالام برگزیتده اولتين جشتنواره  . ( یيفيدوباکتریوم و تهيه فراورده اي با استفاده ار سویه هاي ایراني آن1384)  .خُمیری، م -8

 148الي 143رم سخنراني(، آذر ماه ، ساري. ص شير مناقه شمال کشور )ارائه شده بصو

مجموعته مقتالام برگزیتده   ( نقش ماست بعنوان منبع کلسيم در پيشگيري از پتوکي استتخوان.1384)  .خُمیری، محسيني، س.ح. و   -9

 237اولين جشنواره شير مناقه شمال کشور ، آذر ماه ، ساري. ص 

( از مرحله برداشت  Agricus bisporus)ررسي فساد قارچ خوراکي دکمه اي ب (. 1384. ) خمیری، ممقصودلو، ي. و قرباني، ع. ،  -10

 43آذر ماه ، گرگان. ص  8-10تا مصرف. خلاصه مقالام اولين کنفرانس آموزش زیست شناسي ایران،  

جمع آوري شتده  زميني بادامنمونه هاي  آلودگي بررسي ، 1385، س. حسني،  .ف ، اری ولي ، لاواکومار ي.،  ،ومقصودلم.،  خُمیری، -11

)ارائه شتده بصتورم پوستتر (، پتانزدهمين کنگتره ملتي صتنایع  آن آفلاتوکسين فلاووس و آسپرژیلوس کپا به از استانهاي شمالي ایران 

 علوم کشاورزي و منابع طبيعي، گرگان. ، دانشگاه فروردین 24الي  23غذایي ایران،  

وبي شير خام توليد شده در دامداریهاي سنتي و صنعتي شهر گرگتان و حومته مقایسه وضعيت ميكر.  1385قاسميان، م.،  م.،    خُمیری، -12

فروردین، دانشگاه علتوم کشتاورزي و منتابع طبيعتي،  24الي  23)ارائه شده بصورم پوستر (، شانزدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران،  

 گرگان. 

فراورده هاي لبني )ارائه شده بصورم پوستر (، شانزدهمين کنگره   استاندارد پروبایوتيا ها و پري بایوتيا ها در.  1385م.،    خُمیری، -13

 فروردین، دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعي، گرگان. 24الي  23ملي صنایع غذایي ایران،  

هيتزام بررسي عوامل موثردرکنترل و حذف بيوفيلم هاي آلوده کننده مواد غذایي از روي ساوح تج    .1385،  م.  خُمیری،قضاتلو، ن.،   -14

فتروردین، دانشتگاه علتوم  24الي  23)ارائه شده بصورم پوستر (، شانزدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران،    وماشين آلام فرآوري غذا

 کشاورزي و منابع طبيعي، گرگان.

حسي آن )ارائه شتده   .  توليد ماست  بيفيدوس با استفاده از ایزوله ایراني و بررسي خصوصيام فيزیكوشيميایي و1385م.،  خُمیری، -15

 فروردین، دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعي، گرگان.  24الي  23بصورم سخنراني(، شانزدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران،  

 . عوامل موثر در ایجاد ضایعام نان بربري  و برآورد ميزان ضتایعام در1385کشيري، م.، سليمي، الف.، م.،    خُمیری،  ي.،    ،ومقصودل -16

فروردین، دانشگاه علتوم کشتاورزي و   24الي    23استان گلستان. )ارائه شده بصورم پوستر (، شانزدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران،   

 منابع طبيعي، گرگان.

صتورم . بسته بندي هاي هوشمند :مفاهيم و کاربردها در صنایع غذایي. )ارائه شده ب 1385مالكي، الف.،  م.،    خُمیری،  ي.،    ،ومقصودل -17

 فروردین، دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعي، گرگان. 24الي  23پوستر (، شانزدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران،  

ي ایزوله هتاي ميكروبي)ارائته شتده بصتورم پروبایوتيك. روشهاي ارزیابي خصوصيام 1385.، رحيمي، ن.  خمیری، مخسروي، م. ،   -18

 شهریور، دانشگاه صنعتي اصفهان   23الي  21ع غذایي. پوستر(، ، دومين همایش بزرگ صنای
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. بررستي دو خصوصتيت پروبتایوتيكي ایزولته 1385.،  قدوسي، ح.ب.، مرتضوي، س ع.، سلااني، الف. و مقصودلو، ي.،  خُمیری، م -19

التي  21زرگ صنایع غتذایي. هاي ایراني بيفيدوباکتریوم جهت استفاده در فراورده هاي لبني )ارائه شده بصورم سخنراني(، دومين همایش ب 

 شهریور، دانشگاه صنعتي اصفهان   23

جمتع آوري شتده از  زمينتي بتادام آلتودگي،  وضتعيت 1385، س. حستني،  .ف ، اریت ولي ، لاواکومار ي.،  ،ومقصودلم.،  خُمیری، -20

ه شتده بصتورم پوستتر (، دومتين در آنهتا )ارائت آفلاتوکستين ميزان ونایجر  آسپرژیلوس، فلاووس آسپرژیلوس کپا به استانهاي شمالي 

 شهریور، دانشگاه صنعتي اصفهان   23الي  21همایش بزرگ صنایع غذایي. 

 ، گرگان 85کيفيت و بهداشت شير و تاثير آن در فراورده هاي لبني. اولين جشنواره مناقه اي شير شمال کشور ، تيرماه  م.،  خُمیری، -21

، 85. اولين جشتنواره مناقته اي شتير شتمال کشتور ، تيرمتاه    -فراورده هاي آنملي شير و    -برگزاري کارگاه آموزشيم.،    خُمیری، -22

 گرگان

23- Khomeiri, M. and Vand Yossefi J. (2002) Survival of Listeria monocytogenes during processing and ripening of Iranian 

white-cheese, Society for General Microbiology – 150th ordinary meeting- University of Warwick, UK. 

24- Khomeiri, M., Ghoddusi, HB.,  Mortazavi, A., Khamessan, A., Ahmad, D.,  Shahidi, F., (2005) A report on Isolation of 

ribose negative Bifidobacterium longum from fecal samples of Iranian subjects, presented in 2nd International Conference on 
Innovation  in Food Processing Technology and Engineering, Bangkok, Thailand.  

25- Maghsoudlou, Y., Khomeiri, M. and Kashaninejad, M. 2006. Effect of packaging and storage temperature on shelf life of 

button mushrooms. CIGR International Conference, Warsaw, Poland. 26-28 April 2006. (Collection of Extent Abstracts, p. 135) 

26- Maghsoudlou, Y., Kashaninejad, M., Khomeiri, M. and Mirzaei, H.. 2006. Effect of harvesting stage on post harvest 

behavior of button mushrooms. CIGR International Conference, Warsaw, Poland. 26-28 April 2006. (Collection of Extent 

Abstracts, p. 134) 

27- Maghsoudlou, Y., Hosseini Ghaboos, S.H., and Khomeiri, M. 2007. Chemical composition and physical properties of 

barely varieties and lines produced in Golestan province of Iran. CIGR International Conference, Naples, Italy, 24-26 Sep.  

بررستي مانتدگاري پروبایوتيكهتا در پنيتر ستفيد آب نمكتي،  (  1386ميرزایي، ح.، کاشاني نژاد، م.، )خُمیری، م.،انصاري پور، الف.،    -28

 105آبان، ص  24الي  23هفدهمين کنگره ملي صنایع غذایي کشور، اروميه  

و اثرام ترکيبام مختلف شستشوي استيدي و بتازي بتر روي   CIPماالعه(  1386فتحي، م.، هاشمي عباس آبادي، ر.، )  .،خُمیری، م  -29

 101آبان، ص  24الي  23هفدهمين کنگره ملي صنایع غذایي کشور، اروميه  ،  بيوفيلم هاي لبني

 13مشتهد یش ملي بسته بندي و فتراوري پستته، ( مشكلام و راه حلهاي صادرام پسته ایران، هما1386)  خمیری، م.شایانفر، ش.،    -30

 ر. آذ 14الي 

( جداسازي و شناسایي ازتوباکتر کورکوکوم از خاکهاي تحت کشتت گنتدم 1386ابراهيمي، ط.،)خمیری، م.،   قرباني نصر آبادي، م.،  -31

مهرمتاه، دانشتگاه علتوم   25  –  26کشتاورزي بتوم شتناختي ایتران  -و اندازه گيري شاخص حل کنندگي فسفام آنها. دومين همایش ملتي

 کشاورزي و منابع طبيعي،  گرگان، ایران. 

 ميكروبيولتوژي بررر ها افزودنتي برخي تاثير ، بررسي1387دوست، ع.  حسين و قورچي، م.، ابراهيمي، ط.، خميري، م. ف.، قنبري،  -32

 مشهد –مهر 25تا  24 کشور دامي علوم کنگره سومين ذرم. سيلاژ

33- Shayanfar S., Kashaninejad M., Khomeiri M., Mostofi Y., Emam Djomeh Z., 2008. The effect of 
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congress of food technology, Mashhad, Iran 

 ستنتي پنيتر باکتریایي لاکتيا فلور شناسایي و ، جداسازي1387نژاد، م.  شانيکا و ، الف. خسروشاهي  خمیری، م.احمدي،س.م.،    -34

 مشهد، ایرانمهر،   25تا  22 ليقوان، هجدهمين کنگره ملي علوم وصنایع غذایي،

 دکمته اي قتارچ اسمزي کردن خشا در جرم انتقال مدلسازي .1387 م. خمیری نژاد، م.، ميرزایي، ح. و کاشاني ابراهيم رضاگاه، م.، -35

(Agaricus bisporus) ،مشهد، ایران مهر،  25تا  22  هجدهمين کنگره ملي علوم وصنایع غذایي 



 

16 

 

 عضو هیأت علمی دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان  –مرتضی خمیری  
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آب پنيتتر و کنستتانتره  . بررستتي تغييتترام باکتریهتتاي پروبایوتيتتا در دوغ حتتاوي1387ميرزایتتي، ح. و رضتتایي، ر.  خمیررری، م.، -39

 دي ماه، گرگان، ایران   3-5پرتقال)خلاصه(، نخستين همایش ملي صنعت دام و طيور در استان گلستان، 

 مقایسه در سير اسانسي روغن ميكروبي ضد فعاليت ماالعه. 1387، م.م.  پاویز خميري، م. قورچي، م.، ، ف. قنبري ، ابراهيمي، ط.  -40
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 ایران  
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 آذر، تهران، ایران 11 -12فراسودمند)عملگر(،  

43- Shayanfar,Sh., Kashaninejad,M., Khomeiri, M., Emam Djomeh,Z., Mostofi, Y. 008, Effect of passive modified atmosphere 

packaging on physical and sensory attributes of fresh in hull pistachio nut, International Congress on Bioprocess in Food 

Industries, 5th BRS Convention, November6-8, Hyderabad, India  

44- Shayanfar Shima, Kashaninejad M., Khomeiri M., Emam Djomeh Z., Mostofi Y. 2009. Effect of passive modified 

atmosphere packaging on physical and sensory attributes of fresh dehulled pistachio nut, international Conference on Innovations 
in Food Processing Technology and Engineering (ICFPTE’08), Asian Institute of Technology, 119-20 January,  Pathumthani, 

Thailand 

. اولین همایش شیر و فراورده ها مسولین فنی در استتناگ گلستتناگ،  رفع نقص یریگ یو پ  ریش  دیتول  ندیدر فرا  وبیمع  یحلقه ها.  1387خمیری، م.،   -45

 بهمن . گرگاگ، ایراگ   25-27

46- Tofangsazan,F., Khomeiri,M., Karim, G., Seyfhashemi, S., Hasani,S. 2009 . 

Assessment of Standard method for enumeration of Coliforms in butter and recommend to 
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47- Shayanfar S., Kashaninejad M., Khomeiri M., Emam Djomeh Z. 2009. Effect of passive 
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1st International congress of food hygiene. April 25-26, 2009, Tehran, Iran 

48- Jalalian1, M., Shabanpour, B., Shabani, A., Gorgin, S. and Khomeiri, M. 2009. Assessment of chemical and organoleptic 
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2009, Tehran, Iran 
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. بررسي بار ميكروبي شير خام در استان گلستان، اولين سمينار کشوري سلامت شتير از 1388  خميري، م.، رضایي، ر.، دادپور، س. م. -54

 مرکز همایش هاي رازي -دي ماه 1- 2 –توليد تا مصرف و اهميت تغذیه اي آن. تهران  

سلامت شير از توليتد . اهميت باکتریهاي سرماگراي موجود در شير. اولين سمينار کشوري 1388مرادي خاتون آبادي، ژ.، خميري، م.،  -55

 مرکز همایش هاي رازي -دي ماه 1- 2 –تا مصرف و اهميت تغذیه اي آن. تهران  

، ستياه چتاي کيفيتت بتر آن اثتر و ميكروبتي پكتينوليتيتا مهاي آنزي خصوصيام. 1388، م. خميرين.،  جاني، ملا ، س.م.،دادپور -56

 ه، ایرانکرمانشا،  اسفند 14الي 13 بيوتكنولوژي، و غذا اي مناقه همایش

 ماستت در پروبيوتيكهتا زنتدهماني بتر پریبيوتيتا صتمغهاي برختي و اینولين اثر بررسي .1388ي، م. اعلم .،م خميري،ر.،  رضایي، -57

 کرمانشاه، ایران،  اسفند 14الي 13 بيوتكنولوژي، و غذا اي مناقه ، همایشمنجمد

،  غااايي صاناي  دب كااببردي و فرد به منحصر آنزيمي ميكروبي تاناز .1388.، م خميري، ، س.س. ، عقدايي اميرير.،  رضایي، -58

 کرمانشاه، ایران،  اسفند 14الي 13 بيوتكنولوژي، و غذا اي مناقه همایش

 مناقه . همایشمنجمد ماست فيزیكوشيميایي خصوصيام بر عربي صمغ و گوار صمغ اثر .1388ي، م. اعلم .،م خميري،ر.،  رضایي، -59

  اسفند، کرمانشاه، ایران 14الي 13 بيوتكنولوژي، و غذا اي

 تغذیته اي متواد ميتزان رفت هدر کاهش روي بر فراصوم تيمار پيش تاثير اعلمي، خُميري، م. بررسي م.؛ نژاد رنجبري، ع.، کاشاني -60

  1389خيساندن. کنفرانس ملي غذاي فراسودمند.مرداد   فرآیند حين نخود در

غذایي.  صنایع در آن کاربرد و سلامت روي بر  )سبز چاي خالص عصاره( گو وي تي دادپور، س م. تاثير ، خميري جاني، ن.؛ ملا  -61

  1389مرداد  .کنفرانس ملي غذاي فراسودمند

 و حسي و فيزیكوشيميایي خصوصيام عملگر( بر فروکتوز اینولين)پلي اثر رضایي، ر.؛ خميري، م.؛ کاشاني نژاد،م.؛ اعلمي، م. بررسي -62

  .1389مرداد  .استاد راهنما. کنفرانس ملي غذاي فراسودمند -پروبيوتيا   دمنجم ماست در پروبيوتيا ها ماني زنده

مرادي،ژ.،مقصودلو،ي.، عزم پناه،ح.، خميري،م. و امين افشار،م. بررسي ميزان حضور اسپور باسيلوس سرئوس در سير خام برختي از  -63

  .1389همایش کشوري ایمني مواد غذایي و آشاميدني. مهر..مناطق استان

همایش کشوري ایمني مواد غذایي .فتحي،ب.،مقصودلو،ي.، قرباني،م. و خميري،م..دوي آجيلي به عنوان منبع جدید پكتينضایعام ک  -64

   .1389و آشاميدني.مهر

هاي گوشتي به هنگتام ماشاءاله رحيمي رتكي، بهروز دستار، صفر محسني، مرتضي خميري. تاثير مكمل پروبيوتيا بر عملكرد جوجه -65

 . 1389یي. چهارمين کنگره علوم دامي کشور اعمال محدودیت غذا

کریمي، و.؛ تربتي نژاد، ن.م.، تيموري یانسري، الف.؛ حسني، س.؛ خميري، م. تاثير اندازه سيلاژ ذرم بر فعاليت جویدن، نتر  ترشتح  -66

 . 1389بزاق و کاهش اولسيه اندازه ذرام خوراک در گوسفند. ؛.کنگره علوم دامي.شهریور  

نژاد، ن.م.، تيموري یانسري، الف.؛ حسني، س. ارزیابي شيميایي و فيزیكي فراسنجه هاي تجزیه پذیري سيلاژ ذرم کریمي، و.؛ تربتي   -67

 . 1389در اندازه هاي مختلف. ؛ خميري، م.؛.کنگره علوم دامي. شهریور 

ره هاي سنتي تهيه شده از حامي، م.، خميري، م.، جعفري، س.م.، حاجي محمدي، ب. و اطهاري، س.ش. ارزیابي آلودگي باکتریایي ک -68

  .1388.دوازدهمين همایش ملي بهداشت محيط ایران..شير گاو و گاوميش در استان آذربایجان شرقي

 Effects of Zeolite_Hydrocolloidal Silverشتتباني، التتف.؛ دستتتار، ب.؛  خميتتري، م.؛ شتتعبانپور، ب.، حستتني، س.؛. -69

Nanoparticles on the Performance and Serum Biochemical Parameters in Broiler During 

Experimental Aflatoxicosis,  Proc. Aust. Soc. Anim. Prod. 2010. vol. 28 

 Effect of Nanozeolite in Feed Contaminated toشباني، الف.؛ دستار، ب.؛  خميتري، م.؛ شتعبانپور، ب.، حستني، س.؛ -70

Aflatoxin on Protein and Energy Utilization for Broiler Chickens Proc. Aust. Soc. Anim. Prod. 2010. 

vol. 28 
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رحيمي، م.؛ دستار، ب.؛ محسني، ص.؛ خميري، م. تاثير مدم گرسنگي و مكمل پروبيوتيا بر جمعيت ميكروبي رودهي جوجه هتاي  -71

 المللي زیست شناسي ایرانگوشتي..شانزدهمين کنفرانس سراسري و چهارمين کنفرانس بين

 .رضایي ارمي، س.، جعفري، س.م. و خميري، م. بررسي ختواص آنتتي اکستيداني و ضتد رادیكتالي بترگ گتردو رقتم شتهميرزادي -72

 .1389آبان   .نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران

عصتاره برگهتاي  رفيعي، ز.،جعفري، س.م.، خميري، م. و اعلمي، م. بررسي اثر روش استخراج و نوع حلال بر فعاليتت ضتدميكروبي -73

 1389آبان  .نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران  .زیتون واریته ميشن به روش الایزا

نوزدهمين کنگره ملي علوم و ..رضایي ارمي، س.،جعفري، س.م. و خميري، م. ارزیابي ترکيبام فنلي برگ و پوسته سبز دو رقم گردو -74

 1389آبان  .صنایع غذایي ایران

 از استتفاده بتا کلستترول کتاهش روي بتر بيوتيكهتا پتري اثتر ستازي ، ختدائيان،ف.، خميتري،م. و مقصتودلو،ي.اپتيممپوراميني، ن. -75

 استاد راهنما  1389آبان  .رئوتري. نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران لاکتوباسيلوس

آرئتوس  استتافيلوکوکوس و اشيریشتياکلي فترم، کلي کل، ميكروبي بار خميري. بررسي مرتضي ، قرباني سميهّ ، فرد قاسميان محسن -76

  1389آبان  .شهربابا. نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران شهرستان توليدي شيرخام

اميري عقدایي، س.؛ رضایي، ر.؛ دادپور، م.؛ اعلمي، م.؛  خميري، م. تتاثير استتفاده از صتمغ دانته هتاي استفرزه و ریحتان بته عنتوان  -77

  1389آبان  .نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران..؛.بستني حسي و غ ثعلب بر ویژگي هاي فيزیكوشيميایيجایگزین صم

 1792 کمتان) رنگتين آلاي قتزل متاهي عضله بافتي خصوصيام خميري، م. بررسي ، س.؛ گرگين پور، ب.؛ شعبان ، و.؛ آرا چمن  -78

,Walbaum Oncorhynchus mykiss  اسانس با شده غني کيتوزان بيوفيلم با هشد داده ( پوشش  ( آویشنThymus Vulgaris  )

  1389آبان   .. نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران

 آسپرژیلوس از حاصل لياز پكتام آنزیم سازي ، ش. خالصروفيگري حقيقتم.  اعلمي، ح.؛  پور،صادقي م.؛ خميري،س.م.؛  دادپور، -79

 استاد راهنما 1389آبان  .فازي.  نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران سه جداسازي تكنيا يجر بان آسپرژیلوس و فلاووس

 Thymus) ( آویشتن روغتن بتا شتده غنتي کيتتوزان بيوپليمر پوشش خميري، م. اثر ، س.؛ گرگين پور، ب.؛ شعبان ، و.؛ آرا چمن -80

Vulgaris   نرنگتي آلاي قتزل ماندگاري متاهي و کيفيت بر ( کمتان Oncorhynchus mykiss Walbaum 1972  در ) یخچتال 

5±co11389آبان  .. نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران  

 Bacillus cereusو  هوازي اسپورهاي کل، ميكروبي بار خميري، م. بررسي ح.،؛ پناه، عزم ي؛ مقصودلو، ژ.؛ آبادي، خاتون مرادي -81

 . 1389م.دومين همایش ملي ميكروبيولوژي کاربردي ایران.بهمن   افشار، امين بني.  ل کارخانجام ورودي شيرخام 

 کليفرمهتاي شناسایي و احياء  جهت مناسب روشي س. ارائه حسني، س.؛ هاشمي، سيف ؛.ک گيتي، ؛. م خميري، ؛ ف. سازان، تفنگ  -82

 استاد راهنما -1389منجمد دومين همایش ملي ميكروبيولوژي کاربردي ایران.بهمن   کره در آسيب دیده

 حضتور در کلستترول کاهنتده بيوتيكهتاي پتري اثتر ستازي مقصودلو، ي. بهينته خميري، م.؛ خدائيان، ف.؛ ن.؛  ,دافچاهي پوراميني -83

 -1389پاسخ. دومين همتایش ملتي ميكروبيولتوژي کتاربردي ایتران.بهمن  ساح روش از بااستفاده Lactobacillus reuteriپروبيوتيا 

 استاد راهنما

کلستترول. دومتين  کتاهش بتراي ستيمبيوتيا بهترین گزینش مقصودلو، ي. روش خميري، م.؛ خدائيان، ف.؛ ن.؛  ,دافچاهي پوراميني -84

 استاد راهنما -1389همایش ملي ميكروبيولوژي کاربردي ایران.بهمن  

رآیند پاستوریزاسيون بتر حضتور باستيلوس تأثير فم  افشار، امين خميري، م.، ؛ ح.،؛ پناه، عزم ي؛ مقصودلو، ژ.؛ آبادي، خاتون مرادي -85

 . 1389. دومين کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور. اسفند  سرئوس در کارخانجام لبني

استتاد راهنمتا.   -زاهتاي بيمتارياستفاده از حسگرهاي زیستي براي تشخيص بتاکتري.  فاطمه شكوهي، وحيد فرزانه، مرتضي خميري -86

 . 1389محققان جوان کشور. اسفند    دومين کنگره ملي زیست شناسي
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دومين کنگره ملي زیست شناستي  .هاي بومي ایرانپراکندگي مخمرها در خميرترش، ع. صادقي م.؛ اعلمي،  م.؛  خميري،ف.؛    شكوهي، -87

 = استاد راهنما1389محققان جوان کشور.اسفند  

 استتاد راهنمتا. - هتاي ایرانتيهاي خميرتترشيلوسجداسازي و شناسایي لاکتوباس، ع. صادقي  م.؛  اعلمي،  م.؛  خميري،ف.؛    شكوهي، -88

  .1389دومين کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور.اسفند  

دومين کنگره ملي زیستت شناستي   .هاي سنتي و نوین غير فعال کردن مخمرها در صنعت غذاروش.  فاطمه شكوهي مرتضي خميري -89

  .1389اسفند   محققان جوان کشور.

طتي  Escherichia coliاء و شناستایيبررستي بقتس.  هاشتمي، س.؛ ستيف حستني، ؛.ک گيتي، ؛. م ميري،خ ؛ ف. سازان، تفنگ  -90

 استاد راهنما - 1389دومين کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور.اسفند   - نگهداري کره در حالت انجماد

انه، و.؛ سليمي نمين، ش.؛ مرتضي خميتري. دومتين فرز .سنتز و کاربرد  اگزوپلي ساکاریدهاي ميكروبي صنعتي و اصلاح  ویژگي آنها -91

 1389کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور.  اسفند  

. دومين کنگتره ملتي زیستت شناستي محققتان جتوان توليد دي استيل و شيوه هاي بهبود آن.  ، مخميري، ح.؛  آبادي  بخش  و.؛  فرزانه، -92

 کشور.اسفند

ليتاز جداستازي شتده از خصوصتيام آنتزیم پكتتين، ش. روفيگتري حقيقتتم.؛  اعلمي، ؛ ح. پور،صادقي م.؛ خميري،س.م.؛   دادپور، -93

 استاد راهنما - 1389دومين کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور.اسفند    .چاي  ثر آن بر کافئيناآسپرژیلوس نيجر و  

. ازده و کيفيت پكتين حاصل از کدوي آجيلتيتأثير مرحله رسيدن روي ب  .بهاره فتحي، یحيي مقصودلو، محمد قرباني، مرتضي خميري -94

 1389دومين کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور.اسفند  

، دما و زمتان استتخراج بتر بتازده پكتتين از ضتایعام کتدوي pHتأثير  بهاره فتحي، یحيي مقصودلو، محمد قرباني، مرتضي خميري. -95

 1389اسفند  . دومين کنگره ملي زیست شناسي محققان جوان کشور.آجيلي

همایش ملي زیتتون، ..اثر عصاره برگ زیتون واریته روغني بر چگالي نوري حاصل از باکتریهارفيعي، ز.، جعفري، س.م. و خميري، م.  -96

  1389آبان   .مشكلام و راه حلها

ام جتذب آب بررسي تاثير پيش تيمار فراصوم بر روي خصوصي .عباس رنجبري، مهدي کاشاني نژاد، مهران اعلمي، مرتضي خميري -97

  1389آبان  .نوزدهمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران  .لوبيا چيتي

و  آستتپرژیلوس فتتلاووسلياز جداسازي شده از خصوصيام آنزیم پكتين، روفيگري حقيقتم.؛    اعلمي،  ح.؛    پور،صادقي  م.؛  خميري،س.م.؛    دادپور، -98

  389اردیبهشت. گرگان، ایران   22الي  21توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، اثر آن بر کافئين چاي. نخستين همایش بهينه سازي زنجيره 

99- Zarei Yam, B.A., khomeiri, M., Farzaneh, V., 2011, Effect of different concentration of cherry and 

orange syrup on microbiological and sensory properties of camel milk. The First Conference on 

Optimization of Production, Distribution and consumption in the Food Industry. Gorgan, Iran. 

100- Zarei Yam, B. A., Khomeiri, Sadeghi Mahounak, A., Jafari, S. M. 2011. Hygienic Quality of Local 

Traditional Fermented Camel Milk (Chal) Sold in Golestan Province, Iran. The First Conference on 

Optimization of Production, Distribution and consumption in the Food Industry. Gorgan, Iran. 

استتيد  جداسازي وشناسایي لاکتوباسيل ها از ضایعام سيب زميني و شيرخام بتتراي توليتتدفرمانتوري  ز.  ش.، خميري، م.، ميرزا خان،    ،نمين  سليمي -101

 استاد راهنما - 389اردیبهشت. گرگان، ایران   22الي  21نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، .    1391. لاکتيا

گهداري شده ررسي تغييرام شيميایي و ميكروبي قالبهاي کره نب. 1390س.  حسني، س.؛ هاشمي، سيف ؛.ک گيتي، ؛. م خميري، ؛ ف. سازان، تفنگ  -102

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، د.  به صورم منجم

103- Ranjbari, A., Kashaninejad, M., Aalami, M., and Khomeiri, M.. 2011.Effect of ultrasound pre-

treatment on water absorption characteristics of Pinto bean. The First Conference on Optimization of 

Production, Distribution and consumption in the Food Industry. Gorgan, Iran. 

ي نختتود ررسي تاثير پتتيش تيمتتار فراصتتوم بتتر روي ميتتزان ضتتریب هتتدایت الكتریكتت . ب1390، رنجبري،ع.، کاشاني نژاد،م.، اعلمي،م.، خميري، م.  -104

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي،  ولوبياچيتي در حين فرآیند خيساندن
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د ولوبيتتا چيتتتي در . بررسي تاثير پيش تيمار فراصوم بر روي ميزان اتلاف مواد جامد نخو1390،  رنجبري،ع.، کاشاني نژاد،م.، اعلمي،م.، خميري، م. -105

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي،  حين فرآیند خيساندن

ه متتاني . تاثير استفاده از نشاسته مقاوم ذرم بتته عنتتوان پتتري بيوتيتتا بتتر زنتتد1390م. ضياء الحق، س.ح.  نوریان، س.، مرتضوي، س.ع.، خميري،  -106

 22التتي  21لاکتوباسيلوس رامنوسوس و ویژگي هاي حسي ماست فراویژه. نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، 

 اردیبهشت. گرگان، ایران.

ضایعام پنير سفيد ایراني توليد شده  .  نقش سيستمهاي نظارتي و کنترلي در کاهش1390آبادي، ح.  دوستكولي، الف.، بخش و.، خميري،م.، فرزانه، -107

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي،  بهروش الترافيلتراسيون.

روش رانتتي توليتتد شتتده بتتهای ررسي عامتتل بتتادکردگي زودرس پنيتتر فتتتاي ستتفيد. ب1390فرزانه، و.، خميري، م.، صادقي، ماهونا، ع.، همدمي، ن.  -108

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21نخستين همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، . احي استان گلستانفراپالایش نو

نخستين همایش بهينه هاي بادکرده. سالم و پنير UFمقایسه فلور ميكروبي پنيرهاي  .  1390فرزانه، و.، خميري، م.، صادقي، ماهونا، ع.، همدمي، ن.   -109

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، 

نخستتتين استفاده از خمير ترش هاي بومي ایران براي تهيه ناني با کيفيت و ماندگاري بتتالا. . 2390 ع. هي، ف.، خميري، م.، اعلمي، م.، صادقي،وشك -110

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21ه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، همایش بهين

. مقایسه خواص فيزیكوشيميائي جوهاي پوشينه دار و بتتدون پوشتتينه 1390ساري، م.، اعلمي، م.، مقصودلو، ي.، حسيني قابوس، س.ح.، خميري، م.  -111

 اردیبهشت. گرگان، ایران. 22الي  21نجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، نخستين همایش بهينه سازي زمالت.  به منظور توليد

. مقایسه  ویژگي هاي  فيزیكوشيميائي جوهاي پوشتتينه دار و بتتدون 1390ساري، م.، اعلمي، م.، مقصودلو، ي.، حسيني قابوس، س.ح.، خميري، م.   -112

 اردیبهشت. گرگان، ایران 22الي  21سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي، نخستين همایش بهينه پوشينه و تاثير آنها بر مالت سازي. 

افزایش ایمني و کيفيتتت جتتو پرتودهي اشعه الكتروني، روشي نوین .  1390ساري، م.، اعلمي، م.، مقصودلو، ي.، حسيني قابوس، س.ح.، خميري، م.   -113

اردیبهشت. گرگتتان،  22الي  21همایش بهينه سازي زنجيره توليد، توزیع و مصرف در صنایع غذایي،  نخستين آلوده شده با فوزاریوم به منشور توليد مالت.

 ایران.

. چشم انتتذاز ارتقتتا ستتلامتي و گيري شكل شير، فعال زیست . پپتيدهاي1390شموشكي، م. احساني، ج.، احساني، م.، خميري، م.، قجري  -114

 رانبيستمين کنگره ملي علوم وصنایع غذایي ایران. ته

-ویژگتتي بر آن تاثير و کيتوزان خوراکي پوشش قارچي ضد فعاليت بررسي .1390مقصودلو، ع.، مقصودلو، ي.، خميري، م.، قرباني، م.   -115

 بيستمين کنگره ملي علوم وصنایع غذایي ایران. تهران ،پسته زمغ  ارگانولپتيكي هاي

هتتا. بيستتتمين کنگتتره ملتتي  ميكروارگانيسم بوسيله خوراکي هاي غنرو آزاد چرب  هاي اسيد . جداسازي1390تقواَیي، م.، خميري، م.،   -116

 علوم وصنایع غذایي ایران. تهران

 شير و زميني سيب ضایعام  از ها لاکتوباسيل شناسایي و جداسازي  1390سليمي نمين، ش.، خميري، م.، ميرزا خان، ز.  مقصودلو، ي.،   -117

 . ره ملي علوم وصنایع غذایي ایران. تهرانلاکتيا. بيستمين کنگ اسيد فرمانتوري توليد براي خام

بيستتتمين  بهينه سازي فرمانتوري توليد اسيد لاکتيا از ضایعام ستتيب زمينتتي.  1390سليمي نمين، ش.، خميري، م.، ميرزا خان، ز.  مقصودلو، ي.،   -118

 صنایع غذایي ایران. تهران.  کنگره ملي علوم و

بيستمين کنگره ملي  رازک گل عصاره اکسيداني آنتي فعاليت و کل فنل محتواي نتعيي 1390محمدي، م.،  خميري، س.، رصوي، س.ه.   -119

 صنایع غذایي ایران. تهران.  علوم و

. بيستمين کنگتتره ملتتي (Humulus lupulus L)تعيين خاصيت ضد ميكروبي عصاره گل رازک 1390محمدي، م.،  خميري، س.، رصوي، س.ه.   -120

 علوم و صنایع غذایي ایران. تهران.  

قرمتتز.  چغنتتدر عصتتاره حتتاوي ماستتت حستتي هتتاي ویژگتتي . بررسي1390، ح.، مقصودلو، ي.،خميري، م.، صادقي ماهونا، ع.،  غياثي  -121

 صنایع غذایي ایران. تهران بيستمين کنگره ملي علوم و

 چغندر عصاره از هاستفاد با فرنگي توم  ماست رنگ  سازي . بهينه1390، ح.، مقصودلو، ي.،خميري، م.، صادقي ماهونا، ع.،  غياثي  -122

 فرمولاسيون ماست طعم دار قالبي با استفاده از رنگدانه طبيعي صنایع غذایي ایران. تهران . بيستمين کنگره ملي علوم وقرمز
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کنگتتره   . فرمولاسيون ماست طعم دار قالبي با استفاده از رنگدانه طبيعي. بيستتتمين1390غياثي، ح.، مقصودلو، ي.،خميري، م.، صادقي ماهونا، ع.،    -123

 ملي علوم و صنایع غذایي ایران. تهران 

 باکتریتتایي ضتتد و قتتارچي ضد فعاليت . بررسي1390 ع.، .يندایآع.،  ا،هونما يصادق.، م ،يريخم ، ز.،هامام جمع ح.،  ،یيازريمکرمي، ز.،  -124

 هرانصنایع غذایي ایران. ت الایزا. بيستمين کنگره ملي علوم و روش با بيان شيرین ریشه اتانولي عصاره

عصتتاره هتتاي فنلتتي . بررسي فعاليت آنتي اکسيداني و ميتتزان پایتتداري  1390ممشلو، س.، صادقي ماهونا، ع.، خميري، م.، قرباني، م.، اعلمي، م.،    -125

 ( . بيستمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران. تهرانMespilus germanica Lحاصل از ميوه ازگيل)

ریتتز پوشتتاني و استتتفاده از پتتري  افزایش زنده ماني پروبایوتيا ها به وستتيله .1390ري، م. ضياء الحق، س.ح. نوریان، س.، مرتضوي، س.ع.، خمي  -126

 بایوتيا ها در  ماست فراویژه. نخستين کنگره ملي پروبایوتيا ها و پري بيوتيا هاي ایران. تهران

.  ارزیتتابي تتتاثير پلاستتميد بتتر خاصتتيت ضتتد 1390، خميتتري، م. م.  متين، مقدم صادقي، ع.، مرتضوي، س. ع. بهرامي، الف. ر.  شهيدي، ف.،   -127

  .جدا شده از خمير ترش سنتي ایران. نخستين کنگره ملي پروبایوتيا ها و پري بيوتيا هاي ایران. تهران لاکتوباسيلوس پلانتارومروپينسي 

128- Shabani, A., Dastar, B., Khomeiri, M., Shabanpor, R., Hasani, S., 2010.  Effect of Nanozeolite in 

Feed Contaminated to Aflatoxin on Protein and Energy Utilization for Broiler Chickens,  

Proc. Aust. Soc. Anim. Prod. 28: 99 

129- Shabani, A., Dastar, B., Khomeiri, M., Shabanpor, R., Hasani, S., 2010.  Effects of 

Zeolite_Hydrocolloidal Silver Nanoparticles on the Performance and Serum Biochemical 

Parameters in Broiler During Experimental Aflatoxicosis.  Proceeding Aust. Soc. Anim. Prod. vol. 

28: 98 

 

130- Khomeiri, M. 2018. Psychobiotics and brain-gut microbial axis. Asian Fedration of Societes for 

Lactic Acid Bacteria International Symposium.  
 سخنراني    -  1397، تهران اردیبهشت غذاهاي فراسودمند انجمن پروبيوتيا و 

 

131- 2- Moayedi, A., Mahmoudi, Loghman, S., Khomeiri, M. 2018. Isolation, molecular identification and 

some safety aspects of proteolytic lactic acid bacteria from raw cow’s, ewe’s and goat’s milk. 16th Asian 

Fedration of Societes for Lactic Acid Bacteria International Symposium, Tehran, Iran به صورم سخنراني ارائه    - 

 شد. 

 

بتتومي  L.plantarumهاي ضدباکتریایي و ضدکپكي سویه .  بررسي فعاليت1397د.، خميري، م.، کشيري، م. و  رضوي، م.ع.  پور،  شهرام  -3 -132

 1397غذایي مختلف. دومين کنگره بين المللي و بيست و پنجمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي، دانشگاه ساري، اردیبهشت جدا شده از مواد

و ایمنتتي غتتذایي . دومتتين کنگتتره بتتين المللتتي و بيستتت و هاي پاتوژن  پور، د.، خميري، م.، یاورمنش، م.، کاربرد فاژها درکنترل باکتريشهرام   -4 -133

 1397و صنایع غذایي، دانشگاه ساري، اردیبهشت پنجمين کنگره ملي علوم

134-  - Loghman1, S., Moayedi, A., Mahmoudi, M.,   Khomeiri, M. 2018. Proteolysis and antioxidant activity 

of milk fermented by selected proteolytic lactic acid bacteria isolated from raw milk. 16th Asian Fedration of 

Societes for Lactic Acid Bacteria International Symposium, Tehran, Iran 

غتتذایي،  ستتومين همتتایش بتتزرگ علتتوم و صتتنایع  . روند تحولي تحقيقام پروبایوتيا در ایران ) به عنوان سخنراني کليدي( ، 1394خميري، م.،   -135

 94شهریور –اصفهان، ایران 

. تاثير استفاده از بتاگلوکان و نشاسته مقاوم بر رونتتد تخميتتر ماستتت 1394رضایي، ر.، خميري، م.، کاشاني نژاد، م.، مظاهري تهراني، م. و اعلمي، م.  -136

 94شهریور –سویا پروبایوتيا، سومين همایش بزرگ علوم و صنایع غذایي،  اصفهان، ایران 

 فعاليت ضد باکتریایي اسانس آویشن شيرازي و فيلم نانو زیست فعال .کشيري، م.، مقصودلو، ي.، خميري، م.، بهروز، ر.  ارزیابي -137

 . اربابي، الف، خميري، م.، محمدي نافچي، ع. ر. CIPمقایسه خواص ضد ميكروبي مواد شوینده متداول صنعتي و پراستيا اسيد در سيستم  -2 -138

 انجام با پراستيا اسيد و اثرگذاري بر بيوفيلم و کاهش انرژي . اربابي، الف، خميري، م.، محمدي نافچي، ع.کارخ CIPاصلاح سيستم  -3 -139

ان، م.، بررسي اثر باکتریوسينهاي توليدي باکتریهاي اسيد لاکتيا ایزوله شده از کره محلي مسكه، بتتر  روي ميكروارگانيستتمهاي بيمتتاري زا.  عتتدالتي -140

 خميري، م. قيامتي، ف.، یاورمنش، م.،

141- Khomeiri, M. 2018. Psychobiotics and brain-gut microbial axis. 

Asian Fedration of Societes for Lactic   Acid Bacteria International 

Symposium.  1397، تهران اردیبهشت غذاهاي فراسودمند انجمن پروبيوتيا و سخنراني   -    
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142- Moayedi, A., Mahmoudi, Loghman, S., Khomeiri, M. 2018. Isolation, 

molecular identification and some safety aspects of proteolytic lactic acid 

bacteria from raw cow’s, ewe’s and goat’s milk. 16th Asian Fedration of 

Societes for Lactic Acid Bacteria International Symposium, Tehran, Iran صورم  به 

 سخنراني ارائه شد. 

بتتومي  L.plantarumهتتاي .  بررسي فعاليت ضدباکتریایي و ضتتدکپكي ستتویه1397پور، د.، خميري، م.، کشيري، م. و  رضوي، م.ع. شهرام  -143

 1397ردیبهشت غذایي مختلف. دومين کنگره بين المللي و بيست و پنجمين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي، دانشگاه ساري، اجدا شده از مواد

ن هاي پاتوژن و ایمني غذایي . دومين کنگره بين المللتتي و بيستتت و پنجمتتيپور، د.، خميري، م.، یاورمنش، م.، کاربرد فاژها درکنترل باکتريشهرام  -144

 1397کنگره ملي علوم و صنایع غذایي، دانشگاه ساري، اردیبهشت 

145- Loghman1, S., Moayedi, A., Mahmoudi, M.,   Khomeiri, M. 2018. Proteolysis and antioxidant activity of 

milk fermented by selected proteolytic lactic acid bacteria isolated from raw milk. 16th Asian Fedration of Societes 

for Lactic Acid Bacteria International Symposium, Tehran, Iran 

 

 ی و يا سخنرانی های علمی ويژهوزشکارگاه های آمبرگزاری 

کارگاه مشهد مجتمع آموزش جهرراد کشرراورزی)  –  14/10/1384در تاريخ    -ها در تولید فراورده های لبنی   کاربرد پروبايوتیك -1

 يك روزه(آموزشی  

دام جهرراد کارشناسان فعال در بخش امور   –جشنواره شیر منطقه شمال    -کیفیت و بهداشت شیر و تاثیر آن در فراورده های لبنی   -2

: محل برگزای يكی از سالنهای اجتماعات امور دام جهاد کشرراورزی اسررتان گلسررتان)کارگاه 1385تیر ماه    –کشاورزی کشور  

 ملی( -آموزشی يك روزه

برای کارشناسان فنی شاغل در صنايع لبنی استان مازنرردران در   -انواع، مشكلات استفاده و رفع آنها  -استارترها در صنايع لبنی  -3

 يك روزه(کارگاه آموزشی  ) – 1386 –انشگاه آزاد اسلامی آمل محل د

برای کارشناسرران فنرری شرراغل در صررنايع لبنرری اسررتان   –يافتن حلقه های معیوب و پی گیری رفع نقص در چرخه تولید شیر   -4

 ساعت  2 –در محل کارخانه شیر پگاه گلستان  – 27/10/1387 -گلستان

برای دانشجويان تحصیلات تكمیلرری گررروه علرروم و صررنايع   –  16/12/1393  –كروبی  ايمنی در آزمايشگاه های شیمیايی و می -5

 غذايی دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان

ای کارشناسرران فنرری بررر  –( در آزمايشگاه های تخصصی میكروبیولوژی مواد غذايی،  PCRاستفاده از تكنیك های مولكولی ) -6

گررروه علرروم و    -دانشگاه علوم کشرراورزی و منررابع طبیعرری گرگرراندر محل    –  1397  -استان گلستانشاغل در صنايع غذايی  

 ساعت  4 – مهندسی صنايع غذايی 

 

 طرح های پژوهشی

 مجري   –بررسي حضور ليستریا منوسيتوژنز بر روي سبزیجام خام مناقه گرگان و حومه  ) اتمام شده (  -1

خميري، م.، کاشاني نژاد، م.، مقصودلو، ي.، تتاریخ تصتویب  -مجري  –( شده تمامبررسي فلور ميكروبي شير خام مناقه گرگان و حومه  ) -2

 3/2/1386 -گزارش نهایي  

 همكار  –بررسي بار ميكروبي قارچ دکمه اي از برداشت تا مصرف ) تمام شده (  -3

 مجري –)تمام شده (   –بررسي نقاط خار آفرین در دامداري دانشكده کشاورزي مشهد   -4
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 –)تمتام شتده (  - ELISAزميني جمع آوري شده از استانهاي شمالي کشور  با استفاده از روش  ين در بادامهاي بررسي وجود آفلاتوکس -5
 مجري

 )تمام شده ( همكار –بررسي سنتيا آبگيري دانه جو در حين فرآوري هيدروترمال    -6

 همكار  –ل انجام ( ) در حا  بررسي امكان بهبود کيفيت نان بربري با اختلاط پودر سيب زميني به آرد گندم  -7

( تمام شتدهبررسي خصوصيام ماندگاري باکتریهاي پروبایوتيا در نوعي از نوشيدنيهاي لبني تهيه شده با استفاده از دوغ کره  و  آب پنير ) -8

 مجري

 -ليتت آنهتاو ميزان آفلاتوکسين حاصتل از فعا  آسپرژیلوسبررسي وضعيت آلودگي بادامهاي  زميني کشت شده در استان گلستان به کپا    -9

 مجري –( تمام شده)

تقتي قتورچي،  –همكتار  -بررسي تاثير اسانسهاي گياهي سير و ميخا بر م جزیه پذیري ماده خشتا و ج ميكروبتي شتكمبه گوستفند  -10

 6/7/1388 - تاریخ تصویب گزارش نهایي  -، ف.، خميري، م.، ابراهيمي، ط.قنبري

رفيعتي،  ،ميرزایتي، ح.مقصودلو، ي.، خميتري، م.،  نژاد، م.،    کاشاني   -تان گلستانتعيين همدماي جذب و دفع رطوبت دانه هاي روغني اس  -11

 27/9/1385 -ش.، حسيني، س.ح. تاریخ تصویب گزارش نهایي  

تاثير عصاره هاي گياهي و پروبيوتيا بر عملكرد توليدي و جمعيت ميكروبي دستگاه گتوارش جوجته هتاي گوشتتي،  مجتري: م. شتمس  -12

 31/3/1389 -دستار، م. خميري.  تاریخ تصویب گزارش نهایي    شرق، همكاران: بهروز

    با طرف قرارداد خارج از موسسه/ طرف قرارداد:طرحهای 

. جداسازي و شناسایي ميكروفلور تخمير کننده در چال و استفاده از آنهتا در توليتد دوغ حاصتل از شتير.  طترف 1389خميري،م.، صادقي ماهونا، ع.، زارعي، ب. -1

 صندوق حمايت از پژوهشگران کشور  قرارداد:

. جداسازي پكتيناز از گونه هاي آسپرژیلوس به منظور بهبود فرایند تخمير برگهاي چاي ایراني 1390خميري، م.، صادقي پور، روفيگري حقيقت، ش.، دادپور، س. م.  -2

  مرکز تحقیقات چای کشور طرف قرارداد:   -

  زایي، م.بررسي اثر ضد قارچي اسانس بادرنجبویه و عصاره چاي سبز در دوغ ، طرف قرارداد: شير پاستوریزه پگاه گلستانخميري، م. صادقي، ع.، کاشاني نژاد، م.، مير -3

وري ها در توليد زیتون فرآ تخميري واریته زرد و فيشمي و استفاده از آن . جداسازي و شناسایي فلور لاکتيكي غالب زیتون1394خميري، م.، احمدي، ز.، نهارداني، م.  -4

 که با شرکت ارمغان چاشني طوس  - 939/4به شماره قرارداد   – شرکت ارمغان چاشنی توس )آرشیا(شده. طرف قرارداد: 

. بررسي چاه هاي آب شرب شهرستان علي آباد از نظر وجود باکتري هاي آهن و سولفور به 1392جعفري، س.م.، خميري، م.، آقایي، ز.، محمدي، ع.، اسدپور، الف.  -5

 آب و فاضلاب شهرستان علی آباد:  طرف قرارداد -افزایش کيفيت آب و رفع مشكلام انسداد  منظور

و مخمر ساکارومایسس سرویزیه  انتریتيدیس سالمونلا باکتري زنيان و بادرنجبویه بر اسانس ترکيب ميكروبي اثرام ضد . ماالعه1396خميري، م.، روحي پور، ب.  -6

 صنايع بسته بندی و محصولات تبديلی تلاونگ کتشر، طرف قرارداد:  مایونز سس در

. بررسي ویژگي ضد سرطاني و سایر ویژگي هاي پروبيوتيكي گونته هتاي لاکتوباستيلوس جداشتده از فتراورده هتاي لبنتي 1397خميري، م، سعيدي، محمودي، م.  -7

 ي در قالب رساله دکتري خانم محموددانشگاه علوم پزشكی گلستان تخميري سنتي. طرف قرارداد: 

لاکتوباسيلوس اسيدوفيلوس . به با استفاده از روماند بدون سلول حاصل از کشت  کلستریدیوم پرفرینجنسمهار بيان ژن در   .1396خميري،م،  گریفيث،م. روسيا، گ.،   -8

 22/12/96 -443053گواهي شماره 

 

 ترجمه و تالیف:.

 صفحه   640،  انتشارام دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعي ،هاي فراسودمند تخمير شده، . فراورده 1397خميري، م.، مویدي، ع.  .1

 –. ميكروبيولوژي فراورده هاي لبني، انتشارام دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعي   1391خميري، م.، زارعي، ب.  ع.،  صادقي ماهونا،   .2

 صفحه 226
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آئينته  –مقدمه اي بر بيوتكنولوژي، موسسه آموزش عالي بهاران   -. مهندسي بيو شيمي1390خميري، م.، ميرزا آقا تبار، ع.الف.، رهایي، س.   .3

 364نما، گرگان،  

و فتراوري آن،   ویتریش( توليتد شتير: ميكروبيولوژي شير خام و فراورده هاي لبني، فصتلي از کتتاب، تيمتوري، التف. )1385  خمیری، م. .4

 ، انتشارام آواي مسيح  317 -252صفحام  

آسيب شناستي  "برداشت زیتون، فساد و عوامل آن در فراورده هاي تخميري زیتون، فصلي از کتاب : آسيب هاي پس از 1388خمیری، م.،   .5

 .361 -  373، ج. صانعي)ویرایش(، انتشارام پيا ریحان، گرگان، صفحام"درختان زیتون

ن. انتشررارات در صنايع گوشت و فراورده هررای آ HACCP. اجرای سیستم 1386حسینی، س. ح. ، فیضی پور، الف. و خمیری، م.  .6

 صفحه  145مرز دانش،  

 

 سوابق آموزشی 

 ، صنایع شير و فراورده هاي آن، صنایع تخميري، 2و صنایع لبني   1ميكروبيولوژي عمومي، ميكروبيولوژي مواد غذایي، صنایع لبني کارشناسی:

 ها، لبنيام تكميلي رگانيسمميكروبيولوژي صنعتي، ميكروبيولوژي مواد غذایي تكميلي، فيزیولوژي ميكروا کارشناسی ارشد: 

 ها  ها، اثر تنش بر ميكروارگانيسمبيوتكنولوژي مواد غذایي، روشهاي سریع شناسایي ميكروارگانيسم دکتری:

 سوابق اجرايی 

 1390از سال  مدیر امور فناوري و کار آفریني -

 1377آذر  الي28/7/1375  هاياولين مدیر گروه علوم و صنایع غذایي طي سال -

  1370الي   1369  -کارخانه قند چناران ) شيميست(   شاغل در -

 29/7/1387 تا 4/4/1385  مدیر گروه علوم و صنایع غذایي از  -

  1397تا  1394از سال آموزشي پژوهشي دانشكده صنایع غذایي معاون   -

 1387مدیر گروه تكنولوژي مواد غذایي موسسه غير انتفاعي بهاران از سال   -

 1438/42به استناد نامته شتماره   –گلستان  دانشگاه در کميته آب، امنيت غذا، تغذیه و داروي شوراي سلامت و امنيت غذاي استان  نماینده -

 مدیر امور پژوهشي و فن آوري دانشگاه  – 1386 /30/8تاریخ 

 معاون دانشجویي و  فرهنگي موسسه غير انتفاعي بهاران   -

 تعيين - آب ت،  کيفي9658استاندارد شماره  ایران، براي تدوین  صنعتي وتحقيقام استاندارد استاندارد مؤسسه تدوین فني رئيس کميسيون -

 اول چاپ -7/12/1386مصوب   Ames))آزمون) ميكروزوم /آزمون ) سالمونلا – پساب و آب خاصيت ژنوتوکسوسيتي

 بيولتوژي ،  ميكترو9657استتاندارد شتماره  ایران، براي تدوین  صنعتي وتحقيقام استاندارد استاندارد مؤسسه تدوین فني رئيس کميسيون -

 اول چاپ - 7/12/1386آبي ، مصوب  فعاليت -ين  تعي  دام ک خورا و غذایي مواد

 زمینه های اصلی و مورد علاقه تحقیق

 ها از منابع بومي جداسازي، شناسایي )بيوشيميایي و مولكولي( اسيد لاکتيا باکتري -

 ها در صنایع لبني  استارترها و فرمولاسيون -
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 هاي لبني )ماست، دوغ، بستني، ماست منجمد و...(غذاهاي فراسودمند؛ محصولام پروبایوتيا، پري بيوتيا و سيمبيوتيا -

 هاي حاصل از شير شتر )چال و آیران(  هفراورد -

   ليستریا منوسيتوژنزو    بيفيدوباکتریومهاي خاص؛  تحقيقام در راباه با ميكروارگانيسم -

 ها و سم آنها )آفلاتوکسين(آسپرژیلوس    بهداشت و سلامت غذا بخصوص در تحقيقام مربوط به -

- Qourum sensing in bacteria  

 افتخارات علمی 

، دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعتي، 1393شهریور سال   11الي    8بيست و دومين کنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران،   دبير علمي   -

 گرگان.

 1387 " بهينه سازی زنجيره توليد، توزي  و مصرف دب صناي  غاايی"  مناقه اي   -دبير علمي همایش ملي -

 فروردین، دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبيعي، گرگان.    24الي  23شانزدهمين کنگره ملي صنایع غذایي ایران،  رئيس شوراي علمي  -

 -1383 خترداد  1اردیبهشتت   التي  30برگزیده شدن مقاله ارائه شده در همایش سراسري بيولوژي، جامعه ، نگاهي بته آینتده  در مشتهد  -

 برتر  بعنوان مقاله  

 2005برگزیده شدن مقاله ارائه شده در دومين کنفرانس بين المللي تكنولوژي و مهندسي غذایي ، بانگوک، تایلند بعنوان مقاله برتر   -

 در کشور)سطح ملی( در گروه علوم کشاورزی  1383انتخاب پايان نامه دکتری بعنوان پايان نامه برتر سال   -

 بعنوان مقاله برتر - ، ساري1384جشنواره شير مناقه شمال کشور آذر ماه   اولينبرگزیده شدن مقاله ارائه شده در  -

سته تتازه بتا استتفاده از پ فرایند افزایش زمان ماندگاري 1387ثبت اثر / اختراع : شایان فر، ش.، امام جمعه، ز.، کاشاني نژاد، م.، خميري، م.  -

 1387/ 10/  11اریخبه ت 56018بسته بندي با اتمسفر اصلاح شده. به شماره ثبت   

شناسایي .  تكنيا غني سازي  1388ثبت اثر / اختراع : فرشته تفنگ سازان، ف.،  خميري،م.،  کریم، گ.، حسني،  س.، سيف هاشمي، س.،   -

 1387/ 2/ 12به  تاریخ  58587به شماره ثبت   ؛ کلي فرم ها در کره منجمد به عنوان تكنيا جایگزین

 ماست منجمد سينبيوتيایي،  خميري، م.، اعلمي، مهران و  کاشاني نژاد، م.، ثبت اثر / اختراع : راحيل رضا -

 ثبت اثر / اختراع : عشایر زاده، الف، دستار، ب.، خميري، م.، توليد محصول پروبيوتيا تخميري مكمل جيره غذایي طيور -

 ديگر موارد

 Institut national de la recherche)رال گذراندن دوره فرصتت ماالعتاتي یتا ستاله در انستتيتو ملتي تحقيقتام علمتي متونت -

INRS -scientifique  ،)   2003کانادا سال . 
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