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- 1398تا سال   -International Journal of Plant Production ين اللمليه مجله بيريات تحريعضو ه

 Springerانتشارات 

دانشگاه علوم  -Biosystems Engineering and Renewable Energies ه مجلهيريات تحريعضو ه

  گرگان يعيو منابع طب يكشاورز

 گرگان يعيو منابع طب يعلوم كشاورزدانشگاه  -ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور ه مجلهيريات تحريعضو ه
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 رانيا يو صنعت يعلم يهاسازمان پژوهش -غذا جديد در صنعت يها يفناور ه مجلهيريات تحريعضو ه
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http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jfq.12249/full
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jfq.12249/full
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jfq.12249/full
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=dgUnptgAAAAJ&cstart=20&pagesize=80&citation_for_view=dgUnptgAAAAJ:LjlpjdlvIbIC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=dgUnptgAAAAJ&cstart=20&pagesize=80&citation_for_view=dgUnptgAAAAJ:LjlpjdlvIbIC
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877416301194
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877416301194
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877416301194
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877416301194
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877416301194
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http://www.tandfonline.com/action/doSearch?action=runSearch&type=advanced&searchType=journal&result=true&prevSearch=%2Bauthorsfield%3A%28Maghsoudlou%2C+Y%29
http://www.tandfonline.com/action/doSearch?action=runSearch&type=advanced&searchType=journal&result=true&prevSearch=%2Bauthorsfield%3A%28Jafari%2C+S+M%29
http://www.tandfonline.com/action/doSearch?action=runSearch&type=advanced&searchType=journal&result=true&prevSearch=%2Bauthorsfield%3A%28Sadeghi+Mahounak%2C+A%29
http://www.tandfonline.com/action/doSearch?action=runSearch&type=advanced&searchType=journal&result=true&prevSearch=%2Bauthorsfield%3A%28Kashaninejad%2C+M%29
http://www.tandfonline.com/action/doSearch?action=runSearch&type=advanced&searchType=journal&result=true&prevSearch=%2Bauthorsfield%3A%28Ziaiifar%2C+A+M%29
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http://link.springer.com/article/10.1007/s13197-014-1497-1
http://link.springer.com/search?facet-author=%22Mahshid+Rahbari%22
http://link.springer.com/search?facet-author=%22Mahshid+Rahbari%22
http://link.springer.com/search?facet-author=%22Mahshid+Rahbari%22
http://link.springer.com/search?facet-author=%22Mahshid+Rahbari%22
http://link.springer.com/search?facet-author=%22Mahshid+Rahbari%22
http://link.springer.com/search?facet-author=%22Mahshid+Rahbari%22
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94- Salehi, F. and M. Kashaninejad, 2014. Effect of different drying methods on 

rheological and textural properties of Balangu seed gum, Drying Technology, 32, 
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106- Kashaninejad, M. and L.G. Tabil. 2011. Effect of microwave–chemical pre-

treatment on compression characteristics of biomass grinds. Biosystems 

Engineering, 108 (1), 36-45. 

107- Rostamzad, H., B. Shabanpour, M. Kashaninejad and A. Shabani. 2010. 
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121- Rafiee, S., A. Jafari, M. Kashaninejad and M. Omid. 2007. Experimental and 

numerical investigations of moisture diffusion in pistachio nuts during drying 

with high temperature and low relative humidity. International Journal of 

Agriculture & Biology, 9 (3), 412-415. 
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ب با يكردن س خشك. 1403، ه. نوربخش ا.م. و ،فر ييايضح.، ، يشيدرو، م.نژاد،  يکاشانش.، ، يوسفي  .126

 -ميرمستقيو غ يهمرفت –ميبا چرخه جاذب در دو حالت تابش مستق يديكن خورش استفاده از خشك

  .107-127 ،21، دوره 154شماره ران، يا ييع غذايمجله علوم و صنا. يهمرفت

شرايط  و کييمکان -حرارتي رفراينديتأث. 1403. م لزاريان،گ و .م.فر،ا انييض.، م نژاد، کاشاني.، ط جهاني، .127

 مجله .چربي هاين يجانش با شده هيته چرب كم موزارلاي عملکرديو  بافتي نگهداري بر ويژگيهاي

 .94-66(،1)16مواد غذايي، نگهداري و فرآوري

https://fsct.modares.ac.ir/search.php?sid=7&slc_lang=fa&author=%DB%8C%D9%88%D8%B3%D9%81%DB%8C
https://fsct.modares.ac.ir/search.php?sid=7&slc_lang=fa&author=%D8%AF%D8%B1%D9%88%DB%8C%D8%B4%DB%8C
https://fsct.modares.ac.ir/search.php?sid=7&slc_lang=fa&author=%D8%B6%DB%8C%D8%A7%DB%8C%DB%8C+%D9%81%D8%B1
https://fsct.modares.ac.ir/search.php?sid=7&slc_lang=fa&author=%D9%86%D9%88%D8%B1%D8%A8%D8%AE%D8%B4
https://fsct.modares.ac.ir/article-7-74347-fa.html
https://fsct.modares.ac.ir/article-7-74347-fa.html
https://fsct.modares.ac.ir/article-7-74347-fa.html
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 اشعه يبيترك ييند انجمادزداير فرآي. تاث1402، ي. مقصودلو و ، ا.م.فر ييايض .،، منژاد يکاشان ، ر.،شهسوار .128

ن ينو يها يفناورمجله  شده منجمد،ج پخته يهو ينمونه ها يفيخواص كگرم بر  يهوا -قرمز مادون

 . 140-154، 2، شماره 11دوره  ،ييغذا

 يها يژگيو ينيب شيپ. 1403، ن. بهنام پورع. و  پور، يماني، سل، ا.م.ضيايي فر ،، م.کاشاني نژاد، ط.، يجهان .129

. نيماش يريادگي يها به كمك روش يفيفراط يربرداريكم چرب با استفاده از تصو ير موزارلايپن يبافت

 .13-31 ،21، دوره 151شماره ران، يا ييع غذايمجله علوم و صنا

در خشك كن  ياتيعمل ياثر پارامترها يررسب. 1402 م. .يقربانو  ، م.يجعفرم.، نژاد،  يكاشان، س.، يكمال .130

ه ينشر .ن به روش سطح پاسخيل آلانيرخشك شتر كامل كم فنيش يريان پذيجر يها يژگيبر و يپاشش

 . 103-126، 2، سال پانزدهم شماره ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور

 يهوا -قرمز مادون يبياثر سامانه ترك. 1402. ي، ، مقصودلو، ا.م.فر ييايض .،، منژاد يکاشان ، ر.،شهسوار .131

، دوره 144شماره ران، يا ييع غذايمجله علوم و صنا، جيهو يفيك يها يژگيو و ييند انجمادزدايگرم بر فرآ

20، 226-213. 

ك يالکترون ينيكاربرد ب. 1402، ح. يكرمم. و نژاد،  يكاشانا.، قلعه،  ييرزايما.م.، فر،  ييايضن.، ان، يمحمد .132

 يمجله پژوهش ها، رهيل چند متغيه و تحليتجز يك هايمو به كمك تکنيص تقلب در آب ليبه منظور تشخ

  .103-114،  2شماره  ،، سال دوازدهميكشاورز ين هايك ماشيمکان

ع يتوز يالگو ينيب شيپ. 1401، ن. يملك جان ، ع. ويصادق ، م.نژاد يکاشان ، م.يجعفر ، ع.،انيعوض صوف .133

ك يناميپوسته و لوله با استفاده از د يال در مبدل حرارتيب انتقال حرارت نانوسيموثر بر ضر يپارامترها

 .17- 35 ،4شماره  چهاردهم،سال ، ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور هينشر، يالات محاسباتيس

 يها يژگيو يابيارز. 1401 ، م.يزارعلم.، و ، يريخم.، منژاد،  يکاشانع.، ، يصادقپ.، ا، يسته كيشا .134

 ،ر شدهيتخمك غالب جدا شده از آمارانت يد لاكتياس يس به عنوان باكتريلوس برويلاكتوباس يکيوتيپروب

 .65-76 ،19، دوره 132شماره ، ران، سال نوزدهميا ييع غذايمجله علوم و صنا

بررسي تغييرات خواص كيفي آب نارنج طي . 1401 ، م.کاشاني نژادم. و آزادبخت، م.، ، يزيترش يواحد .135

  .1-14، 73، شماره 21، جلد تحقيقات مهندسي صنايع غذايينشريه ، فرايند حرارت دهي اهميك

وسته ياثر سامانه پ. 1401، م. خجسته پورم.، سيدآبادي، ا. و جعفري،  نژاد، م.کاشانيسيدآبادي، م.م.،  .136

مواد  يو نگهدار يفرآور هينشر، آب پرتقال يفيات كيو بر خصوصيکروويعات به روش مايما يفرآور

  ..89- 104 ،2شماره  چهاردهم،سال ، ييغذا

. 1401، ج. محمدزادهه. و ، يطبرستان يريشه م.، نژاد، يکاشان.، م، يميابراهع.، ، يصادقح.، پورعبدالله،  .137

 ) Quercusك غالب جدا شده از آرد بلوطيد لاكتياس يباكتر يو ضد قارچ يکيوتيات پروبيخصوص يابيارز

) persica171- 183 ،19، دوره 124ران، شماره يا ييع غذايمجله علوم و صنا، ر شدهيتخم. 

ك خشك كردن ينتيس يبررس. 1401، ع. يرآباديام ياسدم. و ، ياعلم.، م نژاد، يکاشانس.، دفر، يسع .138

، ييمواد غذا يو نگهدار يفرآورمجله ، اليمادون قرمز بسترس يبيج با استفاده از خشك كن تركيقطعات هو

 .59- 72 ،1شماره  چهاردهم،سال 
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. بررسي سنتيك و مدلسازي خشك 1400.، ميرزايي، ح. و مقصودلو، ي. منژاد،  يکاشانحسيني، س.،  .139

 ،2شماره  ،زدهميسال س، ييمواد غذا يو نگهدار يفرآورمجله كردن رزماري با استفاده از مادون قرمز، 

160 -153.  

ر افزودن آرد ارزن و يتاث. 1400، ه. يطبرستان يريه. و شم نژاد، يکاشان ،، م.يعلمس.، ا، يمهاجر خراسان .140

مواد  يو نگهدار يفرآور مجله. ك بدون گلوتنيك يو حس ييايميکوشيزيف يها يژگيصمغ زانتان بر و

 .57-70  ،1شماره  ،زدهمي، سال سييغذا

 ياثر غلظت ها. 1400، ن. يهمدمم. و ، يجعفر م. ،نژاد، يكاشانا.م.، فر،  ييايضح.، ، ييرزايمک.، ، يرحمان .141

 ير فتايرات بافت، تراوش و تورم پنييبر تغ يآب نمك گذار يو دمام يد سديكلرنمك  ،ميون كلسي

 .139- 154 ،1شماره  ،دهمزي، سال سييمواد غذا يو نگهدار يفرآور مجله، فراپالاش

رفتار خشك شدن  يبررس. 1400 ا. ،ل زادهياسماعم.، ا.فر،  يياي، ض.، منژاد يکاشان ب.،، يعسکر .142

شماره  ،ران، سال هجدهميا ييع غذايمجله علوم و صنا، داغ يهوا -يانکسار يبه روش تابش ييكدوحلوا

 .297- 311 ،18، دوره 118

و  ييايميکوشيزيات فيخصوص يبررس. 1400، ع. يرآباديام ياسد. و م نژاد، يکاشان ، م. م.،يدآباديس .143

، سال ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور مجله، شده از برگه خشك شده زردآلو يبازساز يدنينوش يکيرئولوژ

 . 139-154، 2شماره  ،زدهميس

 يها و بازجذب آب در برش يدگين چروکيتخم .1400، م. نژاديکاشان وا.  فر، يائيضح.، ، يصباغ .111

ع يصنا يهاپژوهشمجله ، متناوب يمادون قرمز به روش حرارت ده يب خشک شده توسط پرتودهيس

 .35-49، 4، شماره 31، جلد ييغذا

ند يفرا يرات رنگ آب نارنج طييتغ يبررس. 1400، م. نژاد يكاشانم. و آزادبخت، م.، ، يزيترش يواحد .145

ون يزاسيقات سامانه ها و مکانيتحقه ينشر، سطح پاسخ يک با کمک روش شناسياهم يحرارت ده

  .81-96، 79، شماره 22جلد  ،يكشاورز

در  يو اكسرژ يانرژ ياز عاملها يبرخ يبررس. 1400، م. نژاد يكاشانم. و آزادبخت، م.، ، يزيترش يواحد .146

 .435-445،  2شماره  ،11جلد ، يكشاورز ينهايه ماشينشر، نارنج ك آبياهم يده ات حرارتيعمل يط

بر  يپالس يکيدان الکترير ميتاث .1399و رضايي اصل، ع.  نژاد، م.کاشاني و فر، ا.زاده، س.، ضيائيآقاجان .147

 ،زدهم، سال دواييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآور، يك در آب گوجه فرنگيد اسکوربياس يمحتوا

 .49-66، 1شماره 

ساخت و  ،يطراح. 1399 ، م.خجسته پورو  .ا، يدآباديسم.، ، يجعفر نژاد، م.يکاشان، م.م.، يدآباديس .148

ن ينو يها يفصلنامه فناور، ويکروويما يوسته با تکنولوژيعات به صورت پيما يسامانه فرآور يابيارز

 . 611- 625 ،4شماره  ،، سال هفتمييغذا

در  يکينتين مدل سيانتخاب بهتر .1399، ا. فر ييايض ، ع. وماهونك يصادقم.، نژاد، يکاشانف.، ، يصالح .149

 جلد، ييه فرآوري و نگهداري مواد غذاينشرمجله ، قرمز اي توسط سامانه مادون كردن قارچ دكمه خشك

  .129-138، 2، شماره 12
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و دانه ارزن و افزودن يکروويمار مايسه اثر تيمقا .1399و شهيري، ه.  نژاد، م.کاشانيمهاجر، س.، اعلمي، م.،  .150

پژوهش  مجله، ك بدون گلوتنيك يو حس ييايميکوشيزيات فير و خصوصيخم يها يژگيصمغ زانتان بر و

 .169-187، 3، شماره 30چلد صنايع غذايي،  يها

ر پرتو مادون قرمز بر يمطالعه تاث. 1399، ع. يرآباديام ياسدم. و ، يحسن ، م.،نژاد يكاشاند.، ، يميرح .151

 ييع غذايمجله علوم و صنا، صمغ بالنگو يرابه حاويشده با خم يناگت مرغ پوشش ده يفيك يها يژگيو

 .83- 92، 17، دوره 102شماره ران، يا

ب يس يبرش ها  (TPA)يل بافتيل پروفيه و تحليتجز .1399، م.  نژاديکاشان وا.  فر، يائيضح.، ، يصباغ .152

ع يعلوم و صنا يه پژوهش هاينشر، متناوب يمادون قرمز با روش حرارت ده يخشك شده با پرتوده

 .57-72(، 61) 1شماره  ،ران، سال شانزدهميا ييغذا

 يبرخ ينه سازيهب. 1398، م. نژاد يكاشان ع. و ماهونك،  يصادقم.، ، يريخم.، ي، مقصودلو، ، ح.رياردش .153

، سال ييع غذايصنا يقات مهندسيمجله تحق، كيكزم يکير لاكتيپن يو حس يکيزي، فيكاربرد يها يژگيو

 . 1-16،  1شماره  ،هجدهم

بر عملکرد  يکيزير عوامل فيتاث يبررس. 1398، م. نژاد يكاشان ، م. وآزادبخت محسنم.، ، يزيترش يواحد .154

 ،1شماره  ،هفتم، سال يين غذاينو يها يفصلنامه فناور، آب نارنج يك در فرآورياهم يند حرارتيفرآ

 .1-15، (25 ياپي)پ

اه با سامانه يخشك كردن توت س يمدل ساز. 1398، م. نژاد يكاشان، م. و ي، شوند، ع.يرآباديام ياسد .155

 ،7دوره ، يين غذاينو يها يفصلنامه فناور، يمصنوع يشبکه عصب -كيتم ژنتيمادون قرمز به روش الگور

 012- 210، 2شماره 

ك ينتيس يبررس. 1398، م. يريخم م. ونژاد،  يكاشانم.، ، يجعفرح.، ، ييرزايمن.، ، يهمدمم.، ، يرهبر .151

ك با ولتاژ يدان الکترواستاتيانجماد شده تحت منه مرغ رفع يگوشت س يکروبيم يها يژگيون و ويداسياكس

 .1-18، 1، شماره 11، سال ييمواد غذا يو نگهدار يفرآورمجله ، بالا

امواج  يده ش حرارتير پيتاث. 1398اصل، ع.  ييو رضا نژاد، م.يکاشان و فر، ا.يائيزاده، س.، ضآقاجان .157

 يها، مجله پژوهشيفرنگ آب گوجه ييايميکوشيزيات فيبر خصوص يپالس يکيدان الکتريمادون قرمز و م

 .297-307،. 2، شماره 15ران، سال يا ييع غذايعلوم وصنا

م يآنز يرفعال سازيغ. 1398 ، س.آقاجان زاده . وي مقصودلو،م.، نژاد،  يكاشانا.، فر،  يائيض ص.، كنودان، .158

، ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور، مجله يند حرارتيفرا يط يويك -جيل استراز موجود در آب هوين متيپکت

 .103-116، 1، شماره 11سال 

دانه ارزن و  يرطوبت -يمار حرارتيسه اثر تيمقا .1398، ه. يري. و شهنژاد، ميکاشان م.،، ياعلممهاجر، س.،  .159

 مجله، ك بدون گلوتنيك يو حس ييايميکوشيزيات فير و خصوصيخم يها يژگيافزودن صمغ زانتان بر و

 .229-243، 5، شماره 16، سال رانيا ييع غذايعلوم و صنا

مغز تخمه آفتابگردان  يو مهندس يفيك يها يژگيو يابيارز. 1398. ، لانيو نجف نژاد، م. يکاشان ،، م.يبيمس .160

-287، 3، شماره 16، سال رانيا ييع غذايعلوم و صنامجله ، برشته شده با مادون قرمز به روش سطح پاسخ

271. 
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ل بتاگلوكان جهت بهبود يپتانس. 1398، م. يمظاهرم. و ، ياعلمم.، نژاد، ي، كاشان، م.يريخمر.، ، ييرضا .161

 ييع غذايعلوم و صنا يه پژوهش هاينشر، ط مختلف دوره رساندنيا منجمد تحت شرايت ماست سويفيك

 . 1-12،  3شماره  ،15ران، سال يا

د نانو كمپلکس يتول ينه سازيبه. 1398، م. نژاد يكاشانر. و ، يصفرم.، ، يجعفرح.، ، ييرزايمن.، شرافت،  .162

مجله علوم و ، ن با استفاده از روش پاسخ سطحيحامل آستاگزانت يصمغ عرب -رين آب پنيپروتئكنسانتره 

  . 219-232،  91 ياپيپ، 16، دوره 90شماره ران، يا ييع غذايصنا

 يبرش ها يبرا يحس يابيارز يستم فازيس يطراح .1398، م.  نژاديكاشانا. و  فر، يائيضح.، ، يصباغ .163

 .77-89، 1شماره  ،50ران، سال يستم ايوسيب يه مهندسينشر، مادون قرمز يب خشك شده با پرتودهيس

نمونه و توان لامپ مادون  يها يژگير ويتاث .1398، ع. يصادقم. و ، يريخم.، منژاد،  يکاشانم.، ، يحسن .164

  65-78، 87ران، شماره يا ييع غذايمجله علوم و صنا، اهيره سيقرمز بر عمق نفوذ تابش مادون قرمز درون ز

 ينيند برشته كردن مغز بادام زميفرا يسازمدل .8139، م. يا. و اعلمفر،  ييايض، ، م.نژاديكاشان، ه.، يباقر .165

 .70-59، 4، شماره 16، سال هيو تغذ ييمجله علوم غذا، مادون قرمز -داغ يهوا يبيبا استفاده از سامانه ترك

با  ينيكردن مغز بادام زم ط برشتهيشرا يساز نهيبه. 1398 ، م.يا. و اعلمفر،  ييايض، ، م.نژاديكاشان، ه.، يباقر .166

 .33-44، 2، شماره 16، سال هيو تغذ ييمجله علوم غذا، داغ توسط روش سطح پاسخ يهوا

آرد ارزن با استفاده از  يش انبارمانيافزا. 1398، ه. يري. و شهنژاد، ميکاشان م.،، ياعلممهاجر، س.،  .167

 .83-93، 86 شماره، رانيا ييع غذايعلوم و صنا مجله، ويکروويو ما يرطوبت -يحرارت يمارهايت

شده با پودر  يغن يك اسفنجيك كيسکوالاستيات ويخصوص يبررس .1398 م. نژاد، يکاشانف. و ، يصالح .168

 . 5-41، 2 ، شماره16 سال، هيو تغذ ييعلوم غذا ، مجلهبيس

مادون قرمز  يتابش انتخاب يابيارز. 1397 م. ،يو حسن ، م.يجعفرع.، ، يصادق.، منژاد،  يکاشانم.، ، يشوند .169

، 17، جلد ييع غذايصنا يقات مهندسيمجله تحق، لوس سرئوس به روش سطح پاسخيباس يرفعال سازيبر غ

 .57-70، 64شماره 

مغز و پودر بادام با  يعمر ماندگار ينيش بيپ. 7139 نژاد، م. يکاشان، ع. و ي، م. صادقي، م.، قربانيسيرئ .170

 .167-176 ،78 ران، شمارهيا ييع غذايمجله علوم و صنا ،افتهيع ياستفاده از آزمون تسر

با استفاده از خشك  يگوجه فرنگ يه نازک ورقه هايخشك كردن لا. 1397 م. نژاد، يکاشانف. و ، يصالح .171

 .119-127، 82، شماره 15، دوره رانيا ييغذا عيعلوم و صنا مجله، خلاء-فروسرخ يقيكن تلف

ن بادام ير استفاده از كنسانتره پروتئيتاث .1397 ، م.نژاد يکاشان، ع. و يصادقم.، ، ياعلم ف.، عباس زاده، .172

 ،81 ران، شمارهيا ييع غذايمجله علوم و صنا ،ك بدون گلوتنيك يها يژگين و صمغ زانتان بر ويريش

176-163. 

خواص  ي. بررس1397 ، س.آقاجان زاده. و نژاد، ميکاشان م.،، ياعلما.، فر،  ييايضز.، ، يمختار .173

، شماره رانيا ييع غذايعلوم و صنا مجلهن، ينوليبلوط و ار حاصل از آرد يخم يکيو رئولوژ ييايميکوشيزيف

84 ،23-38. 

 يابيارز. 1397 ، م.نژاد يكاشان ب. و ،ي، صادق، ع.يصادق، ع.، نژاد يمسعود ، م.،يريخم م.،، يميابراه .174

مجله ، لوس فرمنتوم جدا شده از چاليلاكتوباس ينيوسيبات شبه باكتريترك يکروبيخواص ضد م

 .13-1 ،1، سال چهارم، شماره ييع غذايدر صنا يكاربرد يولوژيکروبيم
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خواص ضد  يابيارز. 7139، م. نژاد يكاشان ، م. ويميابراه، م.، يسيرئ ، ع.،يصادق ، م.،بخش احسان .175

رترش يوكوكوس پنتازاسئوس جدا شده از خميلوس پاراپلانتاروم و پديلاكتوباس يکيوتيو پروب ييايباكتر

 . 9-25، 1، سال پنجم، شماره ييمواد غذا يکروب شناسيمجله م، سبوس گندم و سبوس برنج يها

مادون  يحرارت يبا فناور يويك يريپوست گ .7139، م. يقربانا. و فر،  ييايض م.،، نژاديکاشان، ز.، يمحمد .176

، رانيا ييع غذايعلوم و صنا يپژوهش هامجله ، يريگ بر عملکرد پوست ياتيعمل ير پارامترهايقرمز: تأث

  .629-644، 4، شماره 14جلد 

نگ خشك يبلانچ يط   Cنيتاميب ويك تخرينتيس .7139، م. نژاديکاشان وا.  فر، يائيضح.، ، يصباغ .177

علوم و  يهاپژوهشمجله ، متناوب يده ب با روش حرارتيس يها همزمان برش ييمادون قرمز و آبزدا

 . 789-802، 5، شماره 14، جلد رانيا ييع غذايصنا

ك يك كيسکوالاستيات ويبر خصوص يا اثر پودر قارچ دكمه يبررس. 1397 نژاد، م. يکاشان، ف. و يصالح .178

 .27-40، 1، شماره ييع غذايصنا يها پژوهش ،ش تنشيا استفاده از آزمون رهاب ياسفنج

ند رفع انجماد گوشت مرغ يفرا ينه سازيهب. 7139 ، م.يقربانا.، و فر،  ييايض م.،نژاد،  يکاشانم.، ، يداود .179

مجله ، گرم با استفاده از روش سطح پاسخ يهوا-تشعشع مادون قرمز يبيچرخ شده توسط روش ترك

 .461-472، 4، شماره 14، جلد رانيا ييع غذايعلوم و صنا يهاپژوهش

ب در يرات رنگ سييتغ يل جزء برايتبد يساز دلم .7139، م. نژاديکاشان وا.  فر، يائيضح.، ، يصباغ .180

علوم  يهاپژوهشمجله ، متناوب مادون قرمز يبا روش پرتوده ييآبزدا خشك و يبر ميند همزمان آنزيفرآ

 .383-397، 2، شماره 14، جلد رانيا ييع غذايو صنا

كردن  ند خشكيانتقال جرم در فرا يساز مدل .7139، م. نژاديکاشان وا.  فر، يائيضح.، ، يصباغ .181

علوم  در يو نوآور پژوهشمجله ، متناوب يده قرمز با روش حرارت مادون يب توسط پرتودهيس يها برش

 .75-88، 1، شماره 7، جلد ييع غذايو صنا

ات يخصوصبر با آرد گندم ج يپودر هو ينيگزياثر جا .7139 م. نژاد، يکاشانف. و ، يصالح .182

 .103-113، 2، شماره 10سال  ،ييغذا يدر علوم و فناور ينوآور، يك اسفنجيك كيسکوالاستيو

ه يك بدون گلوتن تهيك ياتيب يبررس. 1397، ع. ماهونك يصادق و ، م.نژاد يکاشان ، م.،ياعلم ، ب.،يفتح .183

، 75، شماره 15، دوره رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، يرطوبت -يمار شده حرارتياز آرد ارزن تشده 

317-303. 

ا تحت سامانه مادون قرمز با يند برشته شدن اسنك سويفرآ يساز مدل. 7139.، منژاد يکاشانه. و ، يباقر .181

 .19-30، 4شماره ، هيو تغذ ييمجله علوم غذا، يمصنوع ياستفاده از شبکه عصب

 يك انتقال جرم ناگت مرغ طينتيس يبررس. 7139، ع. يصادق و ا.فر،  ييايض م.،نژاد،  يکاشاند.، ، يميرح .185

  .73-86، 15، دوره 80، شماره رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، پخت با سامانه مادون قرمز

مجله ، جيك هويك يبافتات ياثر صمغ گزانتان بر خصوص يمدل ساز .7139 م. نژاد، يکاشانف. و ، يصالح .186

  .73-82، 75شماره ، 15دوره  ،رانيا ييع غذايعلوم و صنا
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 يکروبيخواص ضد م يابيارز. 1397 م. ،ياعلم و ، م.نژاد يکاشان ، م.،يريخم ، ع.،يصادق ، ف.،يريادليك .187

، 15دوره ، رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، رترش آرد كامل جويس جدا شده از خميلوس برويلاكتوباس

  .247-257، 75شماره 

. 1397، ا. فر ييايضو  م.نژاد، يکاشان ع.،ماهونك،  يصادقم.، ، يجعفر.، يمقصودلو، آ.،  ،يميسل .188

ن توسط ير و مالتودكسترين آب پنيواره پروتئيکوپن ساخته شده با ديل يها کروكپسوليش ميرها يساز نهيبه

 .217-233، 75شماره ، 15دوره ، رانيا ييغذاع يو صنامجله علوم ، روش سطح پاسخ

نه يبه .1397 ، ا.فر ييايضم. و ، نژاديکاشان ع.،ماهونك،  يصادقم.، ، يجعفر.، يمقصودلو، آ.، ، يميسل .189

ه ينشر، روش سطح پاسخ استفاده ازبا ن يمالتودكستر و يدر صمغ عربکوپن يل يون هايامولس يساز

 .117-126 ،1 شماره، 10جلد ، ييغذامواد  يو نگهدار يفرآور

ند يفرا يابينه يبه .7139، ع. يمصطفوا. و  ،يشاكر اردكان م.،نژاد،  يکاشان م.ع.،  ،يرضوا.، ، يمرشد .190

ن ينو يها يفناور ، مجلهمغز پسته با روش سطح پاسخ يمهم تجار يهابرشته كردن مادون قرمز رقم

 .121-136، 1، شماره 6، دوره ييغذا

خواص ضد  يابيارز. 1396، ع. ماهونك يصادق و م. نژاد، يکاشانم.، ، يريخم، ، ع.يصادق م.، ،ييخشا .191

 ييع غذايه و صنايفصلنامه علوم تغذ، رترش آرد كامل جويجدا شده از خم يلسيوكوكوس استيپد يکروبيم

     .89-98 ،48شماره ، رانيا

 يقدومه شهر يمحلول صمغ بومان يرفتار جر ي. مدل ساز1396 ، م.نژاديکاشان، ز. و يلي، ه.، گرايباقر .192

، هيو تغذ ييمجله علوم غذازانتان،  يسه آن با صمغ تجاري، غلظت و دما و مقاياز نرخ برش يبه عنوان تابع

 .49-58، 3سال چهاردهم، شماره 

ن و يرين بادام شير كنسانتره پروتئيتاث .1396 ، م.نژاد يکاشان، ع. و يصادقم.، ، ياعلم ف.، عباس زاده، .193

ن ينو يها يفصلنامه فناور، يك برنجير و كيخم يو بافت ييايميکوشيزيف يها يژگيزانتان بر وصمغ 

 .107-118، 15، شماره ييغذا

ه ها و غلظت ياثر تعداد لا يبررس. 1396، ش. و گنجه، م. ي، طوسنژاد، م. يکاشان، م.، ي، ا.، جعفريسادات .194

 يند خشك كردن اسمزيفرا ييبر كارانان يل سلولز و كاراگيمت يكربوكس يخوراك يپوشش ها مختلف يها

 . 680-690، 5زدهم، شماره ي، سال سرانيا ييع غذايعلوم و صنا يهاپژوهش مجله، يب زرد لبنانيس

 يمولکول يي، شناسايجداساز. 1396، م. نژاد يكاشان م. و، يميابراه، م.، يسيرئ ، ع.،يصادق ، م.،بخش احسان .195

پژوهش و ، سبوس گندم و سبوس برنج يها رترشيغالب خم يکيلاكت يها هيجدا ياثر ضدقارچ يابيو ارز

 .245-260، 3، شماره 6جلد ، ييع غذايدر علوم و صنا ينوآور

ت ضد يفعال يبررس. 1396، ح. ييرزايمو  ، م.نژاد يکاشان ، ع.،يصادق، م.، يريخم ، س.،زاده يسيع .196

، رانيا ييع غذايعلوم و صنا، مجله لير استريط كشت و شيسبز درمح يچا يدروالکليعصاره ه يمخمر

 .305-314، 70، شماره 14دوره 

 يهايژگيو يابيو ارز يابي نهي. به1396. ، منژاديکاشانم. و ، يتهران يمظاهرم.، ، يرضوم.، نژاد، يكاشان .197

سطح پاسخ و  يهاد اكسترود شده با استفاده از روشيك اسينولنيآلفال يكره حاو يو حس ييايميکوشيزيف

 .117-128، 65، شماره 14، دوره رانيا ييع غذايعلوم و صنامجله ، ياصل يهال مولفهيتحل
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 باتيترك يزپوشانير. 1396، خ. يو سرابندنژاد، م.  يکاشان، م.، يماهونك، ع.، قربان ي، م.، صادقياكبر .198

 يساختار يها يژگيو ي: بررسيس ساكارز به روش هم تبلوريتون در ماتريبرگ ز يست فعال عصاره آبيز

 .127-140 ،2، سال ششم، شماره ييع غذايدر علوم و صنا يفصلنامه پژوهش و نوآور ،يداريو پا

 يد و بررسيتول. 1396، ن. يآقاجانو  ، م.نژاد يکاشان ، م.،يقربان ، ع.،ماهونك يصادق ، ز.،زنگانه .199

 ييع غذايعلوم و صنا، مجله رين آب پنيزوله پروتئيلاژ دانه به و ايه موسيبر پا يبيترك يها لميف يها يژگيو

 .203-211، 67، شماره 14دوره  ،رانيا

  اثرات نمك، دما و يبررس. 1396، م. نژاد يكاشان ، م. وياعلم، م.، يقربان ، ع.،ماهونك يصادق ، ن.،يمظلوم .200

pH  65، شماره 14دوره  ،رانيا ييع غذايعلوم و صنا، مجله زوله و كنجاله كدويا يعملکرد يها يژگيبر و ،

49-39. 

رات منطقه ييتغ يعدد يبررس. 1396 .ي، مقصودلو و م.، نژاديکاشانم.، ، ينيروا.، پفر،  ييايض آ.، رنجبر، .201

ع يعلوم و صنا يهاپژوهش، ه پر كردنياول ير غلظت نشاسته و دمايتحت تاث يانشاسته ييسرد كنسرو غذا

  .129-140، 1، شماره 13جلد  ،رانيا ييغذا

و بر يکرووياثر امواج ما ي. بررس1396فر، ا.  يائيو ض نژاد، م.يکاشانزاده، س.،  ، م.م.، آقاجانيدآباديس .202

-29، 62، شماره 14ران، دوره يا ييع غذايعلوم و صنا آب نارنج، مجله ييايميکوشيزيات فيخصوص يبرخ

17 . 

 ينان و كربوكسيبا كاراگ ير پوشش دهيتاث. 1396، ش. يو طوسنژاد، م.  يکاشان، م.، ي، ا.، جعفريسادات .203

فصلنامه ، يلبنانب زرد يزان بازجذب آب در سيند اسمز بر زمان خشك شدن و ميل سلولز در فرايمت

 .63-2،74ست و هفتم، شماره ي، سال بييع غذايصنا يهاپژوهش

ند استخراج يفرآ ينه سازيبه . 1396 ، م.گنجهو  م.نژاد،  يکاشان ز.، امام جمعه،م.، ، يجعفر ف.، ،يليجل .204

ه، سال چهاردهم، يو تغذ ييمجله علوم غذا، كانولا به كمك امواج فراصوت با روش سطح پاسخروغن 

 .67-78، 3شماره 

لوس يآغازگر لاكتوباسر يتاث يبررس. 1396، م. ي، م. و اعلميري، خمنژاد، م.يکاشان، ع. يعابدفر، ع.، صادق .205

 يمجله پژوهشها، آرد كامل گندم حاصل از يقالب  نان ياتيزان بيم بر يسنّت رترشيغالب جدا شده از خم

 .141-154، 1، شماره 13، جلد رانيا ييع غذايعلوم و صنا

كردن ند سرخ يفرآ يز انتقال حرارت و جرم طيآنال .1396، م.  نژاديکاشان وا.  فر، يائيضح.، ، يصباغ .206

 .379-392، 2، شماره 13، جلد رانيا ييع غذايعلوم و صنا يهاپژوهشمجله ، ينيب زميخلال س

ب يب بافت خلال سيتخر يکيمکان يبررس .6139، م.  نژاديکاشان و ، ع.،يصادقا.،  فر، يائيضح.، ، يصباغ .207

 .94-104، 1، شماره 13جلد  ،رانيا ييع غذايعلوم و صنا يهاپژوهشمجله ، ند سرخ كردنيفرآ يط ينيزم

ك كاهش رطوبت خرمالو در ينتيس .6139، ا. يمرادپ. و ، ياه منصوريس، م. نژاد، يکاشانف.، ، يصالح .208

سال چهاردهم، شماره ، هيو تغذ ييعلوم غذا ، مجلهقرمز مادون -داغ يهوا يبيكردن ترك ند خشكيفرآ يط

2 ،48-39.  

مغز بادام  يو بافت يات حسيخصوص يابيارز. 1396، م. ياعلم ا. وفر،  ييايض، ، م.نژاديکاشان، ه.، يباقر .209

، رانيا ييع غذايعلوم و صنا يهامجله پژوهش، يحداقل مربعات جزئ ونيبرشته شده با روش رگرس ينيزم

 . 540-552، 4، شماره 13جلد 
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 يبا فناور يريگ ند پوستير فرآيتاث ي. بررس1396، م. يا. و قربانفر،  ييايض ، م.،نژاديکاشان، ز.، يمحمد .210

 ،73شماره ، رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، يويك ييايميکوشيزيات فيمادون قرمز بر خصوص يپرتوده

  .213-225 ،14دوره 

ب انتقال يضرا ينيش بي. پ1396، م. يو محب، ع. ياصغر نژاد، م.،يکاشانفر، ا.  ييايان، ص.، ضيليخل .211

ق با استفاده از يند سرخ كردن عميفرآ يبادمجان ط يانتقال جرم نمونه ها يك هايو كنت يحرارت سطح

 . 333-345، 2، شماره 13، جلد رانيا ييع غذايعلوم و صنا يهاپژوهشمجله ، يمصنوع يشبکه عصب

خشك شده با سامانه  يويات كيخصوص يبررس. 1396 ، م.نژاد يکاشانم. و حداد خداپرست، ع.، ، يدانيآ .212

   .53-66 ،3ه، سال چهاردهم، شماره يو تغذ ييمجله علوم غذا ،نديفرآ يمادون قرمز و مدل ساز

داغ بر  يهوا -ر سامانه مادون قرمزيتاث يبررس. 6139 ، م.نژاد يکاشانم. و حداد خداپرست، ع.، ، يدانيآ .213

   .331-341، 62، شماره 14دوره ، رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، يويت كيفيند خشك شدن و كيفرآ

 يساز مدل. 1396، ح. ييرزايما. و فر، ييايضم.، ، يقربانع.، ، ياصغر م.،نژاد،  يکاشانن.، ، يمحمد .214

مواد  يو نگهدار يفرآور ، مجله)L.) Phoenix dactyliferaيمضافت ير خرمايه نازک خميشدن لا خشك

 .37-52، شماره اول، 9جلد  ،ييغذا

ند خشك كردن بادمجان توسط يفرآ يمدل ساز. 1396 م.نژاد، يکاشانع. و ، يرآباديام ياسد، ف.، يصالح .215

، ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور ، مجلهيمصنوع يشبکه عصب-كيتم ژنتيسامانه مادون قرمز به روش الگور

 .85-96، شماره اول، 9جلد 

داز در بادمجان با يم پراكسيآنز يرفعال سازيغ. 6139، ع. يدقصاو  م.نژاد، يکاشانع.، ، يرآباديام ياسد .216

  .269-279، 68، شماره 14دوره ، رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، قرمز استفاده از سامانه مادون

سرخ كردن ند يمار پخت بر فرايش تياثر پ. 6139، ع. يو اصغر نژاد، م.يکاشانفر، ا.  ييايان، ص.، ضيليخل .217

ند سرخ يفرا يبادمجان ط يها رات رطوبت در نمونهييك رفتار جذب روغن و تغينتيس يبادمجان و بررس

  .147-154، 62، شماره 14دوره ، رانيا ييع غذايمجله علوم و صنا، ق و مرحله سرد كردنيكردن عم

 يبررس. 1396، ع. انياكبر ، ا. وفر ييايض ، م.،يريخم، م. نژاد يكاشان ، ح.،ييرزايم ، ف.،يشهداد .218

 يو زنده مان يکي، خواص رئولوژيکروسکوپيتوزان بر ساختار ميمختلف نشاسته مقاوم و ك يها غلظت

، 9دوره ، ييمواد غذا يو نگهدار يفرآور، مجله يدنيشده در ماست نوش يزپوشانيك ريوتيپروب يها يباكتر

 .69-84، 2شماره 

استخراج  يابينه يبه. 1396. ي، مقصودلو ، م. ونژاد يكاشان، م.، يقربان ، ع.ماهونك يصادق، آ.، دهقان .219

مواد  يو نگهدار يفرآور، مجله لاژ دانه به با كمك امواج فراصوت و با استفاده از روش سطح پاسخيموس

 .17-31 ،2، شماره 9دوره  ،ييغذا

مزدوج و  يان ها يل دايتشک يررس. ب1395، م. نژاد يكاشان ، ع. وماهونك ي، صادق، م.ي، قربان، م.يسيرئ .220

فصلنامه  ،بادام يشياكسا يداريپا ينيش بياز پ ياريك به عنوان معيتوريوباربيد تيمواد واكنش دهنده با اس

 .589-600، 4، شماره 26جلد ، ييع غذايصنا يپژوهش ها

مهار رشد  ي. بررس1395، ح. ييرزايو م ، م.نژاديکاشان، ع.، ي، م.، صادقيريزاده، س.، خم يسيع .221

، سال هيو تغذ ييغذامجله علوم ه و عصاره پونه، يتوسط اسانس بادرنجبو ييعامل فساد مواد غذا يمخمرها

 .47-54، 1چهاردهم، شماره 

http://magiran.com/magtoc.asp?mgID=6057&Number=19&Appendix=0
http://magiran.com/magtoc.asp?mgID=5796&Number=2604&Appendix=0
http://magiran.com/magtoc.asp?mgID=5796&Number=2604&Appendix=0
http://magiran.com/magtoc.asp?mgID=5796&Number=2604&Appendix=0
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كاربرد فنر در  يز عددي. آنال1395 .ي، مقصودلو و م.، نژاديکاشانم.، ، ينيروا.، پفر،  ييايض آ.، رنجبر، .222

 .رش چاپ(ي)پذ ييغذا  يفناوردر علوم و  ينوآور مجله، ييمواد غذا يمحور مركز

لوس ير كنترل شده لاكتوباسير تخميتاث. 1395، م. ي، م. و اعلميري، خمنژاد، م.يکاشان، ع. يعابدفر، ع.، صادق .223

-22 ،19، شماره ييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآور ، ميمه حجينان گندم ن ياتيو ب يفيك يها يژگيپلانتاروم بر و

1. 

از  يرات برخيي. تغ5139، م. ياعلمغ. و ، ياسد م.،نژاد، يکاشانم.، ، يلياردب نيديسح.، قابوس،  ينيحس .224

 يو فناورعلوم در  ينوآورمجله با روش فروسرخ،  ييكدوحلوا يو مهندس ييايميکوشيزيف يپارامترها

 .93-102، شماره دوم، ييغذا

انتقال جرم  كيتينيس. 5139، م. ياعلمغ. و ، ياسد م.،نژاد، يکاشانم.، ، يليبارد نيديسح.، قابوس،  ينيحس .225

-16، 4، شماره 13، سال هيو تغذ ييعلوم غذامجله ، ييداغ كدوحلوا يهوا-قرمز مادون يبيكردن ترك خشك

5.  

امواج مادون قرمز  ريتأث يبررس. 1395 نژاد. م. يکاشانا. و ، يطاهرع.، ، يرآباديام ياسد م.م.، ،يدآباديس .226

  .45-57، 13، شماره يين غذاينو يها يفناور مجله، جهيانار ييدارو اهيخشك شدن و رنگ گ كيبر سنت

 يند هم تبلورير فرآي. تاث1395، خ. يو سرابندنژاد، م.  يکاشان، م.، يماهونك، ع.، قربان ي، م.، صادقياكبر .227

 يها يفناور تون، مجلهيعصاره برگ ز يساكارز حاو يپودرها يو عملکرد يکيزيف-يميش يها يژگيبر و

 .17-29، 13، شماره يين غذاينو

 ،ك انتقال جرم استخراج صمغ از دانه مروينتيس ي. مدل ساز1395و زند، ح.  نژاد، م.يکاشان، ف.، يصالح .228

 .95-103، 1، سال چهاردهم، شماره هيو تغذ ييغذامجله علوم 

 يبررس. 1395، ا. نصراله زادهو  نژاد، م. يکاشان، م.، يع.، اعلمماهونك،  ي، م.، صادقيقربان ، م.،ياكبر .229

، روغن در آب با استفاده از روش سطح پاسخون يامولس يدارير بر پاين آب پنييصمغ دانه مرو و پروتئ يبياثرترك

 .47-56 ،12، شماره يين غذاينو يها يفصلنامه فناور

مو يش دما بر بعد فركتال آب لير مرحله افزايتاث. 1395 نژاد، م.يکاشان و فر، ا.يائيزاده، س.، ضآقاجان .230

ع يدر علوم وصنا ينوآور، مجله پژوهش و مادون قرمزبه روش مرسوم و امواج  يحرارت يترش در فرآور

 . 183-196، 2، شماره 5، جلد ييغذا

 يو بافت ي، حسييايميکوشيزيف يها يژگيو يبررس .5139، ن. پور يعل . ونژاد، ميکاشان، ف.، يصالح .231

 .39-47، 11، شماره يين غذاينو يها يفناور مجله  ،بيشده با پودر س يغن يك اسفنجيك

اثرات درصد  يعدد يبررس. 1395 .ي، مقصودلو و م.، نژاديکاشانم.، ، ينيروا.، پفر،  ييايض آ.، رنجبر، .232

 .1-11، 11، شماره يين غذاينو يها يفناور مجله، نشاستهانتقال حرارت محلول  يبر الگو يقوط يپر

زان ي، رطوبت و ميرنگ يپارامترها يابيارز. 5139 ، م.يو اعلم ا.فر،  ييايض، ، م.نژاديکاشان، ه.، يباقر .233

، يين غذاينو يها يفناور مجلهداغ،  يبا استفاده از هوا ينيبرشته كردن مغز بادام زم يط يمصرف يانرژ

 . 59-71، 11شماره 

http://magiran.com/magtoc.asp?mgID=6057&Number=19&Appendix=0
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ه نازک يك خشك كردن لايسنت يمدل ساز .5139، ف. ي، ا. و اسدي.، نجفنژاد، ميکاشان، ف.، يصالح .234

 يهاپژوهش ، مجلهيمصنوع يعصبشبکه -كيتم ژنتيداغ با استفاده از الگور يتوسط هوا ياقارچ دكمه

  .457-467 ، 3، شماره 26، جلد ييع غذايصنا

رات ييتغ يکيسنت يمدل ساز  .5139، ح. ييرزايمو ، م.  نژاديکاشان، ع.، يصادقا.،  فر، يائيضح.، ، يصباغ .235

 ،1سال چهاردهم، شماره ، هيو تغذ ييمجله علوم غذاند سرخ  كردن، يفرآ يط ينيب زميرنگ در خلال س

76-65.  

ك خشك شدن ينتيس يساز مدل .1395، ا. فر ييايض و، ع. ماهونك يصادقم.، نژاد، يکاشانف.، ، يصالح .236

دوره ، رانيا ييع غذايعلوم و صنامجله ، داغ يهوا-قرمز مادون يبيكن ترك در خشك يا نازک قارچ دكمه هيلا

  .99-111، 61، شماره 13

رات آب ييتغ يابي. ارز5139زاده، ا. لي. و اسماعيمقصودلو،  نژاد، م.،يکاشانفر، ا.، يائيض ، س.،زادهآقاجان .237

  .1-24 ،2، شماره 8، دوره ييمواد غذا يو نگهدار ي، مجله فرآوريحرارت يفرآور يرنگ نارنج ط

 ،يل وحشيكنسانتره ازگ يکيو رئولوژ ييايميکوشيزيات فيخصوص .1395. نژاد، ميکاشان، ف. و يصالح .238

 .49-57، 59، شماره 13، دوره رانيا ييع غذايعلوم و صنا فصلنامه

با  ياخشك كردن قارچ دكمه .1395، ا. فر ييايض ع. وماهونك،  يصادق م.،نژاد، يکاشانف.، ، يصالح .239

-159، 59، شماره 13دوره  ران،يا ييع غذايعلوم و صنامجله داغ،  يهوا -سامانه مادون قرمزاستفاده از 

151.  

 يرفتار خشك كردن دانه ها ي. بررس1395، ع. يو اصغر نژاد، م. يکاشان، ح.، ي، ع.، شمس آباديريام .240

، 57، شماره 13ران، دوره يا ييع غذاير مداوم، مجله علوم و صنايدوار غ يذرت در خشك كن استوانه ا

76-67. 

رات ييك تغينتيس. 1395زاده، ا. لي. و اسماعيمقصودلو،  نژاد، م.،يکاشانفر، ا.، يائيض ، س.،زادهآقاجان .241

، مجله يحرارت يفرآور يآب نارنج ط يشيت ضد اكسايفنول كل و ظرف يك، محتويد آسکوربياس يمحتوا

 .1-11، 57، شماره 13ران، دوره يا ييع غذايعلوم و صنا

 ييند غشاير فرآيتاث ي. بررس1395. ي، و مقصودلو ع.، يصادق .،م ،نژاديکاشان، م.، يدآباديس .242

، 52، شماره 13ران، دوره يا ييع غذايآب نارنج، مجله علوم و صنا يفيات كيون بر خصوصيلتراسياولتراف

131-121. 

-تظغل يبررس. 1394 ع. ان.يو اكبرا. فر، ييايضم.، ، يريخم ،نژاد، م.يکاشانح.، ، ييرزاي، ف.، ميشهداد .243

 يهايباكتر يمانو زنده يکيخواص رئولوژ، يکروسکوپيتوزان بر ساختار ميمختلف نشاسته مقاوم و ك يها

 رش چاپ(.ي، )پذييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآور، يدنيشده در ماست نوش يزپوشانيك ريوتيپروب

 در ياضير يهامدل يابي. ارز4139 ، ح.ييرزايمم. و  ،نژاديکاشانع.، ، يصادقا.،  فر، يائيضح.، ، يصباغ .244

، 2، شماره 46دوره ، رانيا ستميوسيب يمهندس همجلكردن،  سرخ نديفرآ يط روغن جذب بر دما ريتاث انيب

145-135.  
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كردن  خشك يك انتقال جرم در طينتيس يبررس. 1394ع. ، يرآباديام ياسدو  م.نژاد، يکاشان، ف.، يصالح .245

سال دوم،  شماره  ،يين غذاينو يها يمجله علوم و فناور .بادمجان يها قرمز برش مادون -داغ يهوا يبيترك

7  ،62-55 . 

به عنوان  يصمغ قدومه شهر يکيرات رئولوژييتغ ي. بررس1394، م. نژاديکاشان، ز. و يلي، ه.، گرائيباقر .246

، شماره يين غذاينو يهايزانتان، مجله فناور يسه آن با صمغ تجاريند انجماد و مقاياز غلظت و فرآ يتابع

9 ،42-33. 

بر  ياسمز يريمار آبگير تيتاث ي. بررس1394، ع. يو اصغر، م. نژاديکاشانا.،  فر، يائيضزدان پناه، م. ي .247

ع يصنا يهار، پژوهشيداغ با روش پردازش تصو يخشك شده با هوا ينيب زميس يظاهر يهايژگيو

  .347-357، 3، شماره 25جلد  ،ييغذا

ر مصرف ي. تاث1394ان، ع. ياكبر فر، ا. ويياي، م.، ضيريخم نژاد، م.،يکاشان، ح.، ييرزاي، ف.، ميشهداد .248

ها در ين باكتريت ايرات جمعييشده بر تغ يزپوشانيك آزاد و ريوتيپروب يهايباكتر يماست حاو يدنينوش

 .592-601، 6، شماره 22، دوره كرمان يستم گوارش، مجله دانشگاه علوم پزشکيس

صمغ دانه  يها يژگيخشك كردن بر و ياثرات روش ها يبررس .1394. نژاد، ميکاشان، ف. و يصالح .249

    .97-107، 1شماره ، هيو تغذ ييعلوم غذا مجله، بالنگو

د يتول. 1394، ا. فر ييايضم. و ، نژاديکاشان ع.،ماهونك،  يصادقم.، ، يجعفر.، يمقصودلو، آ.، ، يميسل .250

روش سطح  يريبا به كار گ نديفرآ ينه سازين و بهيمالتودكستر ن ويکوپن با استفاده از ژلاتيل يون هايامولس

 .55-68، 3، شماره هيو تغذ ييمجله علوم غذا، پاسخ

و  ييايميکوشيزيف يهايژگيسه ويمقا. 1394، م. يرضوع. و ماهونك,  يصادق م.،نژاد, يکاشانم.، , يرمز .251

، رانيا ييع غذايعلوم و صنا يهاپژوهش، يو تقلب يشکر يهابا عسل يعيطب يهاعسل يکيرفتار رئولوژ

  .392-407، 4،  شماره 11جلد 

 ب انتقال حرارتين ضريتخم. 1394، ح. ييرزايمو  م. نژاد،يکاشان، ع.، يصادقا.،  فر، يائيضح.، ، يصباغ .252

، رانيا ييع غذايعلوم وصنا يهاپژوهش، كردن سرخند يفرآ ياز نرخ كاهش آب ط يبه عنوان تابع ييجابجا

 . 473-484، 4، شماره 11جلد 

 يو بافت يکيرئولوژ يهايژگيبر و يحرارت يمارهايت اثر. 1394، ف. يو صالحنژاد، م. يکاشان، ع.، يضامن .253

  . 5-16، 4شماره  ، 12، سال هيو تغذ ييعلوم غذا مجله، حانير صمغ دانه

 يو بافت يکيرئولوژ يهايژگي. اثر انجماد بر و1394، ف. يم. و صالح، ياعلم نژاد، م.،يکاشان، ع.، يضامن .254

   .65-76، 1، شماره 25جلد  ، ييع غذايصنا يهاه پژوهشيحان، نشريصمغ دانه ر

ه يمختلف در خشك كردن لا يمارهايتشياثر پ ي. بررس4139. نژاد، ميکاشان و ، ا.، صداقت، ن.يوبيا .255

  .1-18، 1، شماره 4جلد  ،ييع غذايدر صنا يه پژوهش و نوآورينشر ،نازک انگور و رنگ كشمش حاصل

 يشيرفتار ضد اكسا ي. بررس1394 نژاد، م.يکاشان، م. و يفر، ا.، قربان يياي، ع.، ضين فر، ن.، صادقيمشگ .256

، دوره ييع غذايع گوشت. مجله علوم و صنايصنا يجانب يه شده از فرآورده هايست فعال تهيز يدهايپپت

 .119-129، 46، شماره 12
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تحت مغز و پودر بادام  يماندگارعمر  يبررس. 4139 نژاد، م. يکاشان، ع. و ي، م. صادقي، م.، قربانيسيرئ .257

  .77-96، 2شماره ، ييغذا مواد يو نگهدار يفرآورمجله . يو بسته بند ييط مختلف دمايشرا

 يديپيل ي. اثر پوشش خوراك1394 .وسف تباري و ن. يمحب نژاد، م.يکاشان م.صداقت، ن. ، ا.، يوبيا .258

ران، دوره يا ييع غذايكشمش، مجله علوم و صنا يبر زمان ماندگارل منواستئارات و موم كارنوبا( يريسي)گل

 .139-151، 48، شماره 12

 يداغ، تحت خلاء و انجماد يهوا يهار خشك كردن با روشيتاث. 1394م. نژاد، يکاشان، ف.، و يصالح .259

 ،رانيستم ايوسيب يمهندس همجل، (Salvia macrosiphonصمغ دانه مرو ) يو بافت يکيرئولوژ يهايژگيبر و

 .175-184، 2، شماره 46دوره 

 يهايژگيمختلف بر و ي. اثر قندها1394ن، ع. ي، ف. و تديعرب عامر نژاد، م.،يکاشان، ف.، يصالح .260

  .183-193، 2، شماره 25، جلد ييع غذايصنا يهاه پژوهشينشرصمغ دانه بالنگو.  يکيرئولوژ

ند خشك كردن يفرآ يمدل ساز .1394، ا. فر ييايض ع. وماهونك،  يصادق م.،نژاد، يکاشانف.، ، يصالح .261

 .39-47، 8، شماره يين غذاينو يها يمجله علوم و فناور، توسط سامانه مادون قرمز ياقارچ دكمه

 يو بافت يکيرئولوژ اتياثر انجماد بر خصوص. 1394، ف. ي، م. و صالحي، اعلمنژاد، م.يکاشان، ع.،  يضامن .262

  .15-30، 1، شماره 7جلد ، ييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآور. صمغ دانه بالنگو

ن جوانه گندم و يزوله پروتئير كاربرد اي. تاث1394. يمقصودلو، و نژاد، م. يکاشانم., ، ياعلمم., ، يرهبر .263

ع يونز. مجله علوم و صنايسس ما يکيرئولوژ يها يژگيزرده تخم مرغ بر و ين هايگزيزانتان به عنوان جا

 .131-143، 46، شماره 12، دوره ييغذا

 يبررس .1394، گ. يرواني، ف. و شيم.، صالح، ياعلم نژاد، م.،يکاشان، ع.، يضامن .264

 يمهندس همجل .مختلف ير دماهايبالنگو تحت تاث ، بافت و رنگ صمغ دانهيکيرئولوژ  اتيخصوص

 . 185-192، 2، شماره 46دوره  ،رانيا ستميوسيب

با پودر  يك اسفنجيك يساز يغن. 1394، ا. فر ييايض ع. وماهونك،  يصادق م.،نژاد، يکاشانف.، ، يصالح .265

، سال يين غذاينو يها يمجله علوم و فناور، داغ يهوا-قرمز شده در سامانه مادون خشك يا قارچ دكمه

  .1-9، 9اره مسوم، ش

 ييند غشاير فرآيتاث ي. بررس1394. ي، ع. و مقصودلو، ي، صادقنژاد، م.يکاشان، م.، يدآباديس .266

 رش چاپ(.ي، )پذييمواد غذا يو نگهدار يفرآور و رنگ آب نارنج، مجله يون بر رئولوژيلتراسياولتراف

زوله يزان صمغ دانه مرو و اير مي. تاث1394 نژاد، م. يکاشان، م.  و ي، ع.، اعلمي، م.، صادقي، ا.، قربانياكبر .267

، 10، سال سوم، شماره يين غذاينو يها يمجله فناور ،ون روغن در آبيامولس يداريا در پاين سويپروتئ

32-23. 

بر  يديپيل يخوراك يهار پوششي. تاث1394، م. يري، م. و نصي.، محبنژاد، ميکاشان، ا.، صداقت، ن.، يوبيا .268

، 11ران، جلد يا ييع غذايعلوم و صنا يكشمش، مجله پژوهش ها يکروبيو م ييايميکوشيريف يهايژگيو

 . 496-507، 5شماره 

ب يترك يشيبرهمکنش ضد اكسا ي. بررس1394م.  نژاد،يکاشان، م. و ي، ع. قرباني، ا.، صادقيرنجبر ندامان .269

  .123-132، 49، شماره 12ران، دوره يا ييع غذايسبز و بلوط، مجله علوم و صنا يچا يهاعصاره

http://fa.journals.sid.ir/JournalList.aspx?ID=3441
http://fa.journals.sid.ir/JournalList.aspx?ID=3441
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زوله يت استفاده از ايقابل يبررس. 1393، س. يعقدائ يريامو  م.، نژاديکاشانم.، ، ياعلمم.، ، يدريح .270

مواد  يو نگهدار يمجله فرآور، ونزين تخم مرغ در سس مايگزيجا را به عنوانيا و صمغ كتين سويپروتئ

 .65-84، 1، سال ششم، شماره ييغذا

ند يفرا يسه بعد يو مدل ساز يه سازيشب. 1393.م ،گنجه . وو ،يقنبر  ، م.،نژاديکاشان ، س.،يقادر .271

 .161-167، 2، شماره 45دوره  ،رانيستم ايوسيب يمهندس، يدو فاز ييستم غذايك در سياهم يحرارت ده

مغز و پودر بادام با  يعمر ماندگار ينيش بي. پ1393 نژاد، م. يکاشان، ع. و ي، م. صادقي، م.، قربانيسيرئ .272

 رش چاپ(.ي)پذ رانيا ييع غذايعلوم و صنامجله افته. يع ياستفاده از آزمون تسر

ن يد پروتئيتول ينه سازيبه. 1393 نژاد، م.يکاشان، م. و يفر، ا.، قربان يياي، ع.، ضين فر، ن.، صادقيمشگ .273

ع يصنا يهافصلنامه پژوهش، ع گوشت به كمك روش سطح پاسخيصنا يز شده از محصولات جانبيدروليه

 .512-522، 2ست و چهارم، شماره ي، سال بييغذا

حان. يصمغ دانه ر يها_يژگيم بر ويم و كلسيد سديكلر يها. اثر نمك1393م.  نژاد،يکاشان، ف. و يصالح .274

 .75-82، 4،  شماره 11ه، جلد يو تغذ ييمجله علوم غذا

ط خشك كردن در ياثر شرا يبررس. 1393، م. يري، م. و نصي.، محبنژاد، ميکاشان، ا.، صداقت، ن.، يوبيا .275

ع يعلوم و صنا يها، پژوهشكشمش يفيك يهايژگيو بر شدت خشك شدن انگور و ينتيكن كاب خشك

 رش چاپ(.ي)پذران، يا ييغذا

ز از يگر يروياعمال ن ينه سازيبه. 1393، م. ي.، و قرباننژاد، ميکاشانفر، ا.،  ييايض، م.، يشهرك يهاشم .276

علوم و  يها. پژوهشكيتم ژنتيمركز جهت كاهش جذب روغن با استفاده از روش سطح پاسخ و الگور

 .15-26،  1،  شماره 10ران، جلد يا ييع غذايصنا

)كشك  ه نازک كمهيشدن لا ك خشكينتيس يساز مدل. 1393 ، م.نژاديناکاشم. و ، يد آباديسه.، ، يباقر .277

  .3-16، 5شماره ، يين غذاينو يهاي(، مجله علوم و فناوريمحل

 يبات آنتين تركيبرهم كنش ب يبررس .1393م.  نژاد،يکاشان، م. و ي، ع. قرباني، ا.، صادقيرنجبر ندامان .278

،  10جلد ران، يا ييع غذايعلوم و صنا يها، پژوهشيسبز و رزمار يچا يهادر مخلوط عصاره يدانياكس

 . 232-240، 3شماره 

مختلف.  يحان در حضور قندهايصمغ دانه ر يکيات رئولوژي. خصوص1392م.  نژاد،يکاشان، ف. و يصالح .279

 رش چاپ(ي)پذ، ييد مواد غذايو تول يمجله فرآور

ك استخراج ياستخراج صمغ بر سنت ير پارامترهاي. تاث1392م.، صارم نژاد، ف.  نژاد،يکاشان ،، ف.يصالح .280

 . 29-35، 1، شماره 1جلد صنعت غذا،  يحان. مجله پژوهش هايجرم در دانه ر

زان يبر م ييايميز شيدرولير هيتاث .1392، ح.ييرزايمم. و ، يقربان.، يمقصودلو،  م.،نژاد، يکاشانم.، ، يچراغ .281

، سال پنجم، شماره ييغذا يدر علوم و فناور يفصلنامه نوآور، كاه كلزا يبات ساختاريكاهش وزن و ترك

1 ، 103-97. 

 Beta) ييچغندر لبو يخشك كردن اسمز ينه سازيبه .1392، ن.يآقاجانو  م.نژاد، يکاشانع.، ب، يغر .282

vulgaris L)  ،159-164 ،1، سال پنجم، شماره ييغذا يدر علوم و فناور يفصلنامه نوآور.  

http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%D9%85%D8%AD%D8%A8%D9%88%D8%A8%D9%87+%D8%AD%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%8A
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%D9%85%D9%87%D8%B1%D8%A7%D9%86+%D8%A7%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%D9%85%D9%87%D8%AF%D9%8A+%D9%83%D8%A7%D8%B4%D8%A7%D9%86%D9%8A+%D9%86%DA%98%D8%A7%D8%AF
http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=%D8%B3%D9%87%D9%8A%D9%84+%D8%A7%D9%85%D9%8A%D8%B1%D9%8A+%D8%B9%D9%82%D8%AF%D8%A7%D8%A6%D9%8A
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و بافت  يرئولوژ يط خشك كردن بر روياثرات روش و شرا يبررس. 1392م.  نژاد،يکاشان، ف. و يصالح .283

  .39-48،  2سال اول،  شماره ، يين غذاينو يها يه علوم و فناور. مجلحانيصمغ دانه ر

(. Lallemanti royleana)استخراج صمغ دانه بالنگو  ي. مدل ساز1392م.  نژاد،يکاشان ، ف. ويصالح .284

 .13-20، 1، شماره 1دوره  ،يين غذاينو يها يمجله علوم و فناور

 يبيمار تركيش تياثر پ يبررس. 1392، م. يش .و اعلم ،يطوس .،ي.، مقصودلو، نژاد، ميکاشان، ا.، ياشراق .285

،  9جلد  ،رانيا ييع غذايعلوم و صنا ي. پژوهش هايويك يخشك شدن ورقه ها يفراصوت رو -اسمز

  . 323-329،  4شماره 

 ياسمز يريند آبگيفرآ ينه سازي. به1392، ح. يان، م.، بخش آبادي، مختارنژاد، م.يکاشان، ع. ، يدانيآ .286

مجله پژوهش . يمصنوع يشبکه عصب كمكبا  يريآبگ ين پارامترهايپرتقال با روش سطح پاسخ و تخم

 . 202-214،  3،  شماره 9، جلد رانيا ييع غذايعلوم و صنا يها

، ييايميکوشيزين بر خواص فينولياثر ا ي. بررس1392، م. ي. و اعلمنژاد، ميکاشان ،، م.يري، ر.، خمييرضا .287

، 10، دوره ييع غذايك ها در ماست منجمد، مجله علوم و صنايوتيپروب يو زنده مان ي، حسيکيرئولوژ

 ..81-90، 41شماره 

 يو حس ييايميکوشيزيف يها يژگيو يررسب. 1392 .نژاد، ميکاشان. و يمقصودلو، م., ، ياعلمم., ، يرهبر .288

 و مجله پژوهش. ن تخم مرغيگزيو صمغ زانتان به عنوان جا ن جوانه گندميروتئزوله پيا يونز حاويسس ما

 .1-16،  1،  شماره 2، جلد ييغذا عيصنا و علوم در ينوآور

ند خشك كردن يفرآ ينه سازي. به1391، م. ي، ا. و بلنديخان گرمه يي.، دارام نژاد،يکاشانم.،  ،ينور .289

، شماره ييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآورو. يکروويما -داغ يهوا يبيبا استفاده از روش ترك يجعفر

12 ،122-103 . 

 يگز به روش بسته بند ي. اصلاح بسته بند1391زاده، ص. يان، م.، و علي.، گوهرنژاد، ميکاشان س.، ،ينيام .290

   . 62-71، 10شماره ، يفصلنامه علوم و فنون بسته بندبا اتمسفر اصلاح شده. 

، يك انسانيوتياسپورزا، پروب يلوس هايباس. 1391زاده، ص. يان، م.، و علي.، گوهرنژاد، ميکاشان ، س.،ينيام .291

 .43، ص 3، سال چهارم، شماره يستيز يمنيفصلنامه ا. ها و كاربرد آن ها در گز يژگي، ويمنيا

ب پخش رطوبت ورقه يضر ي. مدلساز1390، م. يجعفر . ونژاد، ميکاشان ، ش.،يعيخوانچه گردان، م.، رف .292

 .183-190،  2،  شماره 42ران. جلد يستم ايوسيب ين. مجله مهندسيريمو شينازک ل يها

مار فراصوت يش تياثر پ ي. بررس1390، م. ي، ش .و اعلمي. طوسنژاد، ميکاشان .،ي، ا.، مقصودلو، ياشراق .293

-279،  4،  شماره 7ران. جلد يا ييع غذايلوم و صناع ي. پژوهش هايويك يخشك كشدن ورقه ها يرو

273 . 

گوار بر زنده صمغ و  ياثر صمغ عرب ي. بررس1391، م. ي. و اعلمنژاد، ميکاشان ،، م.يري، ر.، خمييرضا .294

ك، يوتي( در ماست منجمد پروبBb12س )يوم لاكتيدوباكتريفي( و بLa5لوس )يدوفيلوس اسيلاكتوباس يمان

 .371-377،  4،  شماره 8، جلد رانيا ييع غذايعلوم و صنا يپژوهش ها

 يت و الگويحلال يها يژگيو يررسب. 1389 .نژاد، ميکاشان. و يمقصودلو، م., ، ياعلمم., ، يرهبر .295

 .71-86،  4،  شماره 2، جلد ييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآور. جوانه گندم ين هايالکتروفورز پروتئ

http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6861&Number=403&Appendix=0&lanf=Fa
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جذب آب  يهايژگيمار فراصوت بر ويش تير پي. تاث1389 ، م.يريخمو  ، م.ياعلم، نژاد، م.يکاشان، ع.،يرنجبر .296

 .95-109،  1،  شماره 2، جلد ييمواد غذا يو نگهدار يمجله فرآورساندن. يند خين فرآينخود در ح

با  يرطوبت يمحتوا يهوشمند و لحظه ا ينيش بي. پ1389، م. نژاديکاشان، ش. و يعيرف ،س. ،ن پوريحس .297

مواد  يو نگهدار يه نازک پسته. مجله فرآوريند خشك كردن لايدر فرآ يمصنوع ياستفاده از شبکه عصب

 .17-32،  2،  شماره 2جلد ، ييغذا

ماست  يو حس يکيخواص رئولوژ ي. بررس1390، م. ي. و اعلمنژاد، ميکاشان ،، م.يري، ر.، خمييرضا .298

 ييع غذايعلوم و صنا يو صمغ گوار، مجله پژوهش ها يمختلف صمغ عرب يغلظت ها يمنجمد حاو

 42-49،  1،  شماره 7ران ، جلد يا

 يبر برخ ي. اثر صمغ گوار و صمغ عرب1390.  نژاد، ميکاشان و ، م.ياعلم ،، م.يري، ر.، خمييرضا .299

 . 83-91،  1،  شماره 21، جلد ييع غذايصنا يماست منجمد ، پژوهش ها ييايميکوشيزيات فيخصوص

 يها يژگيبر و ي. اثر مدت زمان نگهدار1389 نژاد، م.يکاشان، ح. و ييرزاي.، مي، آ.، مقصودلو، يميسل .300

ن زمان مصرف و رقم يجهت انتخاب بهتر ينيب زميو قطعات خشك  شده س يپودر يفرآورده ها يفيك

 .69-83، 2، شماره 7، دوره ييع غذايعلوم و صنا مجلهمناسب، 

مختلف  يمارهاير تي. تاث1389 ، س.يو سرحد ، م. ع.يو رضو، ، م.نژاديکاشان، ج.، يحصار ،ص. ،بدبدک .301

، ييغذاع يصنا يپژوهش هاآب انار. مجله و رنگ  يفيك يهايژگيوبر  يمواد كمك صافبا  يشفاف ساز

  .57-71،  1،  شماره 3/20جلد 

سه رقم  ييايميکوشيزيخواص ف ي. بررس1389. نژاد، ميکاشان. و ي، ح.، مقصودلو، ييرزاي، ا.، مييدارا .302

 ييع غذاي، مجله علوم و صنايديمه سرخ شده تولير آن بر خواص خلال نياستان گلستان و تاث ينيب زميس

 .1-9، 1شماره  7ران، دوره يا

با  يمختلف شفاف ساز يمارهاير تي. تاث1388، م. ع. ي، ج. و رضوي، م.، حصارنژاديکاشان ،ص. ،بدبدک .303

مواد  يو نگهدار يآب انار. مجله فرآور يکيو رئولوژ ييايميکوشيزيات فيخصوصك بر يروش كلاس

 .81-98،  2،  شماره 1، جلد ييغذا

و  ي، غلظت محلول اسمزر دماي. تاث1388، م. يريو خم ، ح.ييرزايم نژاد، م.،يکاشان ،م. ،م رضاگاهيابراه - .304

، جلد  يعيو منابع طب يعلوم كشاورزمجله ، يقارچ دكمه ا يك خشك كردن اسمزيبر سنت ينسبت وزن

 .208-216، 1،  شماره 16

 دياس يهايباكتر ييو شناسا ي. جداساز1388. نژاد، ميکاشان، ا. و ي، م. ، خسروشاهيري، م. ، خمياحمد - .305

 .136-146،  3،  شماره 16، جلد يعيو منابع طب يقوان، مجله علوم كشاورزيل ير سنتيك پنيلاكت

ومخلوط  يآرد ياثر پوشش ها ي. بررس1388، م. ي. و جعفري.، مقصودلو، نژاد، ميکاشانپور، م.،  يعل - .306

ع يصنا يمجله پژوهش ها ،ينيب زميزان جذب روغن در محصولات سرخ شده سينان بر ميآنها با كاراگ

 .21-27،  1،  شماره 5، جلد ران يا ييغذا

زان يبر م ير خشك كردن مقدماتيتاث ي. بررس1388.  منژاد، يکاشان. و ي، ح.، مقصودلو، ييرزاي، ا.، مييدارا .307

، جلد يعيو منابع طب ي، مجله علوم كشاورزينيب زميمه سرخ شده سيخلال ن يفيجذب روغن و خواص ك

 .112-122 ، 3،  شماره 16
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بر جذب روغن  يديدروكلوئير مواد هي. تاث1388.  نژاد، ميکاشان. و ي، ح.، مقصودلو، ييرزاي، ا.، مييدارا - .308

،  شماره 16، جلد يعيو منابع طب ي، مجله علوم كشاورزينيب زميمه سرخ شده سيخلال ن يفيو خواص ك

3 ، 135-123. 

 Bifidobacteriumيبقا ي. بررس1388، ح. ييرزاي. و منژاد، ميکاشان، م.، يريپور، ا.، خم يانصار - .309

lactis BB12  وLactobacillus acidophilus LA5 مجله علوم يرانيا يد آب نمکير سفيدر پن ،

 .  149-157، 2،  شماره 16، جلد  يعيو منابع طب يكشاورز

ن جو بر يزان پروتئير ميتاث ي. بررس1388، ح. يني.، و حسنژاد، ميکاشان. ، ي، م.، مقصودلو، يريكش - .310

،  16، جلد يعيو منابع طب ي، مجله علوم كشاورز يديعصاره تول ييايميکوشيزيت مالت و خواص فيفيك

 .133-140، 2شماره 

 رانيا يدو رقم گندم بوم يفيك اتياثر خصوص يبررس. 1388. نژاد، ميکاشان. و ي، م.، مقصودلو، يريكش  .311

، 2،  شماره 16، جلد يعيو منابع طب ي، مجله علوم كشاورزيمالت ساز ندي)كوه دشت و زاگرس( بر فرآ

189-181. 

ر آن بر يتحت خلا و تاث يبسته بند. 1388، ع. ي.، و شعباننژاد، ميکاشانرستم زاد، ه.، شعبان پور، ب.،  - .312

 يماه نگهدار 6 يقره برون ط يمنجمد ماه يله هايفدر  يك چربيتيدروليو و هيداتيفساد اكس يس هاياند

 .29-34، 83،  شماره 22، جلد يپژوهش و سازندگ، مجله گراد يدرجه سانت 18 يدر دما

ك بر يتريد سياس يدانياكس ي. اثر آنت1388، ع. ي.، و شعباننژاد، ميکاشانرستم زاد، ه.، شعبان پور، ب.،  - .313

به صورت منجمد، مجله علوم  يماه نگهدار 6 يقره برون ط يمنجمد ماه يله هايدر ف يفساد چرب

 .56-64، 2،  شماره 16، جلد  يعيو منابع طب يكشاورز

. اثر دما و نوع خشك كن بر خواص 1388، ح. ينيور، م. و حسي.، كدنژاد، ميکاشان، ن.، يآقاجان - .314

-157 ،3،  شماره 16، جلد يعيو منابع طب يمجله علوم كشاورز مالت حاصل از ارقام جو،  ييايميکوشيزيف

147. 

بر  يند مالت سازياثر فرآ ي. بررس1388، ح. يني.، و حسنژاد، ميکاشانور، م.، ي، ن.، كديآقاجان - .315

،  يعيو منابع طب يعلوم و فنون كشاورزدو رقم جو )صحرا و دشت(، مجله  ييايميکوشيزيف يهايژگيو

 .  219-230، 48شماره 

 ييشناسا يه هاير جدايتاث ي. بررس1388. نژاد، ميکاشان، ا. و ي، م. ، خسروشاهيري، م. ، خمياحمد - .316
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و  يور، دانشگاه علوم كشاورزيشهر 8-9، ييغذا عيصنا و علوم يمل كنگره نيدوم و ستيم، بيحج نان در

 گرگان يعيمنابع طب

 در تريت قابل تهيدياس راتييتغ روند يابي. ارز1393. يري، و م. خمنژاديکاشان م.، يعابدفر، ع.، ع.صادق .59

ور، دانشگاه يشهر 8-9، ييغذا عيصنا و علوم يمل كنگره نيدوم و ستيسنگك، ب نان آرد از حاصل رترشيخم

  گرگان يعيو منابع طب يعلوم كشاورز

 خرما پودر ديتول يبرا ديجد ونيفرمولاس . ارائه1393. ياصغر و ع. نژاد،يکاشان م.فر،  يائيضا.  ، ا.،يسيرئ .60

ور، دانشگاه يشهر 8-9، ييغذا عيصنا و علوم يمل كنگره نيدوم و ستيزر، بيسايپلاست يآنت دو از استفاده با

  گرگان يعيو منابع طب يعلوم كشاورز

 شده جدا يلوسهايلاكتوباس يکروبيم ضد . اثر1393.نژاديکاشان م.، و يصادق ، ع.يريزاده، ا.، م. خم نصرالله .61

 يور، دانشگاه علوم كشاورزيشهر 8-9، ييغذا عيصنا و علوم يمل كنگره نيدوم و ستي، بيلبن محصولات از

  گرگان يعيو منابع طب

ذرت  يزمان خشك كردن دانه ها ي. بررس1393. ياصغرع. نژاد، و  يكاشان م.، يشمس آبادح. ، ع. يريام .62

، يزكشاور يپژوهش يافته هاي يش ملين همايدوار. هفتم ينگ با استفاده از خشك كن استوانه ايرقم كراس

 بهشت. كردستان.يارد 25-24

با استفاده  يو كشاورز ييخشك كردن مواد غذا ي. تکنولوژ1392. س. ينژاد، م. و مومن يكاشان ،، ن.يمحمد .63

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و ياز امواج فروسرخ. ب
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 يتکنولوژ ي. كاربردها1392. س. ي، ر. و مومنيينژاد، م.، دهقان، آ. رضا ي.، كاشانيمقصودلو،  ،، ن.يمحمد .64

 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و ي. بييع غذايدر صنا يپالس يکيالکتر يهادانيم

 راز.يآبان. ش

ست و يته عسل. بيسکوزير دما بر ويتاث ي. بررس1392، م. يرضوو ، م. ينژاد، م.، صادق ي، م.، كاشانيرمز .65

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکمي

ست و يانواع عسل. ب يکيرفتار رئولوژ ي. بررس1392، م. يرضو و ، م.ينژاد، م.، صادق ي، م.، كاشانيرمز .66

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکمي

مه يد محصولات نيدر تول ي. كاربرد خشك كردن اسمز1392، ح. ينيحس و .نژاد، م ينژاد، پ.، كاشان يهاد .67

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يخشك. ب

خشك كردن بر  ير دمايتاث ي. بررس1392، م. يري، م. و نصينژاد، م.، محب ي، ا.، صداقت، ن.، كاشانيوبيا .68

آبان.  7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يو رنگ كشمش. ب يساختمان يهايژگيو

 راز.يش

 يديپيل ير پوشش خوراكيتاث ي. بررس1392، م. يري، م. و نصيمحب نژاد، م.، يکاشان، ا.، صداقت، ن.، يوبيا .69

آبان.  7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يكشمش. ب يکيو مکان يحرارت يهايژگيبر و

 راز.يش

 يبر عمر ماندگار يط مختلف نگهداري. اثر شرا1392 نژاد، م. يکاشان، ع. و ي، م. صادقي، م.، قربانيسيرئ .70

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و ي( بادام. بيشياكسا يداري)پا

ر يب رنگ مغز بادام با پردازش تصويتخر ي. بررس1392 نژاد، م. يکاشان، ع. و ي، م. صادقي، م.، قربانيسيرئ .71

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و ي. بيدر طول دوره نگهدار

سبوس  يدنيد نوشيامکان تول ي. بررس1392، ص. يو طاهر نژاد، م. يکاشان، م. ي، ف.، حجت الاسلاميسيرئ .72

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا يكنگره مل نيکميست و يبرنج. ب

خشك شدن  يهامدل يابي. ارز1392فر، ا.  ييايضو ، ک. يي، ش.، رضايعيرف ،نژاد، م. يکاشانادگار، ف.، ي .73

 ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يك خشك كردن خرمالو. بينتيف سيتوص يه نازک برايلا

 از.ريآبان. ش 7-9ران، يا

ب پخش موثر و ين ضريي. تع1392فر، ا.  ييايضو ، ک. يي، ش.، رضايعيرف ،نژاد، م. يکاشانادگار، ف.، ي .74

ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يه نازک. بيخرمالو در خشك كن لا يفعال ساز يانرژ

 راز.يآبان. ش 9-7

پخت نان.  يه نان و تکنولوژيبر مواد اول ي. مرور1392 .نژاد، م يکاشان، م. و ي، م.، صادقي، س.، اعلميريمع .75

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يب

بر  ير افزودن آرد جوانه گندم بدون چربي. تاث1392 نژاد، م. يکاشان، م. و ي، م.، صادقي، س.، اعلميريمع .76

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و ي. بيحجم نان قالب

 يهاورقه يند خشك كردن اسمزيفرآ ينه سازي. به1392، ح. ينيحس و .نژاد، م يکاشاننژاد، پ.،  يهاد .77

 راز.يآبان. ش 7-9ران، يا ييع غذايعلوم و صنا ين كنگره مليکميست و يپرتقال با روش سطح پاسخ. ب
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 در يسلولز يپوششها . كاربرد1392، ح. ييرزايم م. و نژاد، يکاشان ع.، ،يصادق فر، ا.، يائيض ، ح.،يصباغ .78

بهشت، يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايسرخ شده، دوم ييغذا مواد در روغن جذب كاهش

 قوچان.

 Beta)ييلبو چغندر ياسمز كردن خشك يساز نهي. به1392، ن. يآقاجان ، م. ونژاد يکاشان .،ب، عيغر .79

vulgaris L.بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين هماي(، دوم 

 چغندر ياسمز كردن انتقال جرم در خشك ي. مدل ساز1392، ن. يآقاجان ، م. ونژاد يکاشان ب، ع.،يغر .80

 بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين هماي(، دوم.Beta vulgaris L)ييلبو

 يپرتوده اثر ي. بررس1392، ح. ييرزايم م. و ،يقربان محمد .، يمقصودلو،  ، م.،نژاد يکاشان .،، ميچراغ .81

 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين هماي، دوميگنوسلولزيل عاتيضا يميآنز زيدروليه بر ويکروويما

 بهشت، قوچان.يارد

 ييايميش زيدروليه ري. تاث1392، ح. ييرزايم م. و ،يقربان محمد .، يمقصودلو،  .،نژاد، م يکاشان ، م.،يچراغ .82

 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايكلزا، دوم كاه يساختار باتيترك و وزن كاهش زانيم بر

 بهشت، قوچان.يارد

 يريتخم يدنينوش يحس و ييايميکوشيزيف خواص ي. بررس1392 .نژاد، م يکاشانا. و  ان،يم.، طاهر ،يموريت .83

بهشت، يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين هماير، دوميكف يدانه ها استفاده از با ريش هيپا بر ريكف

 قوچان.

 در يكاربرد ي. سورفکتانتها1392، ح. ييرزايم و نژاد، م. يکاشان ، ع.،يصادق فر، ا.، يائيض ، ح.،يصباغ .84

 بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين هماي، دومييغذا عيصنا

 كردن خشك نديفرآ ي. مدلساز1392، ف. يصالح ، ح. ويقابوس ينيحس نژاد، م. يکاشان نژاد، پ.، يهاد .85

، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين هماي، دوميمصنوع يعصب شبکه به روش و(يکروويما اسمز و( ييغذا مواد

 بهشت، قوچان.يارد 10-9

 محصولات كردن . خشك1392ف. ، يصالح ، ح. ويقابوس ينيحس نژاد، م. يکاشان .،نژاد، پ يهاد .86

بهشت، يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايو، دوميکروويما يانرژ از استفاده با يكشاورز

 قوچان.

 يبر صمغ ها يحرارت يمارهاير تيتاث ي.  بررس1392، ف. ي، م. و صالحياعلم نژاد، م.، يکاشان، ع.، يضامن .87

 بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايران، دوميا يبوم

صمغ دانه  يکيات رئولوژيخصوص ي.  بررس1392، ف. ي، م. و صالحياعلم نژاد، م.، يکاشان، ع.، يضامن .88

 بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايحان، دومير

 خشك يبرا ياسمز ماريشتيپ از . استفاده1392، ا. ي. و اصغرنژاد، م يکاشان فر، ا.، ييايض زدان پناه، م.،ي .89

 بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايداغ، دوم يهوا با ييغذا مواد كردن

 يهوا خشك كن در يدگيچروك يابي. ارز1392، ا. يو اصغر نژاد، م. يکاشان .،فر، ا ييايض زدان پناه، م.،ي .90

 بهشت، قوچان.يارد 9-10، ييع غذايعلوم و صنا يش ملين همايدومر، يتصو پردازش محفظه به مجهز داغ
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ش يد گز. همايمورد استفاده در تول ي. مان ها1391زاده، ص. يان، م.، و علي.، گوهرنژاد، م يکاشان ،س.،ينيام .91

 ، اصفهان. وريشهر 5، فرصت ها و چالش ها. يرانيل اياص ينيريگز، ش يمل

 ينيريگز، ش يش ملي. همايف گز سازي. اصطلاحات و تعار1391ان، م.، ي. و گوهرنژاد، م يکاشان ،س.،ينيام .92

 ، اصفهان.وريشهر 5، فرصت ها و چالش ها. يرانيل اياص

 يبر سلامت و كاربرد آن در غن Cو  Dن يتاميم، وي. اثر كلس1391ان، م.، ي. و گوهرنژاد، م يکاشان ،س.،ينيام .93

 ، اصفهان.وريشهر 5فرصت ها و چالش ها. ، يرانيل اياص ينيريگز، ش يش مليگز. هما يساز

، يسانان كيوتياسپورزا، پروب يلوس هاي. باس1391زاده، ص. يان، م.، و علي.، گوهرنژاد، م يکاشان ،س.،ينيام .94

 5، فرصت ها و چالش ها. يرانيل اياص ينيريگز، ش يش مليگز. هماها و كاربرد آنها در  يژگي، ويمنيا

 ، اصفهان.وريشهر

-22حلال.  يص غذاهايتشخ يبرا PCR-RFLP. روش 1391، م. يري.، و خمنژاد، م يکاشان ،س.،ينيام .95

 زد.يام نور ي، دانشگاه پبهشت ماهيارد 20

 با يجعفر شدن خشك كيتينيس يآمار ي. مدلساز1391 ، ا.يخان گرمه ييدارام.،  ،نژاد يکاشانم.،  ،ينور .96

 مهر ماه، سواد كوه. 26-27، ييت غذايامن ينار ملين سميو. دوميکروويما و داغ يهوا

 يهوا با نعناع شدن خشك كيتينيس يآمار ي. مدلساز1391، ا. يخان گرمه ييم.، دارا ،نژاد يکاشانم.،  ،ينور .97

 مهر ماه، سواد كوه. 26-27، ييت غذايامن ينار ملين سميو. دوميکروويما و داغ

 از استفاده با ازيپ يها حلقه كردن خشك يساز نهي. به1391، ا. يخان گرمه ييم.، دارا ،نژاد يکاشانآ.،  ،يزدي .98

 مهر ماه، سواد كوه. 26-27، ييت غذايامن ينار ملين سميو. دوميکروويما و داغ يهوا بيترك

 از استفاده با ازيپ يها حلقه كردن خشك يمدلساز. 1391، ا.يخان گرمه ييم.، دارا ،نژاد يکاشانآ.،  ،يزدي .99

 مهر ماه، سواد كوه. 26-27، ييت غذايامن ينار ملين سميدوم. ويکروويما و داغ يهوا بيترك

 يش ملين، همايزان آفلاتوكسيند اكستروژن بر كاهش مير فرآي. تاث1391م. ،نژاد يکاشانب.، ، يميرح .100

 راز.يآبان ماه، ش 25غذا،  يمنيبهداشت و ا

 يساز شفاف يساز نهيبه. 1391. ، مياعلمع. ، يصادقا.، فر،  ييايضم.، ، نژاد يکاشانس.، عزت زادگان،  .101

 يعلوم كشاورز يش ملين همايسوم ،عصاره تيفيك و غشاء ييكارا به توجه با جاتيسبز آب مخلوط ييغشا

  آذر ماه، فسا. 16، ييع غذايو صنا

ز شده از يدرولين هيه پروتئي. ته1391. ، ميقربانم. و ، نژاد يکاشانا.، فر،  ييايضع.، ، يصادقن.، ن فر، يگمش .102

 ر ماه، تاكستان.يت 22، يكشاورز يراهبرد يپژوهش ها يش مليع گوشت، همايصنا يجانب يفرآورده ها

 يل ها. كنگره مليدر آج يش عمر ماندگاري. افزا1391 م. ،نژاد يکاشان ، م. ويصادقم.، ، يقربانم.، ، يسيرئ .103

 بهمن ماه، تهران. 30 غذا،  يمنيپژوهشگران و نخبگان ا

گردو.  يش عمر ماندگاريبر افزا ير بسته بندي. تاث1391، م. نژاد يکاشان، م. و يم.، صادق ،ي، م.، قربانيسيرئ .104

 بهمن ماه، تهران. 30غذا،   يمنيپژوهشگران و نخبگان ا يكنگره مل

بادام.  يش عمر ماندگاريبر افزا ير بسته بندي. تاث1391، م. نژاد يکاشان، م. و ي، م.، صادقي، م.، قربانيسيرئ .105

 بهمن ماه، تهران. 30غذا،   يمنيپژوهشگران و نخبگان ا يكنگره مل
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پسته.  يش عمر ماندگاريبر افزا ير بسته بندي. تاث1391، م. نژاد يکاشان، م. و ي، م.، صادقي، م.، قربانيسيرئ .106

 بهمن ماه، تهران. 30غذا،   يمنيپژوهشگران و نخبگان ا يكنگره مل

ست فعال با يز يدهايد پپتي. تول1391 ، م.ي، م. و قرباننژاد ياشانکفر، ا.،  يياي، ع.، ضين فر، ن.، صادقيمشگ .107

 يوتکنولوژيب يش ملين همايع گوشت، سوميصنا يبا استفاده از محصولات جانب يدانياكس يعملکرد آنت

 ور ماه، تهرانيشهر 13ران، يا يكشاورز

زان يم يمار فراصوت بر رويش تير پيتاث ي. بررس1390 ، م.يريخمو  ، م.ياعلم، نژاد، م. يکاشان، ع.،يرنجبر .108

ره يزنج ينه سازيبه يش فراملين هماينخستساندن. يند خين فرآيدر ح يتيا چينخود و لوب يکيت الکتريب هدايضر

 بهشت ماه، گرگان.يارد 20-21، ييع غذايع و مصرف در صنايتوز ،ديتول

زان اتلاف يم يمار فراصوت بر رويش تير پيتاث ي. بررس1390 ، م.يريخمو  ، م.ياعلم، نژاد، م. يکاشان، ع.،يرنجبر .109

ع يتوز ،ديره توليزنج ينه سازيبه يش فراملين هماينخستساندن. يند خين فرآيدر ح يتيا چيمواد جامد نخود و لوب

 بهشت ماه، گرگان.يارد 20-21، ييع غذايو مصرف در صنا

ك در نان يتيد فيزان اسيم ي. بررس1389 نژاد، م. يکاشان، م. و ي.، اعلميصودلو، ق، ف.، ميلشکربلوك - .110

ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره ملينوزدهم شهرستان گرگان، يصنعت يسه با نان بربري( در مقاي)نان بربر يسنت

  آبان ماه، تهران. 23-22

 يمار اسمزيش تير پي. تاث1389 ، م.ياعلمو  ش. ،يطوس يرقي.، بيصودلو، قم، نژاد، م. يکاشان، ا. ،ياشراق .111

آبان  22-23ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره ملينوزدهم. يويك يخشك شدن ورقه ها يك رويناميك و دياستات

 ماه، تهران.

-اسمز يبيمار تركيش تير پي. تاث1389 ، م.ياعلمو  ش. ،يطوس يرقيب، نژاد، م. يکاشان.، يصودلو، ق، ما. ،ياشراق .112

ع يصنا ين كنگره ملينوزدهم. ت جذب آب مجدديقابل يو بررس يويك يزمان خشك شدن ورقه ها يرو فراصوت

 آبان ماه، تهران. 22-23ران، يا ييغذا

مار فراصوت يش تياثر پ ي. بررس1389 ، م.ياعلمو  ش. ،يطوس يرقيب، نژاد، م. يکاشان.، ي، مثصودلو، ا. ،ياشراق .113

 آبان ماه، تهران. 22-23ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره ملينوزدهم. يويك يدر خشك شدن ورقه ها

 يمار فراصوت بر رويش تير پيتاث ي. بررس1389، م. يريو خم ، م.ياعلم ،نژاد، م. يکاشان،  ع. ،يرنجبر .114

 آبان ماه، تهران. 22-23ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره ملينوزدهم. يتيا چيات جذب آب لوبيخصوص

 يانتقال جرم در خشك كردن اسمز يمدل ساز. 1387. يري، م. خمييرزايح. م، نژاد يم. کاشان، م.، رضاگاه .115

  مشهد مقدس.مهرماه،  24-25، ييع غذايصنا ين كنگره مليهجدهم. يقارچ دكمه ا

جذب  ييآب بر توانا ي. اثر نوع خشك كن و دما1387. نژاد يم. کاشان، ييرزايم ح.مقصودلو، . ي، آ.، يميسل .116

 24-25، ييع غذايصنا ين كنگره ملي، هجدهمينيب زميآب مجدد قطعات خشك شده سه رقم عمده س

  مهرماه، مشهد مقدس.

کاله و جو، يتيمالت تر ييايميکوشيزيف يهايژگيو يبررس .1387.يني، ح. حسنژاد يم. کاشان. مقصودلو، ي، م.، يريكش .117

  مهرماه، مشهد مقدس.  24-25، ييع غذايصنا ين كنگره مليهجدهم

قوان، يل ير سنتيپن يکيفلور لاكت ييو شناسا ي. جداساز1387. نژاد يکاشانم.  ،ي، ا. خسروشاهيريخم ، م. ، م.ياحمد .118

 مهرماه، مشهد مقدس. 24-25، ييع غذايصنا ين كنگره مليهجدهم
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و  يسنت ينان بربر يت نگهداريو قابل ياتي. روند ب1387. نژاد، م يکاشان، م. و ي.، اعلميصودلو، ق، ف.، ميلشکربلوك .119

 مهرماه، مشهد مقدس.  24-25، ييع غذايصنا ين كنگره ملي، هجدهميصنعت

 يسنت يك نان بربريات ارگانولپتيسه خصوصي. مقا1387 نژاد، م. يکاشان، م. و ي.، اعلميصودلو، ق، ف.، ميلشکربلوك .120

 مهرماه، مشهد مقدس. 24-25، ييع غذايصنا ين كنگره ملي، هجدهميو صنعت

شده با آهن.  يغن يك در نان بربريتيد فيزان اسي. م1387. نژاد، م يکاشان، م. و ي.، اعلميصودلو، ق، ف.، ميلشکربلوك .121

 مهرماه، مشهد مقدس. 24-25، ييع غذايصنا ين كنگره مليهجدهم

مالت  ييايميکوشيزيات فيبر خصوص يند مالت سازير فرآيتاث ي. بررس1386ور. ي، م. كدنژاد يم. کاشان، ن.، يآقاجان .122

 ه.يآبان، دانشگاه اروم 23-24، ييع غذايصنا يملن كنگره يهفدهمحاصل از دو رقم جو. 

د آب ير سفيکها در پنيوتيپروبا يماندگار ي. بررس1386 نژاد. يم. کاشان، ييرزاي، ح. ميريپور، ا. ، م. خم يانصار .123

 ه.يآبان، دانشگاه اروم 23-24، ييع غذايصنا ين كنگره مليهفدهم ،ينمک

سه  يکيخواص تکنولوژ ي. بررس1386. نژاد يم. کاشان. مقصودلو، ي، ييرزاي، ح. ميري، م. كشيمي، ا. ، آ. سلييدارا .124

ن ي، هفدهمينيب زميد محصولات سرخ شده سيتول يته مناسب برايوار ييج استان گلستان جهت شناسايته رايوار

 ه.يآبان، دانشگاه اروم 23-24، ييع غذايصنا يكنگره مل

 ين كنفرانس ملي، اوليچا يدر خط فرآور HACCPات يعمل ياجرا. 1385. ي. احمدنژاد، م  يکاشانچابرا، د.، م.  .125

 ت مدرس.ي، دانشگاه ترببهمن 24-25عملگر،  يغذا

، يکوبين در كارخانجات شالينو يتکنولوژ ينيگزيو جا HACCP يضرورت اجرا. 1385. نژاد  يم. کاشانچابرا، د.،  .126

 مدرس.ت ي، دانشگاه ترببهمن 24-25عملگر،  يغذا ين كنفرانس ملياول

، ستادهيده و ايخواب يعات در خشك كنهايزان ضايسه ميو مقا يبررس. 1385. يعي، ش. رفنژاد  ي.، م. کاشانچابرا، د .127

 ، دانشگاه مازندران.يد 4-5برنج،  يش ملين همايدوازدهم

 يش ملين هماي. دوازدهمبرنج يع فرآوريعات در صنايزان ضايت كاهش ميريمد. 1385. نژاد  يم. کاشانچابرا، د.،  .128

 ، دانشگاه مازندران.يد 4-5برنج، 

ش و ين همايب، دوميته آب سيسکوزير غلظت و درجه حرارت بر ويتاث ي. بررس1385، رضاگاه، م. نژاد، م يکاشان .129

 اصفهان. يور، دانشگاه صنعتيشهر 21-25كشور،  ييع غذايشگاه بزرگ صناينما

 يها نيماش يمهندس ين كنگره مليامز، چهارميليا رقم ويسوك خشك كردن ينتي. س1385. نژاد، م يکاشان، ش، و يعيرف .130

 ز.يور، دانشگاه تبريشهر 7-8ون، يزاسيو مکان يكشاورز

 ين كنگره ملي(، چهارم704. مدل خشك شدن توده بستر نازک ذرت )رقم 1385. نژاد، م يکاشان، ش، و يعيرف .131

 ز.يتبر ور، دانشگاهيشهر 7-8ون، يزاسيو مکان يكشاورز يها نيماش يمهندس

ند خشك كردن يبهبود انتقال جرم در فرآ ين براينو ي. روشها1385. مقصودلو. ي، و نژاد يم. کاشان، م.، يفرمان .132

 گرگان. يعيو منابع طب ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره ملي، شانزدهمياسمز

ند يفرآ يبرنج در ط يها عوامل موثر بر شکست دانه ي. بررس1385. يعي، و ش. رفنژاد يم. کاشان ان فرد، م. ،يقاسم .133

 يعيو منابع طب ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره مليخشك كردن. شانزدهم

 گرگان.

د كردن بر يو سف يريپوست گ يندهاينقش فرآ ي. بررس1385. مقصودلو.. ي، و نژاد يم. کاشانان فرد، م. ، يقاسم .134

و منابع  ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره مليبرنج، شانزدهم يها شکست دانه

 گرگان. يعيطب
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و وزن دانه شلتوک برنج رقم  يات ابعادين خصوصيي. تع1385. يدي، و م. مزياپي. كي، نژاد يم. کاشان، ش.، يعيرف .135

 گرگان. يعيو منابع طب ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره مليشفق. شانزدهم

 ين كنگره ملي، شانزدهميكنترل خشك كن چرخش يروشها يابي. ارز1385. نژاد يم. کاشان، و يعي، م.، ش. رفيديمز .136

 گرگان. يعيو منابع طب ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييع غذايصنا

عات در آنها، يزان ضايسه ميبرنج و مقا يخطوط فرآور ي. بررس1385. يعي، ش. رفنژاد  يم. کاشانچابرا، د.،  .137

 گرگان. يعيو منابع طب ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره مليشانزدهم

ع يصنا ين كنگره مليعات برنج، شانزدهميكاهش ضانگ در يلي. نقش پاربو1385. يعي، ش. رفنژاد  يم. کاشانچابرا، د.،  .138

 گرگان. يعيو منابع طب ين، دانشگاه علوم كشاورزيفرورد 23-24ران، يا ييغذا

ن يدومبرنج،  يها شکست دانه دركردن  خشك يندهاينقش فرآ ي. بررس1384 .نژاد يم. کاشان وان فرد، م. يقاسم .139

 .ت مدرسيترب، دانشگاه آبان ماه 24، يعات محصولات كشاورزيضا يملش يهما

و نقش آن در كاهش  يعات كشاورزياخته از ضاين تك يد پروتئيتول ي. بررس1383. نژاد، م يکاشان، م. و ينيتد .140

 .مشهد. يماه، دانشگاه فردوسنده، خرداد يبه آ ي، جامعه، نگاهيولوژيب يش سراسرين همايست، اوليط زيمح يآلودگ

، جامعه، يولوژيب يش سراسرين هماير، اوليپن ينقش مخمرها در باد كردگ يبررس 1383. نژاد، م يکاشان، ح. و ينيحس .141

 مشهد. يماه، دانشگاه فردوس نده، خرداديبه آ ينگاه

، پسته، مردادماه يـ كاربرد يس علمن كنفرانير كشورها، اوليران با سايپسته در ا يسه فرآوري. مقا1381، نژاد، م يکاشان .142

 استان كرمان. يسازمان جهاد كشاورزرجان، يس

ن يو عوامل موثر بر آن، دوازدهم ييغذا يها نيپروتئ ييزا ت كفيخاص ي. بررس1380، ش. ي، شفافنژاد، م يکاشان .143

 ران، تهران.يا ييع غذاين علوم و صناي، انجمن متخصصمهرماه 17-19ران، يا ييع غذايصنا يكنگره مل

ع يصنا ين كنگره ملي، دوازدهميكشاورز يوتکنولوژيوسنسورها در بيكاربرد ب. 1380، ش. ي، شفافنژاد، م يکاشان .144

 ران، تهران.يا ييع غذاين علوم و صناي، انجمن متخصصمهرماه 17-19ران، يا ييغذا

ن كنگره ير، دوازدهميه پذيتجز يمرهايب در ساخت پلياهان نوتركي. استفاده از گ1380، ش. ي، شفافنژاد، م يکاشان .145

 ران، تهران.يا ييع غذاين علوم و صناي، انجمن متخصصمهرماه 17-19ران، يا ييغذاع يصنا يمل

ل يلوس فلاووس و تشکيرشد كپك آسپرژ يبررس يبرا ياضين مدل ريي. تع1380کخواه، م. ي، ننژاد، م يکاشان .146

ن علوم و يمتخصص، انجمن مهرماه 17-19ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره ملي، دوازدهمييدر مواد غذا نيآفلاتوكس

 ران، تهران.يا ييع غذايصنا

 يبه كمك مهندس ين در محصولات كشاورزيآفلاتوكس ين بردن آلودگي. از ب1380ان، م. ي، عدالتنژاد، م يکاشان .147

ران، يا ييع غذاين علوم و صناي، انجمن متخصصمهرماه 17-19ران، يا ييع غذايصنا ين كنگره مليك، دوازدهميژنت

 تهران.

ر و يصنعت ش يش تخصصين هماي، نخستيع لبنيه پساب صنايتصف يها . روش1380کخواه، م. ي، ننژاد، م يکاشان .148

 ، دانشگاه تهران.آبان 19-20آن،  يها فرآورده

 يش تخصصين هماي، نخستيلبن يها ر و فرآوردهيش يکيات رئولوژي. خصوص1380کخواه، م. ي، ننژاد، م يکاشان .149

 ، دانشگاه تهران.آبان 19-20آن،  يها و فرآوردهر يصنعت ش

 27نده، يو آ يوتکنولوژيب يلش ميعات آرد، همايك از ضايد لاكتيد اسي. تول1379،  نژاد، م يکاشان، م. يتهران يمظاهر .150

 ، مشهد مقدس.بهمن

 سمها،يکروارگانيموجود در خاک توسط م ين بردن آفت كشها و علف كشهاي. از ب1379، نژاد، م يکاشان، ف. يدوست .151

 كرمان. يدرمان يو خدمات بهداشت ي، دانشگاه علوم پزشکآبان 10-12ط، يبهداشت مح يش كشورين همايسوم
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 يش كشورين همايسسها، سوميه علف كشها و آفت كشها توسط استرپتومايتجز1379، نژاد، م يکاشان، ف. يدوست .152

 رمان.ك يدرمان يو خدمات بهداشت ي، دانشگاه علوم پزشکآبان 10-12ط، يبهداشت مح

 يش ملين هماير، دوميدن پنيع و كنترل رسانيون در تسرينکپسولاسيکرواي. كاربرد م1378زاده، ح. ي،  علنژاد، م يکاشان .153

 مشهد. ي، دانشگاه فردوسوريشهر 25-27، يلبن يها فرآورده ر ويش

 يو كاربرد آن در فرآور يك گرم كننده مقاومتي. ساختمان 1377اءالحق، ح. ي، ع. و ضي، مرتضو نژاد، م يکاشان .154

مرداد،  9-11(، ييع غذايدر صنا يت مهندسيكشور )نقش و اهم ييع غذايش بزرگ صناي، هماييك مواد غذاياسپت

 مشهد. يدانشگاه فردوس

وسنسورها، يبه كمك ب ييع غذايصنا يندهايفرا ينه سازي. به1377، ع. ي، و مرتضونژاد، م يکاشاناءالحق، ح. يض .155

 مشهد. ي، دانشگاه فردوسمرداد 9-11(، ييع غذايدر صنا يست مهنديكشور )نقش و اهم ييغذا عيش بزرگ صنايهما

 

  يقاتيتحق يطرحهااز  يتعداد
 مشهد يدانشگاه فردوس -ند خشك كردن پستهيفرآ ينه سازيبه .1

 گرگان يعيو منابع طب يدانشگاه علوم كشاورز -وه پرتقاليم يك خشك كردن اسمزيسنت يبررس .2

 يعيو منابع طب يدانشگاه علوم كشاورز -ك جذب آب ارقام مختلف برنج يساندن بر سنتيط خيشرار يتاث يبررس .3

 گرگان

 خرفه، دانشگاه ساسکاچوان كانادا يياه دارويخشك كردن گ يکيسنت يات و پارامترهاين خصوصييتع .4

 گرگان يعيمنابع طب و يدانشگاه علوم كشاورز -استان گلستان يروغن يها جذب و دفع رطوبت دانه ين همدماييتع .5

 گرگان يعيو منابع طب يدانشگاه علوم كشاورز -استان گلستان يجو يها نيارقام و لا يط مالت سازيشرا يبررس .6

 سوئد IFS -عوامل موثر بر افت فشار توده پسته يبررس .7

 گرگان يعيو منابع طب يدانشگاه علوم كشاورز -ايخشك كردن ارقام مختلف سو يکيسنت ين پارامترهاييتع .8

 گرگان يعيو منابع طب يدانشگاه علوم كشاورز -ند خشك كردن ارقام مختلف ذرت يفرآ يمدل ساز .9

 گرگان يعيو منابع طب يدانشگاه علوم كشاورز -ارقام مختلف برنج يکيناميو آئرود يکيزيات فيخصوص يبررس .10

و  يپژوهش يج علميآب نارنج، سازمان بس ييايميکوشيزيات فيخصوص يو بر برخيکرووياثر امواج ما يبررس .11

 يفناور

، دانشگاه علوم انه )همکار(ي، رازيغال، كدو تخم كاغذياهان مارتيبذور گ يکيزيات فياثرات رطوبت بذر بر خصوص .12

 گرگان يعيو منابع طب يكشاورز

 گرگان يعيو منابع طب ي)همکار(، دانشگاه علوم كشاورز يت نان بربريفيو مقدار مخمر بر ك يريرگير روش خميتاث .13

و منابع  يمختلف با استفاده از سامانه مادون قرمز، دانشگاه علوم كشاورز يهاوهيند خشك كردن ميفرآ يبررس .14

 گرگان يعيطب

 يو فناور يپژوهش يج علمينارنج، سازمان بس -مخلوط آب  پرتقال يدنيد نوشيتول .15

 کاياستفاده از اكستروژن فعال، دانشگاه كرنل آمر ر بايب پنكنسانتره آ يو عملگر يکيات رئولوژيبهبود خصوص .16

 ، دانشگاه ساسکاچوان كانادايچاودار وحش يگنوسلولزيعات ليضا يريات تراكم پذيخصوص يبررس .17

ن، ينو يمارهايولاف با استفاده از تيگندم، جو، كلزا و  يگنوسلولزيعات ليضا يريات تراكم پذيبهبود خصوص .18

 دانشگاه ساسکاچوان كانادا
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، دانشگاه علوم يل وحشيكنسانتره ازگ يکيو رئولوژ ييايميکوشيزيات فير دما و غلظت بر خصوصيتاث يبررس .19

 گرگان يعيو منابع طب يكشاورز

صمغ  يو بافت يکيات رئولوژيداغ( بر خصوص يمختلف خشك كردن )خلاء، انجماد و هوا ير روش هايتاث يبررس .20

 گرگان يعيو منابع طب ي، دانشگاه علوم كشاورزدانه بالنگو

 اد نخبگان استان گلستانيبا استفاده از سامانه مادون قرمز، بن ياپس قارچ دكمهيد چيتول .21

، دانشگاه علوم )همکار( ونزين تخم مرغ در سس مايگزيگرفته جوانه گندم به عنوان جا يچرباستفاده از آرد  .22

 گرگان  يعيو منابع طب يكشاورز

 يعيو منابع طب ي)همکار(، دانشگاه علوم كشاورز يشگاهياس آزمايزل از روغن سبوس برنج در مقيوديد بيتول .23

 گرگان 

 گرگان يعيو منابع طب ي، دانشگاه علوم كشاورزيجات خوراكيداز در سبزيم پراكسيت آنزيامکان كاهش فعال يبررس .24

دانشگاه علوم داز، يم پراكسيت آنزيدر كاهش فعال يعيدان طبياكس يبه عنوان آنت ياهيگ يهااستفاده از اسانس .25

 گرگان يعيو منابع طب يكشاورز

ت قارچ يفيند خشك شدن و كيداغ بر فرآ يمادون قرمز تحت خلاء و مادون قرمز هوا يهاسامانه ريتاث يبررس .26

  ياست جمهورير يو فناور ي، معاونت علميادكمه

 يانشگاه علوم كشاورز، دينانو ذره صمغ دانه شاه يکيات رئولوژيخشك كردن بر خصوص ير روش هايتاث يبررس .27

  گرگان يعيو منابع طب

 زه پگاه گلستانير پاستوري)همکار(، شركت شسبز در دوغ  يه و عصاره چاياسانس بادرنجبو ياثر ضد قارچ يبررس .28

ع توسط اشعه مادون يط كشت مايلوكوكوس اورئوس در محيو استاف ياكلياشرش يرفعال سازيك غيسنت يمدل ساز .29

 گرگان يعيو منابع طب يكشاورز، دانشگاه علوم قرمز

و  ي)همکار(، دانشگاه علوم كشاورز وه ها با استفاه از امواج مادون قرمز و حمام آبيآبم يمار حرارتير تيسه تاثيمقا .30

 گرگان يعيمنابع طب

بررسي تاثير روش هاي خشك كردن بر خصوصيات رئولوژيکي نانو ذره صمغ . 1403كاشاني نژاد، م. و طاهري، ا.  .31

 دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي گرگان. ،شاهيدانه 

 

 و مشاوره ييان تحت راهنمايدانشجو

يمقطع دکتر
 

 

 

 

 

  

 

  



 47 

 

 

 

ANFIS 

 

D3 

  (Rosmarinus officinalis L.) 

 

 (Carum carvi L
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ارشد يمقطع کارشناس
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